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ค าน า 

  รายงานผลการด าเนินงานประกันคุณภาพการศึกษาภายในของหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 
ประจ าปีการศึกษา 2562 เล่มนี้ เป็นการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร ซึ่งได้มีการด าเนินงาน
ระหว่างวันที่ 1 กรกฎาคม 2562–วันที่ 30 มิถุนายน 2563 

หลักสูตรหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหารเป็นหลักสูตรที่มุ่งผลิตบัณฑิตที่มี
ความรู้และทักษะทางด้านอุตสาหกรรมอาหาร  เนื่องจากอุตสาหกรรมอาหารเป็นอุตสาหกรรมส าคัญท่ีสามารถสร้าง
รายได้ให้กับประเทศเป็นจ านวนมาก  จากความสมบูรณ์ทางด้านทรัพยากร ท าให้มีผลผลิตทางการเกษตร                  
ที่สามารถน ามาใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปได้อย่างหลากหลายและต่อเนื่อง  ท าให้ประเทศไทยติดอันดับการเป็น
ประเทศผู้ผลิตอาหารของโลก  จากสภาวะการเปลี่ยนแปลงทางด้านสังคมที่ผู้บริโภคมีความต้องการอาหารที่มี
คุณภาพ มีความปลอดภัยและสามารถตอบสนองต่อความต้องการได้  ท าให้ต้องมีการพัฒนาทางด้านอุตสาหกรรม
อาหารเพ่ือตอบสนองต่อความต้องการดังกล่าว  และจากความต้องการอาหารของโลกมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น บวกกับ
นโยบายของรัฐในการผลักดันให้ประเทศเป็นครัวโลก  รวมทั้งการเปิดเสรีทางการค้าจากการเข้าร่ วมประชาคม
อาเซียน  ประเทศไทยซึ่ งมีความพร้อมทางด้านวัตถุดิบที่ สามารถน ามาแปรรูปเป็นอาหารที่มีคุณภาพ                        
ต้องเตรียมพร้อมส าหรับการเปลี่ยนแปลงดังกล่าว  การผลิตบุคลากรที่มีความรู้ทางอุตสาหกรรมอาหารและสามารถ
น าองค์ความรู้มาประยุกต์ใช้ได้อย่างเหมาะสม นับเป็นก าลังส าคัญในการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารให้มี
ความสามารถและศักยภาพในการแข่งขันในตลาดโลกและภูมิภาคได้ 

การด าเนินงานประกันคุณภาพการศึกษาตามระบบการประกันคุณภาพการศึกษา  “ศรีวิชัย QA”  ซึ่งเป็นไป
ตามกระบวนการในการบริหารจัดการทางด้านการเรียนการสอน โดยมีการก าหนดอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรของ
สาขาวิชา ประสานงานกับอาจารย์ผู้แทนจากสาขาวิชาอ่ืนหรือหลักสูตรหรือคณะอ่ืนที่เกี่ยวข้อง  เพ่ือบริหารจัดการการ
เรียนการสอนให้มีผลมาตรฐานการเรียนรู้เป็นไปตามที่ระบุในหลักสูตร  รวมทั้งก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนจัดท า
รายละเอียดของวิชาและรายงานผลการด าเนินการของรายวิชา เพ่ือเป็นมาตรฐานในการติดตามและประเมินคุณภาพการ
เรียนการสอนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ  อันจะส่งผลต่อคุณภาพของบัณฑิตตามอัตลักษณ์นั่นคือ “บัณฑิตนักปฏิบัติ” 
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บทสรุปผู้บริหาร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร ฉบับปรับปรุง พ.ศ. 2559  ได้รับการ
ประเมินคุณภาพการศึกษาภายในประจ าปีการศึกษา 2562  จ านวน 6 องค์ประกอบ  มีผลการประเมินตนเอง
ดังนี้ องค์ประกอบที่ 1 การก ากับมาตรฐาน พบว่าหลักสูตรเป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ  องค์ประกอบที่ 
2 บัณฑิต ได้ค่าคะแนนเฉลี่ย 4.92 คะแนน  องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา ได้ค่าคะแนนเฉลี่ย 3.00 คะแนน  
องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ ได้ค่าคะแนนเฉลี่ย 4.00 คะแนน  องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตรการเรียนการสอน การ
ประเมินผู้เรียน ได้ค่าคะแนนเฉลี่ย 3.50 คะแนน  และองค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ได้ค่าคะแนน
เฉลี่ย 3.00 คะแนน  โดยผลการประเมินตนเองของหลักสูตรในภาพรวมทั้ง 6 องค์ประกอบ 13 ตัวบ่งชี้ ได้ค่า
คะแนนเฉลี่ย 3.68 คะแนน  อยู่ในระดับคุณภาพดี 

ข้อมูลพื้นฐาน  
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมประมง  เปิดสอนครั้งแรกเมื่อปีการศึกษา 2539 

ได้มีการปรับปรุงหลักสูตรครั้งที่ 1 เมื่อปี 2547  ปรับปรุงหลักสูตรครั้งที่ 2 เมื่อปี 2551  และเปิดรับนักศึกษา
เรื่อยมาจนในปี พ.ศ. 2554 ได้มีการปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมประมง 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2551)  เป็นหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร (หลักสูตร
ปรับปรุง พ.ศ. 2554) เพ่ือให้หลักสูตรมีความครอบคลุม ทันสมัยสอดคล้องกับการเปลี่ยนแปลงและพัฒนา
ทางด้านอุตสาหกรรมอาหารของประเทศที่เกิดขึ้นอย่างรวดเร็ว สามารถตอบสนองต่อความต้องการด้าน
ก าลังคนที่มีความรู้ความเชี่ยวชาญในศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมอาหารและธุรกิจอาหารของประเทศ 
เพ่ือรองรับการขยายตัวของธุรกิจ  ซึ่งน าไปสู่การพัฒนาทางเศรษฐกิจและสังคม  โดยเริ่มด าเนินการใช้หลักสูตร
ในภาคการศึกษาที่ 1  ปีการศึกษา 2554  หลักสูตรอุตสาหกรรมอาหารได้ท าการปรับปรุงครั้งที่ 1 ในปี 2559 
ปัจจุบันหลักสูตรปรับปรุง 2559 ได้ท าการจัดการเรียนการสอนมาแล้วเป็นเวลา 4 ปี 

สรุปผลการประเมินตามองค์ประกอบคุณภาพ 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร  มีการด าเนินงานประกันคุณภาพการศึกษา

ตามระบบการประกันคุณภาพการศึกษา  “ศรีวิชัย QA”  ซึ่งเป็นไปตามกระบวนการในการบริหารจัดการทางด้าน
การเรียนการสอน ซึ่งได้มีการด าเนินงานระหว่างวันที่ 1 กรกฎาคม 2562–วันที่ 30 มิถุนายน 2563 จ านวน 6 
องค์ประกอบ คือ องค์ประกอบที่ 1: การก ากับมาตรฐาน  องค์ประกอบที่ 2: บัณฑิต  องค์ประกอบที่ 3: 
นักศึกษา  องค์ประกอบที่ 4: อาจารย์  องค์ประกอบที่ 5: หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน และ
องค์ประกอบที ่6: สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
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ผลการประเมินในภาพรวมทั้ง 6 องประกอบ พบว่าหลักสูตรฯ ได้ค่าคะแนนเฉลี่ยที่ 3.68 อยู่ในระดับ
คุณภาพดี  โดยด้านปัจจัยน าเข้า (Input) มีค่าคะแนนเฉลี่ยที่ 3.43 อยู่ในระดับคุณภาพดี  ด้านกระบวนการ 
(Process) มีค่าคะแนนเฉลี่ยที่ 3.50 อยู่ในระดับคุณภาพดี  และด้านผลผลิต (Output) มีค่าคะแนนเฉลี่ยที่ 
4.92 อยู่ในระดับคุณภาพดีมาก  โดยมีค่าคะแนนในแต่ละองค์ประกอบดังนี้ 

องค์ประกอบที่ 1 : การก ากับมาตรฐาน 
➢ผลการประเมิน  :  ผ่าน 
➢จุดแข็ง  การก ากับมาตรฐานเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรและกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
➢จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพ  - 

องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑิต 
➢ผลการประเมิน :  

2.1 4.84 คะแนน  ระดับคุณภาพดีมาก 
2.2 5 คะแนน  ระดับคุณภาพดีมาก 

➢จุดแข็ง  บัณฑิตมีความรู้ ความสามารถ ความรับผิดชอบ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 
➢จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพ  - 

องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 
➢ผลการประเมิน :  

3.1 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
3.2 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
3.3 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 

➢จุดแข็ง  มีระบบส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา เช่น การให้ค าปรึกษาโดยอาจารย์ที่ปรึกษาหรือรุ่นพ่ีทั้งด้าน
การใช้ชีวิตและการเรียน 
➢จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพ  - 

องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 
➢ผลการประเมิน :  

4.1 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
4.2 5 คะแนน  ระดับคุณภาพดีมาก 
4.3 4 คะแนน  ระดับคุณภาพดี 
 

➢จุดแข็ง   อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีความเข้มแข็งทางวิชาการ ทั้งการตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานทาง
วิชาการและมีงานวิจัยต่อเนื่อง  
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➢จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพ  - 

องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
➢ผลการประเมิน :  

5.1 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
5.2 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
5.3 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
5.4 5 คะแนน  ระดับคุณภาพดีมาก 

➢จุดแข็ง  หลักสูตรเน้นการสอนทฤษฎีควบคู่กับการฝึกปฏิบัติ  ท าให้นักศึกษาเกิดความเข้าใจได้ดี 
➢จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพ -  

องค์ประกอบที่ 6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
➢ผลการประเมิน :  

6.1 3 คะแนน  ระดับคุณภาพปานกลาง 
➢จุดแข็ง  มีการน านักศึกษาไปฝึกปฏิบัติยังสถานประกอบการภายนอก 
➢จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพ -  
 
สรุปจุดแข็ง จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางพัฒนาจากผลการประเมินคุณภาพในเชิงวิเคราะห์ตาม
องค์ประกอบคุณภาพ  

จุดแข็งและแนวทางเสริมจุดแข็ง 
 อาจารย์ส่วนใหญ่มีต าแหน่งทางวิชาการ แต่ยังมีอาจารย์บางส่วนที่ไม่มีต าแหน่งทางวิชาการ จึงควร
ส่งเสริมให้อาจารย์เตรียมความพร้อมส าหรับการขอต าแหน่งทางวิชาการ 

จุดที่ควรพัฒนาและข้อเสนอแนะ 
 อาจารย์  ส่งเสริมอาจารย์ให้ตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานทางวิชาการในระดับนานาชาติหรือวารสารที่มี
คุณภาพสูง 
 นักศึกษา  ส่งเสริมนักศึกษาด้านทักษะทางปัญญา และทักษะการปฏิบัติ 
 

แนวทางพัฒนาเร่งด่วน 
 - จัดอาจารย์ที่ปรึกษาเฉพาะ ดูแลนักศึกษาเทียบโอนในด้านการวางแผนการเรียน เพ่ือแก้ไขปัญหา
จ านวนนักศึกษาท่ีลดลง เนื่องจากการมีปัญหาด้านการเรียน 
 - วางแผนการปรับปรุงหลักสูตรใหม่  โดยจัดแผนการเรียนแบบ Module เพ่ือให้นักศึกษาเข้าใจ
ความรู้เฉพาะทางได้อย่างครอบคลุม รอบด้าน และเห็นถึงความเกี่ยวเนื่องสัมพันธ์ของความรู้จากรายวิชาเรียน
ที่เก่ียวเนื่องหรือสัมพันธ์กัน 
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 - ปรับการสอนของผู้สอน โดยให้มีการจัดการเรียนรู้แบบ Active Learning 
 - จัดท า check list การท าความสะอาดของเรียนและห้องปฏิบัติการ  โดยก าหนดให้มีการท าความ
สะอาดห้องเรียนหรือห้องปฏิบัติการทุกห้องอย่างน้อย 2 ครั้งต่อสัปดาห์ 
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การรายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร พ.ศ. 2559 
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

ประจ าปีการศึกษา 2562  วันที่รายงาน 30 มิถุนายน 2563 
 

หมวดที ่1 : ข้อมูลทั่วไป 
 

หลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558  ประเภทวิชาการ 

รหัสหลักสูตร 25511971104077 
 

อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร มีภาระหน้าที่ในการบริหาร พัฒนาหลักสูตรและควบคุมคุณภาพการจัดการ
เรียนการสอน (รายละเอียดตารางท่ี 1.1)   

อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรตาม มคอ. 2 
 

ปัจจุบัน 
อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร  

ปีการศึกษา 2562 

หมายเหตุ 
(ระบุครั้งท่ี/วันที่ผ่าน
สภามหาวิทยาลัย) 

1. ผศ.ดร. นพรัตน์  มะเห 
ปร.ด.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2552 
วท.ม.(เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง), 2541 

     วท.บ.(วาริชศาสตร์), 2534 

1. ผศ.ดร. นพรัตน์  มะเห 
ปร.ด.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2552 
วท.ม.(เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง), 2541 

     วท.บ.(วาริชศาสตร์), 2534 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 

2. ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี 
ปร.ด.(เทคโนโลยีการอาหาร), 2559 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2549 
วท.บ.(อุตสาหกรรมประมง), 2546 

2. ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี 
ปร.ด.(เทคโนโลยีการอาหาร), 2559 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2549 
วท.บ.(อุตสาหกรรมประมง), 2546 

การประชุมคร้ังที่                         
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 

3. นางดลฤดี พชิัยรัตน ์
วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2551 

     วท.บ.(วิทยาศาสตร์การอาหารและ  
     โภชนาการ), 2545 

3. นางดลฤดี พชิัยรัตน ์
วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2551 

     วท.บ.(วิทยาศาสตร์การอาหารและ 
     โภชนาการ), 2545 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 

4. ผศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2539 

     วท.บ.(ประมง), 2535 

4. รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2539 

     วท.บ.(ประมง), 2535 

การประชุมคร้ังที่                        
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 
5. ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล 

วท.ม.(ชีวเคมี), 2542 
วท.บ.(วิทยาศาสตร์ทัว่ไป), 2538 

5. ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล 
วท.ม.(ชีวเคมี), 2542 
วท.บ.(วิทยาศาสตร์ทัว่ไป), 2538 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 
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อาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ประจ าที่มีคุณวุฒิตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาของหลักสูตรที่เปิดสอน และ
ท าหน้าที่สอนและค้นคว้า วิจัย ในสาขาดังกล่าว  (รายละเอียดตารางท่ี 1.1-1, 1.1-2) 

อาจารย์ประจ าหลักสูตรตาม มคอ. 2 
 

ปัจจุบัน 
อาจารย์ประจ าหลักสูตร  

ปีการศึกษา 2562 

หมายเหตุ 
(ระบุครั้งท่ี/วันที่ผ่าน
สภามหาวิทยาลัย) 

1. ผศ.ดร. นพรัตน์  มะเห 
ปร.ด.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2552 
วท.ม.(เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง), 2541 

     วท.บ.(วาริชศาสตร์), 2534 

1. ผศ.ดร. นพรัตน์  มะเห 
ปร.ด.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2552 
วท.ม.(เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง), 2541 

     วท.บ.(วาริชศาสตร์), 2534 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 

2. ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี 
ปร.ด.(เทคโนโลยีการอาหาร), 2559 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2549 
วท.บ.(อุตสาหกรรมประมง), 2546 

2. ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี 
ปร.ด.(เทคโนโลยีการอาหาร), 2559 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2549 
วท.บ.(อุตสาหกรรมประมง), 2546 

 การประชุมคร้ังที่                        
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 

3. นางดลฤดี พชิัยรัตน ์
วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2551 

     วท.บ.(วิทยาศาสตร์การอาหารและ  
     โภชนาการ), 2545 

3. ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน ์
วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), 2551 

     วท.บ.(วิทยาศาสตร์การอาหารและ 
โภชนาการ), 2545 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 

4. ผศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2539 

     วท.บ.(ประมง), 2535 

4. รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง), 2539 

     วท.บ.(ประมง), 2535 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 
5. ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล 

วท.ม.(ชีวเคมี), 2542 
วท.บ.(วิทยาศาสตร์ทัว่ไป), 2538 

5. ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล 
วท.ม.(ชีวเคมี), 2542 
วท.บ.(วิทยาศาสตร์ทัว่ไป), 2538 

การประชุมคร้ังที่                       
150-2/2560 

วันที่ 27 ม.ค. 2560 
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อาจารย์ผู้สอน เป็นอาจารย์ประจ าภายในสถาบันที่มีคุณวุฒิในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน
หรือในสาขาวิชาของรายวิชาที่สอน (รายละเอียดตารางที่ 1.1-3) 

ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 

1. ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห        ปร.ด. (วิทยาศาสตร์การอาหาร) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
2. ดร. นัฎฐา คเชนทร์ภักด ี ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร) อาจารย์ 
3. ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์ วท.ม. (วิทยาศาสตร์การอาหาร) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
4. รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช วท.ม. (ผลิตภัณฑ์ประมง) รองศาสตราจารย์ 
5. ผศ. อุไรวรรณ  วัฒนกุล วท.ม. (ชีวเคมี) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
6. ผศ. ชมพูนุช  โสมาลีย ์ วท.ม. (วิทยาศาสตร์การประมง) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
7. ผศ.ดร. ชุตินชุ  สุจริต ปร.ด. (เทคโนโลยีชีวภาพ) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
8. ผศ. อ านาจ  สร้อยทอง กศ.ม. (พลศึกษา) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
9. นางผ่องศรี  พัฒนมณี ศศ.ม. (การแนะแนว) อาจารย์ 
10. ผศ. ประภาศรี  ศรีชัย ศศ.ม. (บรรณารักษ์ศาสตร์และสารนิเทศศาสตร์) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
11. นางสาวเดือนรุ่ง ช่วยเรือง ศ.ม. (เศรษฐศาสตร์) อาจารย์ 
12. นางสาวเจตนา อินยะรัตน์ ศศ.ม. (ไทยศึกษา) อาจารย์ 
13. ผศ. วรรณกร เพชรด้วง วท.ม. (จิตวิทยาชุมชน) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
14. ผศ. ณัฐฑิตา โรจนประศาสน์ สถ.ม. (สถิติ) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
15. ผศ. มาลินี  ฉินนานนท์ วท.ม. (การศึกษาวิทยาศาสตร์ (เคมี)) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
16. ผศ.ดร. ลักษมี  วิทยา ปร.ด. (เคมี) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
17. นางจันทรา  อุ้ยเอ้ง วท.ม. (สถิติ) อาจารย์ 
18. ดร. ธเนศ สินธุ์ประจิม ปร.ด. (ฟิสิกส์) อาจารย์ 
19. ผศ. อมรรัตน์ อังอัจฉริยา วท.ม. (จุลชีววิทยา) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
20. นางสาวกัตตินาฎ สกุลสวัสดิพันธ์ วศ.ม. (วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม) อาจารย์ 

คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยี 
1. นายกฤดิกร แก้ววงศ์ศรี วศ.ม. (วิศวกรรมคอมพิวเตอร์) อาจารย์ 
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วิทยาลัยการโรงแรมและการท่องเที่ยว 
1. นายปิยะพัฒน์ ช่วยอินทร์ ศศ.ม. (การสอนภาษาอังกฤษเป็น

ภาษาต่างประเทศ) 
อาจารย์ 

2. นางสาวสุภาพร เจริญสุข ศศ.ม. (การสอนภาษาอังกฤษเป็น
ภาษาต่างประเทศ) 

อาจารย์ 

 
 
อาจารย์ผู้สอน เป็นอาจารย์พิเศษนอกสถาบันที่มีคุณวุฒิในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กันหรือใน
สาขาวิชาของรายวิชาที่สอน (ผู้สอนที่ไม่ใช่อาจารย์ประจ า) (รายละเอียดตารางที่ 1.1-4) 

ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ ต าแหน่งทางวิชาการ 
ผู้ประกอบการในจังหวัดตรัง 

1. นางสาวชนากานต์ เพชรประสิทธิ์ ศศ.ม. (เทคโนโลยีการศึกษา) ผู้ประกอบการร้านกรีนเฮาส์ 
 

สถานที่จัดการเรียนการสอน คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล                   
ศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง จังหวัดตรัง  
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การก ากับให้เป็นไปตามมาตรฐาน (ตัวบ่งชี้ 1.1) เกณฑ์ 5 ข้อ 

เกณฑ์การประเมิน ผลการด าเนินงาน 
หลักฐาน/ 

ตารางอ้างอิง 
1 จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบ

หลักสูตร 
ประเภทวิชาการ 
- ไม่น้อยกว่า 5 คน และ 
-  เป็นอาจารย์ผู้ รั บผิ ดชอบ
หลักสูตรเกินกว่า 1 หลักสูตร
ไม่ได้ และ 
-  ป ร ะ จ า ห ลั ก สู ต ร ต ล อ ด
ระยะเวลาที่จัดการศึกษาตาม
หลักสูตรนั้น 

ในปีการศึกษา 2562 
- หลักสูตรมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
จ านวน 5 คน ประกอบด้วย  
  1. ผศ.ดร. นพรัตน์  มะเห 
  2. ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักด ี
  3. ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน ์
  4. รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
  5. ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกลุ 
โดยอาจารย์ทั้ง 5 คน เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรอุตสาหกรรมอาหารเพียงหลักสูตร
เดียวตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาหลักสูตรนี้ 

ตารางที่ 1.1-1 
 

2 คุณสมบัติอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 
ประเภทวิชาการ 
- คุณวุฒิระดับปริญญาโทหรือ
เทียบเท่าหรือด ารงต าแหน่งทาง
วิ ช า ก า ร ไ ม่ ต่ า ก ว่ า ผู้ ช่ ว ย
ศาสตราจารย์ในสาขาที่ตรงหรือ
สัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิดสอน 
- มีผลงานทางวิชาการอย่าง
น้อย 1 รายการในรอบ 5 ปี
ย้อนหลัง 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณวุฒิตรงกับ
สาขาวิชาที่เปิดสอน 4 คน และมีคุณวุฒิสัมพันธ์
กับสาขาวิชาที่เปิดสอน 1 คน  โดยมีคุณวุฒิ
ระดับปริญญาเอก 2 คน คุณวุฒิระดับปริญญา
โท 3 คน  ด ารงต าแหน่งทางวิชาการระดับรอง
ศาสตราจารย์ 1 คน ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 3 คน  
โดยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้ง 5 คน มี
ผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปีย้อนหลังอย่าง
น้อย 1 รายการต่อคน 

ตารางที่ 1.1-1 
ตารางที่ 1.1-8 

 

3 คุณสมบั ติ อ าจารย์ ประจ า
หลักสูตร 
ประเภทวิชาการ 
- คุณวุฒิระดับปริญญาโทหรือ
เทียบเท่าหรือด ารงต าแหน่งทาง
วิ ช า ก า ร ไ ม่ ต่ า ก ว่ า ผู้ ช่ ว ย

อาจารย์ประจ าหลักสูตรมี คุณวุฒิตรงกับ
สาขาวิชาที่เปิดสอน 4 คน และมีคุณวุฒิสัมพันธ์
กับสาขาวิชาที่เปิดสอน 1 คน  โดยมีคุณวุฒิ
ระดับปริญญาเอก 2 คน คุณวุฒิระดับปริญญา
โท 3 คน  ด ารงต าแหน่งทางวิชาการระดับรอง
ศ า ส ต ร า จ า ร ย์  1 ค น  แ ล ะ ร ะดั บ ผู้ ช่ ว ย

ตารางที่ 1.1-3 
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เกณฑ์การประเมิน ผลการด าเนินงาน 
หลักฐาน/ 

ตารางอ้างอิง 
ศาสตราจารย์ในสาขาที่ตรงหรือ
สัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิดสอน 
- มีผลงานทางวิชาการอย่าง
น้อย 1 รายการในรอบ 5 ปี
ย้อนหลัง 
- ไม่จ ากัดจ านวนและประจ าได้
มากกว่าหนึ่งหลักสูตร 

ศาสตราจารย์  3 คน  โดยอาจารย์ประจ า
หลักสูตรทั้ง 5 คน มีผลงานทางวิชาการในรอบ 
5 ปีย้อนหลัง อย่างน้อย 1 รายการต่อคน  

4 คุณสมบัติอาจารย์ผู้สอน 
ประเภทวิชาการ 
- อาจารย์ประจ า 
- คุณวุฒิระดับปริญญาโทหรือ
เทียบเท่าหรือด ารงต าแหน่งทาง
วิ ช า ก า ร ไ ม่ ต่ า ก ว่ า ผู้ ช่ ว ย
ศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้น
หรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กันหรือ
สาขาวิชาของรายวิชาที่สอน 
- หากเป็นอาจารย์ผู้สอนก่อน
เกณฑ์นี้ ป ระกาศใช้ อนุ โ ลม
คุณวุฒิระดับปริญญาตรีได้ 
- อาจารย์พิเศษ 
- คุณวุฒิระดับปริญญาโทหรือ
คุณวุฒิปริญญาตรีหรือเทียบเท่า
และ 
-  มี ป ระสบการณ์ท า ง านที่
เกี่ยวข้องกับวิชาที่สอนไม่น้อย
กว่า 6 ปี 
 

 
 
 
อาจารย์ผู้สอนประจ ามีคุณวุฒิระดับปริญญา
เอก 5 คน และระดับปริญญาโท 18 คน  โดย               
ทุกคนมีคุณวุฒิตรงกับสาขาวิชาที่เปิดสอน 
 
 
 
 
 
 
 
อาจารย์ชนากานต์ เพชรประสิทธิ์  มีคุณวุฒิ
ระดับปริญญาโท และมีประสบการณ์ท างาน
เกี่ยวกับวิชาที่สอนไม่น้อยกว่า 6 ปี  สอน
วิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร จ านวน 6 คาบ 
คิดเป็นร้อยละ 8 ของรายวิชา  โดยมี ผศ.ดลฤดี 
พิชัยรัตน์ และ ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเหเป็น
ผู้ รับผิดชอบรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร 

 
 
 
ตารางที ่1.1-5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ตารางที่ 1.1-6 
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เกณฑ์การประเมิน ผลการด าเนินงาน 
หลักฐาน/ 

ตารางอ้างอิง 
-  ทั้ ง นี้ มี ชั่ ว โ ม งสอน ไม่ เ กิ น            
ร้อยละ 50 ของรายวิชา โดยมี
อาจารย์ประจ าเป็นผู้รับผิดชอบ
รายวิชานั้น 

 

10 การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบ
ระยะเวลาที่ก าหนด 
ประเภทวิชาการ 
- ต้องไม่ เกิน  5 ปี  ตามรอบ
ระยะเวลาของหลักสูตรหรือ
อย่างน้อยทุก ๆ 5 ปี 

 
 
 
หลักสูตรเป็นหลักสูตรปรับปรุง ปีการศึกษา 
2559  ใช้ในการเรียนการสอนในปัจจุบัน  และ
จะครบรอบกา รปรั บป รุ ง หลั ก สู ต ร ในปี
การศึกษา 2563 

 
 
 
-  ร า ย ง า น ก า ร
ป ร ะ ชุ ม ส ภ า
ม ห า วิ ท ย า ลั ย   
ครั้งที่ 12/2559 

 

สรุปผลการประเมินตนเอง องค์ประกอบท่ี 1 : การก ากับมาตรฐาน 

ตัวบ่งชี้ เป้าหมาย ผลการด าเนินงาน ผลการประเมิน 

1.1 ผ่าน 
 ผ่าน 

 ไม่ผ่าน 

 หลักสูตรได้มาตรฐาน 

 หลักสูตรไม่ได้มาตรฐาน 
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หมวดที่ 2 : อาจารย์ 

อธิบายผลการด าเนินงานตามตัวบ่งช้ีต่อไปนี้ 
ตัวบ่งชีท้ี ่4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย์ 
เป้าหมาย  1. หลักสูตรมีอาจารย์ที่มีคุณสมบัติเหมาะสมทั้งด้านวุฒิการศึกษาและต าแหน่งทางวิชาการ 

 2. หลักสูตรมีการพัฒนาเพ่ิมพูนความรู้ ความสามารถให้กับอาจารย์ เพื่อสร้างความเข้มแข็งทาง 
  วิชาการของหลักสูตร 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
➢ระบบและกลไกการบริหารและพัฒนาอาจารย์  
 การวางระบบประกันคุณภาพอาจารย์ เป็นการด าเนินงานเพื่อให้ได้อาจารย์ที่มีคณุสมบัต ิทัง้
เ ชิงปริมาณและเชิงคุณภาพที่ เป็นไปตาม เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี                 
พ.ศ. 2558 ที่ก าหนดโดยส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาและมีพัฒนาการเพิ่มยิ่งขึ้นด้วย
การวางแผนและการลงทุนด้วยงบประมาณและทรัพยากรเพื่อให้อัตราก าลังอาจารย์มีจ านวน
เหมาะสมกับจ านวนนักศึกษาที่รับเข้าในหลักสูตร มีจ านวนอาจารย์ที่มีความรู้ ความเช่ียวชาญ
ทางสาขาวิชาของหลักสูตร และมีประสบการณ์ที่เหมาะสมกับการผลิตบัณฑิต อันสะท้อนจาก
วุฒิทางการศึกษาต าแหน่งทางวิชาการ และความก้าวหน้าในการผลิตผลงานทางวิชาการอย่าง
ต่อเนื่อง โดยครอบคลุมประเด็นดังต่อไปนี้ 
     1. ระบบการรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
     2. ระบบการบริหารอาจารย์ 
     3. ระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ 
 

 
 
        

      โดยหลักสูตรได้มีการด าเนินงานตามระบบ ดังนี้ 

 

ระบบการรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
(A/P) จากผลการปรับปรุงการด าเนินงานของหลักสูตรในปีการศึกษา 2561  

หลักสูตรได้พิจารณาก าหนดให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรส่งบทความวิจัยตีพิมพ์
ในวารสารทางวิชาการ หรือส่งบทความวิจัยเข้าร่วมประชุมวิชาการระดับชาติ/
นานาชาติเพ่ือให้มีผลงานทางวิชาการอย่างต่อเนื่องและสร้างความเข้มแข็งให้กับ
หลักสูตร  โดยพบว่า ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล ได้เข้าร่วมน าเสนองานวิจัยเรื่อง 

- รายงานการประชุม 
ครั้งที่ 1/2562  
- รายงานการประชุม 
ครั้งที่ 3/2562  
 

การบริหารและพัฒนาอาจารย์ 

ระบบการรับและแต่งตั้ง 
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

ระบการบริหารอาจารย์ ระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -13-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
Comparison on Bioactive Compounds in Germinated Grown Rice and 
Parbiled Rice from Khaw Dokha by Different Methods ใ น ง านปร ะชุ ม
วิ ชาการระดับชาติ  The 5rd Rajabhat University National & International 
Research and Acadermic Conference  มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี  เมื่อวันที่ 
2-5 ธันวาคม 2561 ส่งผลให้หลักสูตรมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีความ
เข้มแข็งทางวิชาการ  ดังนั้นหลักสูตรจึงน าผลการปรับปรุงมาร่วมด าเนินการตาม
ระบบการรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ดังนี้ 

(P) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยร่วมกับคณะและหลักสูตรได้จัดท า
ระบบและกลไกการรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ดังนี้ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
   
       1. วิเคราะห์ความต้องการอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
       2. วิเคราะห์คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีอยู่ โดยก าหนดให้
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณสมบัติที่เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร
ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 
       3. ก าหนดเป้าหมายจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
       4. พิจารณาเกณฑ์การรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร โดย
ก าหนดให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณสมบัติที่สอดคล้องและเป็นไปตาม
เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 
       5. หลักสูตรร่วมกับคณะฯ พิจารณาแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
       6. หลักสูตรชี้แจงบทบาทและภาระหน้าที่แก่อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

ก าหนดเป้าหมายจ านวน
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชี้แจงบทาทและภาระหน้าที่แก่

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

วิเคราะห์ความต้องการ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

วิเคราะห์คุณสมบัติของ
อาจารย์ที่มีอยู ่ 

พิจารณาเกณฑ์การรับและ
แต่งต้ังอาจารย์ผู้รับผิดชอบ

หลักสูตร 

หลักสูตรร่วมกับคณะ ฯ 
พิจารณาแต่งต้ังอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -14-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
 

    (D) ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรได้ด าเนินตามระบบการรับและแต่งตั้ง
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ในการพิจารณาคุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรที่มีอยู่  เมื่อคราวประชุมครั้งที่ 1/2562  เมื่อวันที่ 5 มิถุนายน 2562                
มติที่ประชุมเห็นว่าอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้ง 5 คน มีคุณสมบัติที่เป็นไปตาม
เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558  ทั้งวุฒิการศึกษาและผลงาน
ทางวิชาการ จึงไม่มีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  โดยหลักสูตร
ยังคงมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรครบทั้ง 5 คน  ตลอดปีการศึกษา 2562   

(C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ร่วมประชุมทบทวนกระบวนการรับและ
แต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรในคราวประชุมครั้งที่ 3/2562  เมื่อวันที่            
16 ตุลาคม 2562 พบว่ากระบวนการดังกล่าวมีความเหมาะสม  เนื่องจากการ
ด าเนินการตามกระบวนการดังกล่าวส่งผลให้หลักสูตรมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรครบ 5 คน  และมีคุณสมบัติที่สอดคล้องกับเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับ
ปริญญาตรี พ.ศ. 2558  ตลอดจนมีหน้าที่และความรับผิดชอบที่เหมาะสมกับคุณวุฒิ
และประสบการณ์  อย่างไรก็ตามหลักสูตรยังคงส่งเสริมอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรให้ท าผลงานทางวิชาการเพ่ือเตรียมความพร้อมด้านคุณสมบัติของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและพัฒนาตนเองสู่การขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ  โดย
สนับสนุนให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรส่งบทความตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ
หรือส่งบทความวิจัยเข้าร่วมประชุมวิชาการระดับนานาชาติเพ่ือสร้างความเข้มแข็ง
ให้กับหลักสูตร     

(A) ผลจากการปรับปรุง ดร.นัฎฐา คเชนทร์ภักดี ได้ตีพิมพ์บทความวิจัยเรื่อง 
“การดัดแปลงใยอาหารจากกากมันส าปะหลังเพ่ือลดโลหะหนัก โดยการประเมินการ
ยับยั้งชีวภาพพร้อมใช้” ในวารสารวิจัย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            
ปีที่ 12  ฉบับที ่1  ประจ าเดือนมกราคม-เมษายน 2563 

ระบบการบริหารอาจารย์  
     (A/P) จากผลการปรับปรุงการด าเนินงานด้านการบริหารอาจารย์ของหลักสูตร
ในปีการศึกษา 2562  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร รศ.สุแพรวพันธุ์ โลหะลักษณา
เดช  ได้รับทุนวิจัยเรื่อง คุณภาพและความปลอดภัยของปูม้าหลังการเก็บเกี่ยวโดย
เรือประมงพ้ืนบ้านขนาดเล็กในจังหวัดตรัง จากส านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร  
งบประมาณปี 2562 เพ่ือจัดท าผลงานทางวิชาการ ในการเตรียมความพร้อมด้าน

- รายงานการประชุม  
ครั้งที่ 1/2562 
- รายงานการประชุม  
ครั้งที่ 3/2562 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -15-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรหรือพัฒนาต าแหน่งทางวิชาการใน
อนาคต  ดังนั้นหลักสูตรจึงน าผลการปรับปรุงมาด าเนินการระบบการบริหารอาจารย์
ของหลักสูตรในปีการศึกษา 2562 ดังนี้     

(P) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยร่วมกับคณะและหลักสูตรได้จัดท า
ระบบและกลไกการบริหารอาจารย์ ดังนี้ 
 

 
 
 
 
 
 
 
         อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมร่วมกันเพ่ือปรึกษาการบริหารอาจารย์
ในด้าน 
         - การก าหนดหน้าที่ความรับผิดชอบ 
         - การมอบหมายภาระงานสอน 
         - งานวิจัยและผลงานทางวิชาการ 
 

    (D)  ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรได้ด าเนินการตามระบบการบริหารอาจารย์  
โดยการประชุมอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเพ่ือร่วมกันพิจารณา ปรึกษา หารือถึง
แนวทางในการบริหารอาจารย์ ได้แก่ 1) การก าหนดบทบาทหน้าที่และความ
รับผิดชอบ  2) การมอบหมายภาระงานสอนให้ เหมาะสมกับคุณวุฒิและ
ประสบการณ์  3) ส ารวจงานวิจัยของอาจารย์ประจ าหลักสูตรและก ากับติดตามการ
เผยแพร่ผลงานวิชาการ  
          1) การก าหนดบทบาทหน้าที่และความรับผิดชอบของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร (เม่ือคราวประชุมครั้งที่ 1/2562  วันที่ 5 มิถุนายน 2562)  

- ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์  ประธานหลักสูตร  รับผิดชอบเรื่องการทดสอบ
สมรรถนะ การจัดการเรียนการสอน/การพัฒนาหลักสูตร การประกันคุณภาพ
หลักสูตร งานฝึกงาน/สหกิจศึกษา  และเป็นอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษาชั้นปีที่ 4 

- รายงานการประชุม  
ครั้งที่ 4/2562 
 

การก าหนดหน้าที่ความรับผิดชอบ 

การมอบหมายภาระงานสอน 

อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมร่วมกัน
เพื่อปรึกษาการบริหารอาจารย ์

งานวิจัยและผลงานทางวิชาการ 
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -16-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
 - ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห  รับผิดชอบเรื่องการทดสอบสมรรถนะ การ

จัดการเรียนการสอน/การพัฒนาหลักสูตร การฝึกทักษะวิชาชีพ การประกันคุณภาพ
หลักสูตร และเป็นอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษาชั้นปีที่ 3 

 - ดร.นัฎฐา คเชนทร์ภักดี รับผิดชอบงานพัฒนานักศึกษา/กิจกรรมของ
นักศึกษา การประชาสัมพันธ์หลักสูตร การฝึกงาน/สหกิจศึกษา และเป็นอาจารย์            
ที่ปรึกษานักศึกษาชั้นปีที่ 2 

  - รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช  รับผิดชอบเรื่องการบริการ
วิชาการ การประกันคุณภาพหลักสูตร การจัดการเรียนการสอนนักศึกษาหลักสูตร
เทียบโอน และอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษาหลักสูตรเทียบโอน 

 - ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล  รับผิดชอบงานพัฒนานักศึกษา/กิจกรรมของ
นักศึกษา การประชาสัมพันธ์หลักสูตร การประกันคุณภาพหลักสูตร และเป็น
อาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษาชั้นปีที่ 2 

2) การมอบหมายภาระงานสอนให้เหมาะสมกับคุณวุฒิและประสบการณ์   
(เมื่อคราวประชุมครั้งที่ 1/2562 วันที่ 5 มิถุนายน 2562 และประชุมครั้งที่ 3/2562  
วันที่ 16 ตุลาคม 2562) 

 - ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห  รับผิดชอบการสอนรายวิชาปฏิบัติการแปรรูป
อาหารและวิศวกรรมอาหาร การควบคุมคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร           การ
วางแผนทดลองทางอุตสาหกรรมอาหาร เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง วิศวกรรม
อาหาร 1  เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ขนมอบ และการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

 - ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี  รับผิดชอบการสอนรายวิชาเคมีอาหาร  
สัมมนาทางอุตสาหกรรมอาหาร การเป็นผู้ประกอบการธุรกิจขนาดกลางและเล็ก
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพ การควบคุมคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 
ปัญหาพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 1  

- ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์  รับผิดชอบการสอนรายวิชาเคมีอาหาร                     
การแปรรูปอาหาร วัตถุดิบส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ขนมอบ อุตสาหกรรมอาหารเบื้องต้น  วิศวกรรมอาหาร 2     
ปัญหาพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 2 
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -17-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
- รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช  รับผิดชอบการสอนรายวิชา

วัตถุดิบส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร การควบคุมคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร  วัตถุ
เจือปนอาหาร ปัญหาพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร การจัดการโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร ความปลอดภัยและการประกันคุณภาพอาหาร   

- ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล รับผิดชอบการสอนรายวิชาโภชนศาสตร์
มนุษยแ์ละหลักการวิเคราะห์อาหาร  

3) งานวิจัยของอาจารย์ประจ าหลักสูตรและก ากับติดตามการเผยแพร่
ผลงานวิชาการ  

    อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้รับการสนับสนุนงานวิจัยงบประมาณ                   
เงินรายได้ ประจ าปี 2563 จ านวน 2 เรื่อง  งบประมาณภายนอก จ านวน 2 เรื่อง
และเผยแพร่งานวิจัยจ านวน 5 เรื่อง  
     (C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมทบทวนระบบบริหารอาจารย์ เมื่อคราว
ประชุมครั้งที่ 4/2562 เมื่อวันที่ 13 พ.ย. 2562  พบว่าอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
มีภาระงานครบทั้ง 4 ด้าน คือ การเรียนการสอน งานวิจัย งานบริการวิชาการ และ
การบ ารุงศิลปวัฒนธรรม  แต่ทั้งนี้ในที่ประชุมได้ลงความเห็นว่าภาระงานด้านการ
บ ารุงศิลปวัฒนธรรมของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรยังมีอยู่น้อย               จึง
มอบหมายให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเขียนโครงการเกี่ยวกับการบ ารุง
ศิลปวัฒนธรรม  เพื่อให้มีภาระงานครบทั้ง 4 ด้าน   
     (A) หลักสูตรเขียนโครงการ การอนุรักษ์ขนมพ้ืนบ้านภาคใต้  โดยไม่ขอเบิก
ค่าใช้จ่ายในการด าเนินโครงการ  และได้รับอนุมัติให้ด าเนินโครงการช่วงไตรมาศ 4 
ของปีงบประมาณ 2563 

ระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ 
     (A/P) จากผลการปรับปรุงการด าเนินงานด้านการส่งเสริมและพัฒนาในปี

การศึกษา 2562  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ยังไม่มีต าแหน่งทางวิชาการ 1 
ท่าน คือ ดร. นัฎฐา คเชนทร์ภักดี ได้เข้าร่วมอบรมในโครงการการพัฒนาผลงานเพ่ือ
เข้าสู่ต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ เมื่อวันที่ 29 พฤษภาคม 2562  เพ่ือเตรียมตัว
ส าหรับการขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ และ อ.ดลฤดี พิชัยรัตน์ ได้เข้าร่วม
โครงการพัฒนาทักษะทางวิชาชีพส าหรับบุคลากรในสถานประกอบการ ณ บริษัท 
ผลิตภัณฑ์อาหารกว้างไพศาล จ ากัด (มหาชน) ในระหว่างวันที่ 21-31 พฤษภาคม 

- รายงานการประชุม  
ครั้งที่ 6/2562 
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -18-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
2562  ดังนั้นหลักสูตรจึงน าผลการปรับปรุงมาด าเนินงานระบบการส่งเสริมและ
พัฒนาอาจารย์ในปีการศึกษา 2562 ดังนี้ 

(P) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยร่วมกับคณะและหลักสูตรได้จัดท า
ระบบและกลไกการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ ดังนี้ 
        1. การพัฒนาคุณวุฒิทางการศึกษา 
        2. การพัฒนาต าแหน่งทางวิชาการ 
        3. การพัฒนาประสบการณ์ด้านวิชาการวิชาชีพ 
 

 
 
 
 
        
         (D) ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรด าเนินการตามระบบส่งเสริมและพัฒนา
อาจารย์ มีผลการด าเนินงานดังนี้ 
             1. การพัฒนาคุณวุฒิทางการศึกษา  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้ง 5 
ท่าน ไม่มีการเพ่ิมคุณวุฒิทางการศึกษา  เนื่องจากมีคุณวุฒิสอดคล้องกับเกณฑ์
มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ.2558  
             2. การพัฒนาต าแหน่งทางวิชาการ  ในปีการศึกษา 2562  อาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร คือ อ. ดลฤดี พิชัยรัตน์ ได้รับการแต่งตั้งให้ด ารงต าแหน่งทาง
วิชาการระดับผู้ช่วยศาสตราจารย์  และหลักสูตรได้ส่งเสริมและสนับสนุนการเตรียม
ความพร้อมของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรในการขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ 
โดยในปีการศึกษา 2562  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้รับทุนสนับสนุนงานวิจัย 
งบประมาณเงินรายได้ ประจ าปี 2563 จ านวน 2 เรื่อง  งบประมาณภายนอก 
ประจ าป ี2563 จ านวน 3 เรื่อง  และเผยแพร่บทความงานวิจัย 8 เรื่อง  
             3. การพัฒนาประสบการณ์ทางด้านวิชาการและวิชาชีพ  
                ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห 

คุณวุฒิทางการศึกษา ต าแหน่งทางวิชาการ
การศึกษา 

ประสบการณ์ด้านวิชาการ/วิชาชีพ 

ส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์  
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -19-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
                - เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตร “มาตรฐานความปลอดภัยใน
ห้องปฏิบัติการ”  เมื่อวันที่ 13-14 มกราคม 2563  ณ อาคารเฉลิมพระเกียรติ 80 
พรรษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง 
                ดร. นัฎฐา คเชนทร์ภักดี 
                - เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตร “มาตรฐานความปลอดภัยใน
ห้องปฏิบัติการ”  เมื่อวันที่ 13-14 มกราคม 2563  ณ อาคารเฉลิมพระเกียรติ 80 
พรรษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง 
                อ.ดลฤดี พิชัยรัตน์ 
                - เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตร “การสร้างเครื่องมือที่ใช้ในการ
วิจัยและตรวจสอบคุณภาพ” เมื่อวันที่ 12 กุมภาพันธ์ 2563  ณ อาคารส านักงาน
คณบดีคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี                
ราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง 

 รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
                - เข้าร่วมอบรมหลักสูตร “การตรวจสอบสถานที่ผลิตอาหารตามเกณฑ์
การผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ชนิดที่มีความเป็นกรดต่ าและชนิดปรับ
กรด”  เมื่อวันที่ 6-8 สิงหาคม 2562  ณ อาคารสถาบันค้นคว้าและพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
                ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล 
                - เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตร “มาตรฐานความปลอดภัยใน
ห้องปฏิบัติการ”  เมื่อวันที่ 13-14 มกราคม 2563  ณ อาคารเฉลิมพระเกียรติ 80 
พรรษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง 

   (C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมทบทวนกระบวนการด าเนินงานของ
ระบบส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  เมื่อคราวประชุมครั้งที่ 
6/2562 วันที่ 2 เมษายน 2562  พบว่ามีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ยังไม่มี
ต าแหน่งทางวิชาการและยังไม่เข้าสู่กระบวนการในการขอก าหนดต าแหน่งทาง
วิชาการ คือ ดร.นัฎฐา คเชนทร์ภักดี  จึงเห็นควรให้เตรียมความพร้อมในการขอ
ก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ  โดยจัดท าเอกสารประกอบการสอนเพ่ือใช้
ประกอบการขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ 
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -20-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
   (A)  ผลจากการประชุมทบทวน ดร.นัฎฐา คเชนทร์ภักดี ได้จัดเตรียมเอกสาร

ประกอบการสอนวิชา เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพ  เพ่ือใช้ประกอบการ
ขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ 

เป้าหมายของปีนี้  : 3 คะแนน ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 3 คะแนน 
ผลการด าเนินงาน             บรรลุเป้าหมาย            ไม่บรรลุเป้าหมาย 
 
 
 
 
ตัวบ่งชีท้ี ่4.2 คุณภาพอาจารย์ 

คุณภาพอาจารย์ 
ผลการด าเนินงาน 
(ร้อยละ/อัตรา) 

คะแนน 
(เต็ม 5) 

หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

➢ร้อยละอาจารย์ที่มีวุฒิปริญญาเอก  40 5 ตารางที่ 1.1-1 

➢ร้อยละอาจารย์ที่มีต าแหน่งทาง
วิชาการ  

80 5 ตารางที่ 1.1-1 

➢ผลงานวิชาการของอาจารย์  88 5 ตารางที่ 4.2-1  
ตารางที่ 4.2-2 
ตารางที่ 4.2-4 

เฉลี่ย 5  

เป้าหมายของปีนี้  : 5 คะแนน ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 5 คะแนน 
ผลการด าเนินงาน      บรรลุเป้าหมาย           ไม่บรรลุเป้าหมาย 

สรุปจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจ าแนกตามคุณวุฒิการศึกษา  

จ านวนอาจารย์ตามคุณวุฒิการศึกษา หน่วยวัด ผลการด าเนินงาน 
หลักฐาน/

ตารางอ้างอิง 
อาจารย์วุฒิปริญญาตรี คน  ตารางที่ 1.1-1 

อาจารย์วุฒิปริญญาโท คน 3 ตารางที่ 1.1-1 

อาจารย์วุฒิปริญญาเอก คน 2 ตารางที่ 1.1-1 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -21-  

 

 

จ านวนอาจารย์ตามคุณวุฒิการศึกษา หน่วยวัด ผลการด าเนินงาน 
หลักฐาน/

ตารางอ้างอิง 
อาจารย์วุฒิปริญญาตรี คน  ตารางที่ 1.1-1 

อาจารย์วุฒิปริญญาโท คน 3 ตารางที่ 1.1-1 

รวมจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้งหมด (นับรวม
ที่ลาศึกษาต่อ) 

คน 5 ตารางที่ 1.1-1 

ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาตรี ร้อยละ 0  
ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาโท ร้อยละ 60  
ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาเอก ร้อยละ 40  
ค่าคะแนนร้อยละของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิ
ปริญญาเอก 

คะแนน 5  

 

สรุปจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจ าแนกตามต าแหน่งทางวิชาการ 

จ านวนอาจารย์ตามคุณวุฒิการศึกษา หน่วยวัด ผลการด าเนินงาน 
หลักฐาน/

ตารางอ้างอิง 
ศาสตราจารย์ คน  ตารางที่ 1.1-1 

รองศาสตราจารย์ คน 1 ตารางที่ 1.1-1 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์  คน 3 ตารางที่ 1.1-1 

อาจารย์ที่ไม่มีต าแหน่งทางวิชาการ คน 1 ตารางที่ 1.1-1 

รวมจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้งหมด (นับรวม
ที่ลาศึกษาต่อ) 

คน 5 ตารางที่ 1.1-1 

รวมอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีต าแหน่งวิชาการ  
( ผศ., รศ. และ ศ.) 

คน 4  

ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีต าแหน่งวิชาการ 
 (ผศ., รศ. และ ศ.)  

ร้อยละ 80  

ค่าคะแนนร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มี
ต าแหน่งวิชาการ (ผศ., รศ. และ ศ.) 

คะแนน 5  

 

 
 



 
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -22-  

 

 

สรุปผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์ของอาจารย์ผูรับผิดชอบหลักสูตรที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
ประเภทผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์ของอาจารย์

ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ระดับปริญญาตรี 
น้ าหนัก จ านวน ผลรวมถ่วง

น้ าหนัก 
หลักฐาน/

ตารางอ้างอิง 
1.1. บทความวิจัยฉบับสมบูรณ์ที่ตี พิมพ์ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ 

0.20 3 0.6 ตารางที่ 4.2-1 

1.2 บทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ 

0.20   ตารางที่ 4.2-1 

2.1 บทความวิจัยฉบับสมบูรณ์ที่ตี พิมพ์ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ 

0.40 1 0.4 ตารางที่ 4.2-2 

2.2 บทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ 

0.40   ตารางที่ 4.2.2 

2.3 บทความวิจัยฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในวารสารทาง
วิชาการที่ไม่อยู่ ในประกาศของ ก.พ.อ .แต่สถาบัน
น าเสนอสภาสถาบันเพื่ออนุมัติและจัดท าเป็นประกาศให้
ทราบเป็นการทั่วไป และแจ้งให้ กพอ./กกอ. ทราบ
ภายใน 30 วันนับแต่วันที่ออกประกาศ 

0.40   ตารางที่ 4.2.2 

2.4 บทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในวารสารทาง
วิชาการที่ไม่อยู่ในประกาศของ ก.พ.อ.แต่สถาบันน าเสนอ
สภาสถาบันเพ่ืออนุมัติและจัดท าเป็นประกาศให้ทราบเป็น
การทั่วไปและแจ้งให้ กพอ./กกอ. ทราบภายใน 30 วันนับ
แต่วันที่ออกประกาศ 

0.40   ตารางที่ 4.2.2 

2.5 ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 0.40   ตารางที่ 4.2.2 

3.1 บทความวิจัยที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏใน
ฐานข้อมูล TCI กลุ่มท่ี 2 

0.60   ตารางที่ 4.2.3 

3.2 บทความวิชาการที่ตี พิมพ์ในวารสารวิชาการที่
ปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มท่ี 2 

0.60   ตารางที่ 4.2.3 

4.1 บทความวิจัยที่ตี พิมพ์ในวารสารวิชาการระดับ
นานาชาติที่ไม่อยู่ในฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ.แต่
สถาบันน าเสนอสภาสถาบันเพ่ืออนุมัติและจัดท าเป็น

0.80   ตารางที่ 4.2.4 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -23-  

 

 

ประเภทผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ระดับปริญญาตรี 

น้ าหนัก จ านวน ผลรวมถ่วง
น้ าหนัก 

หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

ประกาศให้ทราบเป็นการทั่วไปและแจ้งให้ กพอ./กกอ. 
ทราบภายใน 30 วันนับแต่วันที่ออกประกาศ 
4.2 บทความวิชาการที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับ
นานาชาติที่ไม่อยู่ในฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ.แต่
สถาบันน าเสนอสภาสถาบันเพ่ืออนุมัติและจัดท าเป็น
ประกาศให้ทราบเป็นการทั่วไปและแจ้งให้ กพอ./กกอ. 
ทราบภายใน 30 วันนับแต่วันที่ออกประกาศ 

0.80   ตารางที่ 4.2.4 

4.3 บทความวิจัยที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏใน
ฐานข้อมูล TCI กลุ่มท่ี 1 

0.80 3 2.4 ตารางที่ 4.2.4 

4.4 บทความวิชาการที่ตี พิมพ์ในวารสารวิชาการที่
ปรากฏในฐานข้อมูลTCI กลุ่มท่ี 1 

0.80   ตารางที่ 4.2.4 

5.1 บทความวิจัยที่ตี พิมพ์ในวารสารวิชาการระดับ
นานาชาติที่ปรากฏในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตาม
ประกาศ ก.พ.อ. หรือระเบียบคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา ว่าด้วย หลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทาง
วิชาการส าหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ. 
2556 

1.00 1 1.0 ตารางที่ 4.2.5 

5.2 บทความวิชาการที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับ
นานาชาติที่ปรากฏในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตาม
ประกาศ ก.พ.อ. หรือระเบียบคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา ว่าด้วย หลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทาง
วิชาการส าหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ. 
2556 

1.00   ตารางที่ 4.2.5 

5.3 ผลงานที่ได้รับการจดสิทธิบัตร 1.00   ตารางที่ 4.2.5 

5.4 ผลงานวิชาการรับใช้สังคมที่ได้รับการประเมินผ่าน
การประเมินต าแหน่งทางวิชาการแล้ว 

1.00   ตารางที่ 4.2.5 

5.5 ผลงานวิจัยที่หน่วยงานหรือองค์กรระดับชาติว่าจ้าง
ให้ด าเนินการ 

1.00   ตารางที่ 4.2.5 



 
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
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รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -24-  

 

 

ประเภทผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ระดับปริญญาตรี 

น้ าหนัก จ านวน ผลรวมถ่วง
น้ าหนัก 

หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

5.6 ผลงานค้นพบพันธุ์พืช พันธุ์สัตว์ ที่ค้นพบใหม่และ
ได้รับการจดทะเบียน 

1.00   ตารางที่ 4.2.5 

5.7 ต าราหรือหนังสือหรืองานแปลที่ได้รับการประเมิน
ผ่านเกณฑ์การขอต าแหน่งทางวิชาการแล้ว 

1.00   ตารางที่ 4.2.5 

5.8 ต าราหรือหนังสือหรืองานแปลที่ผ่านการพิจารณา
ตามหลักเกณฑ์การประเมินต าแหน่งทางวิชาการแต่
ไม่ได้น ามาขอรับการประเมินต าแหน่งทางวิชาการ 

1.00   ตารางที่ 4.2.5 

6. งานสร้างสรรค์ที่มีการเผยแพร่สู่สาธารณะในลักษณะ
ใดลักษณะหนึ่ง หรือผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ online 

0.20   ตารางที่ 4.2.6 

7. งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับสถาบัน 
 

0.40   ตารางที่ 4.2.6 

8. งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับชาติ 0.60   ตารางที่ 4.2.6 
 

9. งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับความ
ร่วมมือระหว่างประเทศ 

0.80   ตารางที่ 4.2.6 

10. งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับภูมิภาค

อาเซียน/นานาชาติ 

1.00   ตารางที่ 4.2.6 

➢จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้งหมด 5 -  

➢จ านวนและผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานวิชาการของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

5 4.4  

➢จ านวนและผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานสร้างสรรค์ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

- -  

➢ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานวิชาการของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

- 88  

➢ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานสร้างสรรค์ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

- -  



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -25-  

 

 

ประเภทผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ระดับปริญญาตรี 

น้ าหนัก จ านวน ผลรวมถ่วง
น้ าหนัก 

หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

➢ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานทางวิชาการและผลงาน
สร้างสรรคข์องอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

- -  

➢ค่าคะแนนของผลรวมถ่วงน้ าหนักของผลงานวิชาการของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

- 5  
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ตัวบ่งชี้ท่ี 4.3 ผลที่เกิดกับอาจารย์ 
ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

➢การคงอยู่ของอาจารย์   
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 

2559  ปรับปรุงจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร หลักสูตร
ปรับปรุง พ.ศ. 2554  พัฒนาและเริ่มใช้ในปีการศึกษา 2559  โดยในปีการศึกษา 2562  
ไม่มีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มีการคงอยู่ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรทั้ง 5 คน ตามมคอ. 2  เมื่อย้อนหลัง 3 ปี พบว่าในปีการศึกษา 2559  มีการ
เปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจ านวน 1 คน คือ ดร.นัฎฐา คเชนทร์ภักดี แทน 
ผศ. ชมพูนุช โสมาลีย์  
ตารางแสดงแนวโน้มการคงอยู่ของอาจารย์ 

รายการ ปีการศึกษา 
2560 
(คน) 

ปีการศึกษา 
2561 
(คน) 

ปีการศึกษา 
2562 
(คน) 

สถานะ
การ

เปลี่ยน
แปลง 

อัตราการ
คงอยู่ 

(ร้อยละ) 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

5 5 5 คงเดิม 100 

        อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้ง 5 คน  ได้แก่ 
1. ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห 

2. ดร. นัฎฐา คเชนทร์ภักด ี

3. ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์ 

4. รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 

5. ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

➢ความพึงพอใจของอาจารย์ต่อการบริหารหลักสูตร   
    ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรได้ก าหนดให้มีการประเมินความพึงพอใจของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อการบริหารหลักสูตร การรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร และการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ ปีการศึกษาละ 1 ครั้ง  มีผลการประเมิน
ดังนี้ 
 
 

 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 
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ตารางแสดงแนวโน้มความพึงพอใจของอาจารย์ต่อการบริหารหลักสูตร 
รายการ ปีการศึกษา 

2560 
(ค่าเฉลี่ยเต็ม 

5) 

ปีการศึกษา 
2561 

(ค่าเฉลี่ยเต็ม 
5) 

ปีการศึกษา 
2562 

(ค่าเฉลี่ยเต็ม 
5) 

สถานะ
การ

เปลี่ยน
แปลง 

อัตราการ
คงอยู่ 

(ร้อยละ) 

ความพึงพอใจของ
อาจารย์ต่อการ
บริหารหลักสตูร 

1. การบริหาร
หลักสตูร 4.60 
คะแนน 
2. การรับและ
แต่งตั้ง
อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร 4.70 
คะแนน 
3. การส่งเสริม
และพัฒนา
อาจารย์ 4.67 
คะแนน  
เฉลี่ย 4.66 

1. การบริหาร
หลักสตูร 4.62 
คะแนน 
2. การรับและ
แต่งตั้ง
อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร 4.73 
คะแนน 
3. การส่งเสริม
และพัฒนา
อาจารย์ 4.69 
คะแนน  
เฉลี่ย 4.68 

1. การบริหาร
หลักสตูร 4.63 
คะแนน 
2. การรับและ
แต่งตั้ง
อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร 4.80 
คะแนน 
3. การส่งเสริม
และพัฒนา
อาจารย์ 4.67 
คะแนน 
เฉลี่ย 4.70 

เพิ่มขึ้น
และคง
เดิมใน

บางเรื่อง 

100 

 

เป้าหมายของปีนี้  :  3 คะแนน ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   :  4 คะแนน 
ผลการด าเนินงาน        บรรลุเป้าหมาย         ไม่บรรลุเป้าหมาย 
 
สรุปผลการประเมินตนเอง องค์ประกอบท่ี 4 : อาจารย์ 

ตัวบ่งชี้ เป้าหมาย ผลการด าเนินงาน คะแนนการประเมิน หมายเหตุ 
4.1 ระดับ 3 ระดับ 3 3  
4.2    

5 
4.2 (1) ร้อยละ 40 ร้อยละ 40 5 
4.2 (2) ร้อยละ 60 ร้อยละ 80 5 
4.2 (3) ร้อยละ 20 ร้อยละ 88 5 

4.3 ระดับ 3 ระดับ 4 4  
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หมวดที่ 3 : นักศึกษาและบัณฑิต 

 ข้อมูลนักศึกษา 
 การคงอยู ่ หลักสูตร 4 ปีและหลักสูตรเทียบโอน 
หมายเหตุ นักศึกษาที่อยู่เกินกว่าอายุของหลักสูตร ให้นับรวมอยู่ในช่องนักศึกษาตกค้าง  
 
ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อจ านวนนักศึกษา  

1. นักศึกษามีการเรียนรายวิชาพ้ืนฐานที่แตกต่างกัน ส่งผลต่อนักศึกษาบางส่วนทีม่ีผลการเรียนต่ ากว่า
เพ่ือนในชั้นปีเดียวกัน 

2. นักศึกษาส่วนใหญ่จะมีปัญหาในเรื่องของวิชาค านวณและภาษาอังกฤษ  ส่งผลต่อความพร้อมในการ
ปรับตัวในการเรียนระดับอุดมศึกษาแตกต่างกัน  

3. ปัญหาด้านเศรษฐกิจของครอบครัว และปัญหาส่วนตัวของนักศึกษาท่ีไม่สามารถจะศึกษาต่อได้ 
 

ปีการศึกษาที่
รับเข้า(ตั้งแต่ปี

การศึกษาท่ีเริ่มใช้
หลักสูตร) 

จ านวนนักศึกษาคงอยู่ (จ านวนจริง)ในแต่ละปีการศึกษา 
ชั้นปีที่ 1 ชั้นปีที่ 2 ชั้นปีที่ 3 ชั้นปีที่ 4 ชั้นปีที่ 5 ชั้นปีที่ 6 ตกค้าง 

2557 19 16 13 13 - - 4 
2558 22 15 14 14 - - - 
2559 11 10 10 10 - - - 
2560 11 6 6 - - - - 
2561 10 10 - - - - - 
2562 10 - - - - - - 

ปีการศึกษาที่
รับเข้า(ตั้งแต่ปี

การศึกษาท่ีเริ่มใช้
หลักสูตร) 

จ านวนนักศึกษาคงอยู่ (จ านวนจริง)ในแต่ละปีการศึกษา 
ชั้นปีที่ 1 ชั้นปีที่ 2 ชั้นปีที่ 3 ชั้นปีที่ 4 ชั้นปีที่ 5 ชั้นปีที่ 6 ตกค้าง 

2560 2 2 - - - - - 
2561 11 11 - - - - - 
2562 2 - - - - - - 
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ตัวบ่งชี้ท่ี 3.1 การรับนักศึกษา 
ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

➢ระบบและกลไกการรับนักศึกษา 
          คุณสมบัติของนักศึกษาที่รับเข้าศึกษาในหลักสูตรเป็นปัจจัยพ้ืนฐานของ         
ความส าเร็จ โดยหลักสูตรมีแนวคิดปรัชญาในการออกแบบหลักสูตร มีการ
ก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาที่สอดคล้องกับลักษณะธรรมชาติของหลักสูตร
การก าหนดเกณฑ์ที่ใช้ในการคัดเลือกต้องมีความชัดเจน โปร่งใสและสอดคล้อง
กับคุณสมบัติของนักศึกษาที่ก าหนดในหลักสูตร มีเครื่องมือที่ใช้ในการคัดเลือก 
ข้อมูลหรือวิธีการคัดเลือกให้ได้นักศึกษาที่มีความพร้อมทางปัญญา สุขภาพกาย
และจิตความมุ่งมั่นที่จะเรียนและมีเวลาเรียนเพียงพอเพ่ือให้สามารถส าเร็จ
การศึกษาได้ตามระยะเวลาที่หลักสูตรก าหนด โดยมีขอบเขตดังนี้ 

 
 

การรับนักศึกษา 

                 

1.ขั้นตอนการรับนักศึกษา 
มทร.ศรีวิชัย 
2.คู่มือการสมัครสอบ 
3.เว็บรับสมัครสอบ มทร.ศรี
วิชัย 
4. ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการ
ด าเนินการรับสมัครนักศึกษา 
ประจ าปีการศึกษา 2562 
5. คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา
ตาม มคอ.2 หลักสูตร
ปรับปรุง พ.ศ.2559 
6. การประชาสัมพันธ์
หลักสูตรทางสื่อสังคม
ออนไลน์ 
7. รายงานการประชุมครั้งที่ 
2/2562 วันที่ 31 กรกฎาคม 
2562 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการรับนักศึกษา ดังนี้ 
          1. วางแผนการรับนักศึกษา 
          2. ด าเนินการคัดเลือกนักศึกษา 
          3. เสนอต่อคณะ 
          4. ด าเนินการติดตามผลการพิจารณา 
          5. ด าเนินการรับรายงานตัวเข้าศึกษา 
          6. เสนอต่อคณะ 
          7. ประเมินผลการรับนักศึกษา 
          8. น าผลการประเมินมาปรับปรุง 
          9. ประเมินกระบวนการ 
          10. เรียนรู้/จัดการความรู้ 
          11. พัฒนาแนวปฏิบตัิที่ดี 

 

         หลังจากผู้สมัครได้สมัครผ่านระบบของมหาวิทยาลัยข้างต้นแล้ว ทาง
หลักสูตรจะด าเนินการคัดเลือกโดยพิจารณาคุณสมบัติของผู้สมัครตามเงื่อนไขใน 
มคอ.2 คือ 1) เป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า , 
เป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) และระดับ
ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) ในสาขาที่เกี่ยวข้อง 2) มีคุณสมบัติอ่ืนๆ 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
ตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย ว่าด้วยการศึกษาระดับ
ปริญญาตรี พ.ศ. 2551 และด าเนินการสอบสัมภาษณ์ หากผู้สมัครมีคุณสมบัติ
ตามที่ก าหนดและได้ระดับคะแนนในการสอบสัมภาษณ์ผ่านเกณฑ์จะได้รับการ
ประกาศรายชื่อผู้ผ่านการคัดเลือก  
           
นอกจากนั้นแล้วในปีการศึกษา 2562 ทางหลักสูตรฯ ได้มีการเสริมกระบวนการ
ในการรับนักศึกษาดังนี้ 
          (P) หลักสูตรใช้ระบบและกลไกการรับนักศึกษาตามขั้นตอนการรับ
นักศึกษาของมหาวิทยาลัยฯ ตามข้างต้น ในส่วนของหลักสูตรอุตสาหกรรม
อาหาร ทางผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้มีการวางแผนการรับนักศึกษาใหม่ เพ่ือให้
เป็นไปตามเป้าหมายที่วางไว้ คือ จ านวน 30 คน ก าหนดแนวทางการรับ
นักศึกษา โดยการประชาสัมพันธ์หลักสูตรสู่กลุ่มเป้าหมายโดยทางตรง ซึ่งมี
รายละเอียด ดังนี้  
        นักศึกษา 4 ปี 
        ตามที่คณะวิทยาสตร์และเทคโนโลยีการประมง ได้ด าเนินการเปิดรับ
นักศึกษา ในปีการศึกษา 2562 เพ่ือเพ่ิมศักยภาพของนักศึกษาและเพ่ิมจ านวน
มากยิ่งขึ้น คณะวิทยาสตร์และเทคโนโลยีการประมงจึงแต่งตั้งคณะกรรมการ
ด าเนินกิจกรรมเพ่ือเพ่ิมจ านวนนักศึกษา ดังต่อไปนี้ อาจารย์สุแพรวพันธ์ โลหะ
ลักษณาเดช อาจารย์นพรัตน์ มะเห อาจารย์อุไรวรรณ วัฒนกุล อาจารย์ดลฤดี 
พิชัยรัตน์  อาจารย์นัฎฐา คเชนทร์ภักดี และนางสาวหทัยทิพย์ ทองด้วง  โดย
มอบหมายให้คณะกรรมการ ที่มีหน้าที่รับผิดชอบในการประชาสัมพันธ์หลักสูตร 
ออกแนะแนวตามตารางการแนะแนวร่วมกับทางวิทยาเขต และรวบรวมรายชื่อ
นักเรียนที่สนใจจะเข้าศึกษา จากนั้นจึงสร้างกลุ่มไลน์ส าหรับนักเรียนกลุ่ม
ดังกล่าวและให้รุ่นพ่ีที่เป็นนักศึกษาปัจจุบันเป็นผู้ให้ข้อมูล ตอบข้อสงสัย หรือข้อ
ซักถามแก่นักเรียนที่สนใจโดยตรง  
        นักศึกษาเทียบโอน  
        ปีนีผู้้รับผิดชอบหลักสูตรได้ตระหนักถึงข้อจ ากัดในการรับนักศึกษาจากปีที่
ผ่านมา ซึ่งเป็นปีแรกของการรับนักศึกษาเทียบโอนท าให้ยังมีนักศึกษามาเรียนใน
หลักสูตรแค่ 2 คน ดังนั้นในปีการศึกษา 2562 ทางผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้
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ก าหนดแนวทางการด าเนินการเพ่ือประชาสัมพันธ์หลักสูตรสู่กลุ่มเป้าหมาย 
ดังต่อไปนี้ 
            1. จัดท าร่างการเทียบโอนรายวิชาระหว่างหลักสูตร พร้อมระบุหน่วย
กิตที่สามารถเทียบโอนได้โดยประมาณ แผนการเรียนในแต่ละภาคการศึกษา 
และจ านวนปีที่คาดว่าจะส าเร็จการศึกษา ให้กับนักเรียนกลุ่มเป้าหมาย เพ่ือเป็น
แนวทางในการตัดสินใจ โดยส่งรายละเอียดดังกล่าวผ่านรุ่นพ่ีและส่งให้โรงเรียน
หรือผู้ที่สนใจโดยตรง 
            2. ประชาสัมพันธ์การรับสมัครทางสื่อสังคมออนไลน์ 
        (D) ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ด าเนินการตามแผนที่วางไว้ดังต่อไปนี้ 
        นักศึกษา 4 ปี  
        อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีหน้าที่ในการประชาสัมพันธ์หลักสูตร 
ได้แก่ อาจารย์สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช อาจารย์นพรัตน์ มะเห อาจารย์อุไร
วรรณ วัฒนกุล อาจารย์ดลฤดี พิชัยรัตน์  อาจารย์นัฎฐา คเชนทร์ภักดี และ
นางสาวหทัยทิพย์ ทองด้วง  ออกแนะแนวพร้อมกับวิทยาเขต ตามตารางการ
แนะแนวที่วิทยาเขตก าหนด หลังจากนั้นน ารายชื่อนักศึกษาที่สนใจตั้งไลน์กลุ่ม 
และให้รุ่นพ่ีเป็นผู้ตอบข้อซักถามและให้ข้อมูลแก่นักเรียนโดยตรง หลักสูตรได้รับ
นักศึกษาเข้าเรียนหลังรายงานตัวจ านวน 12 คน  ซึ่งได้นักศึกษามีจ านวนเพ่ิมขึ้น
จากเดิม   
        นักศึกษาเทียบโอน 
        อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ด าเนินการจัดท าร่างการเทียบโอน
รายวิชาระหว่างหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหารกับหลักสูตร ปวส. ในสาขาวิชาที่
เกี่ยวข้อง โดยเทียบกับค าอธิบายรายวิชาของหลักสูตรเดิม พร้อมทั้งระบุหน่วย
กิตที่สามารถเทียบโอนได้โดยประมาณ แผนการเรียนในแต่ละภาคการศึกษา 
และจ านวนปีที่คาดว่าจะส าเร็จการศึกษา เพ่ือเป็นแนวทางให้กับนักศึกษาที่สนใจ
เข้าศึกษาต่อในระดับปริญญาตรีให้สามารถมั่นใจได้ว่าจะสามารถส าเร็จ
การศึกษาได้ตามระยะเวลาที่ก าหนด จากนั้นประชาสัมพันธ์ผ่านรุ่นพ่ี ทางสื่ออน
ไลน์ และส่งให้โรงเรียนผ่านฝ่ายแนะแนวโดยตรง หลักสูตรได้รับนักศึกษาเข้า
เรียนหลังรายงานตัวจ านวน 8 คน  ซึ่งได้นักศึกษามีจ านวนเพิ่มขึ้นจากเดิม   
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         (C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวน
กระบวนการรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2562 ในการประชุมครั้งที่ 2/2562 
(วันที่ 31 กรกฎาคม 2562) โดยมีรายละเอียดดังนี้ 
         นักศึกษา 4 ปี พบว่ากระบวนการรับนักศึกษาควรมีการปรับปรุง
เนื่องจากจ านวนนักศึกษาที่สมัครผ่านระบบและจ่ายค่าสมัครไม่เป็นไปตาม
เป้าหมายที่ได้ก าหนดไว้ ทั้งนี้เนื่องจากจ านวนนักเรียนที่สมัครผ่านช่องทางการ
แนะแนวของทางมหาวิทยาลัยไม่ได้เข้าไปในระบบเพ่ือจ่ายค่าสมัคร ท าให้การ
ด าเนินการสมัครไม่สมบูรณ์ เป็นสาเหตุท าให้ยอดผู้สมัครในช่วงแรกมีน้อยและต่ า
กว่าเป้าหมายที่วางไว้  ดังนั้นทางอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงได้เสนอให้มี
การเข้าแนะแนวในกลุ่มโรงเรียนเป้าหมายโดยตรงเพ่ือเป็นการประชาสัมพันธ์
หลักสูตรพร้อมทั้ ง ให้ข้อมูลได้โดยตรง เ พ่ือให้นักเรียนมีความเข้า ใจถึง
กระบวนการเรียนการสอน ลักษณะรายวิชาของหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหารได้
ดียิ่งขึ้น 
         นักศึกษาเทียบโอน พบว่ากระบวนการรับนักศึกษาควรมีการปรับปรุง
เนื่องจากจ านวนนักศึกษาที่สมัครผ่านระบบและจ่ายค่าสมัครไม่เป็นไปตาม
เป้าหมายที่วางไว้ ทั้งนี้เนื่องจากหลักสูตรได้มีการเปิดรับสมัครนักเรียนระดับ 
ปวส. เป็นปีที่ 2 จึงยังไม่เป็นที่รู้จักของนักเรียนระดับ ปวส. ในสาขาที่เกี่ยวข้อง 
จึงเป็นสาเหตุท าให้ยอดผู้สมัครในช่วงแรกยังมีน้อยและไม่เป็นไปตามเป้าหมายที่
วางไว้ ดังนั้นทางอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงได้เสนอให้มีการเข้าแนะแนวใน
กลุ่มโรงเรียนเป้าหมายโดยตรงเพ่ือเป็นการประชาสัมพันธ์หลักสูตรพร้อมทั้งให้
ข้อมูลได้โดยตรง 
         (A) ทางหลักสูตรได้ด าเนินการพัฒนาปรับปรุงโดยมีรายละเอียด
ดังต่อไปนี้ 
         นักศึกษา 4 ปี ทางหลักสูตรได้ด าเนินการทางหลักสูตรได้ด าเนินติดต่อ
และเข้าแนะแนวในกลุ่มโรงเรียนเป้าหมาย จากผลการปรับปรุงการรับนักศึกษา
ของนักศึกษา 4 ปี ซึ่งมีการสมัครเรียนในปี 2562 จ านวน 11 คน พบว่าปี
การศึกษา 2563 มีนักเรียนเข้าเรียน จ านวน 12 คน เพ่ิมขึ้นกว่าเดิม และ
คณะกรรมการประจ าหลักสูตรได้มีแนวคิดการจัดเข้าแนะแนวในกลุ่มโรงเรียน
เป้าหมายในช่วงปีการศึกษาต่อไป เพ่ือเพ่ิมจ านวนนักศึกษาของปีถัดไป 
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        นักศึกษาเทียบโอน ทางหลักสูตรได้ด าเนินติดต่อและเข้าแนะแนวในกลุ่ม
โรงเรียนเป้าหมาย ผลจากการปรับปรุงพบว่า จ านวนนักศึกษาสมัครเรียนในปี 
2562 จ านวน 2 คน กลับมีจ านวนนักศึกษาเพ่ิมขึ้นในปีการศึกษา 2563 จ านวน 
8 คน เพ่ิมขึ้นกว่าเดิม และคณะกรรมการประจ าหลักสูตรได้มีแนวคิดการจัดเข้า
แนะแนวในรูปแบบเดิมในกลุ่มโรงเรียนเป้าหมายในช่วงปีการศึกษาต่อไป เพ่ือ
เพ่ิมจ านวนนักศึกษาของปีถัดไป   
  

 
การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา         

 
          มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย มีระบบและกลไกการเตรียม
ความพร้อมก่อนเข้าศึกษา ดังนี้ 
          1. การรายงานตัวนักศึกษา 
          2. การปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ 
          3. จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมก่อนเข้าเรียน 
          ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรฯ ด าเนินการเตรียมความพร้อมก่อนเข้า
ศึกษา ดังนี้ 

1. ค าสั่งรับรายงานตัว
นักศึกษา 
2. โครงการปฐมนิเทศ
นักศึกษาโดยฝ่ายพัฒนา
นักศึกษา 
3. โครงการเตรียมความพร้อม
นักศึกษา 
4. รายงานการประชุม
4/2562 วันที่ 13 พฤศจิกายน 
2562 
5. ผลการเรียนของนักศึกษา
ชั้นปีที่ 1 ปีการศึกษา 2562  
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นักศึกษา 4 ปีและเทียบโอน 
       (P) หลักสูตรใช้ระบบและกลไกการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาตาม
ร่างระบบข้างต้น โดยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีการประชุมเพ่ือก าหนด
ผู้รับผิดชอบในโครงการต่างๆ ที่ทางมหาวิทยาลัยและคณะฯ จัดขึ้น นอกจากนั้น
ในปีการศึกษา 2562 ทางหลักสูตรฯ ได้มีการเตรียมความพร้อมเพ่ือเสริมสร้าง
ความเข้าใจก่อนเข้าศึกษา โดยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้มีการประชุมเพ่ือ
วางแผนเรื่องการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา ตามการประชุมครั้งที่ 
4/2562 (วันที่ 13 พฤศจิกายน 2562)   โดยจัดกิจกรรมพ่ีสอนน้องขึ้น เพ่ือ
แก้ปัญหาเรื่องที่นักศึกษามีพ้ืนฐานความรู้แตกต่างกันและปัญหาในการปรับตัว
ต่อระบบการเรียนในมหาวิทยาลัย (ดังปรากฏใน มคอ.2) โดยให้นักศึกษารุ่นพ่ีที่
มีความสามารถโดดเด่นทั้งทางด้านวิชาการและกิจกรรมของส่วนรวม ได้แนะน า
แนวทางในการปรับตัว การใช้ชีวิต เคล็ดลับในการเรียนเพ่ือให้ได้ผลการเรียนที่ดี 
รวมทั้งการแบ่งเวลาระหว่างการเรียนกับการท ากิจกรรม เพ่ือไม่ให้การท า
กิจกรรมเพื่อส่วนรวมส่งผลกระทบต่อการเรียน   
       (D)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ด าเนินการตามแผนที่ได้วางไว้ โดย
ทางหลักสูตรได้ร่วมกับคณะฯ ในการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา เช่น การ
รับรายงานตัวนักศึกษา การปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ และการจัดกิจกรรมเตรียม
ความพร้อมก่อนเข้าเรียน โดยคณะฯ ได้มีการออกค าสั่งให้มีการด าเนินกิจกรรม
ต่างๆ ซึ่งทางหลักสูตรได้เสนอชื่ออาจารย์เข้าร่วมกิจกรรมดังกล่าว และจัด
กิจกรรมการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาให้กับนักศึกษาใหม่ โดยเป็นการจัด
ในภาพรวมของคณะฯ และในส่วนของหลักสูตรได้นัดหมายให้มีการพบปะพูดคุย
กันอย่างไม่เป็นทางการระหว่างนักศึกษารุ่นพ่ีทุกชั้นปีที่มีผลการเรียนดีและรุ่นพ่ี
ที่มีความโดดเด่นด้านกิจกรรมแนะน าแนวทางในการปรับตัว การใช้ชีวิต การแบ่ง
เวลาในการท ากิจกรรมเพ่ือส่วนรวมและวิธีในการเรียนเพ่ือให้ได้ผลการเรียนที่ดี
และยังสามารถท ากิจกรรมเพื่อส่วนรวมได้  
        (C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวน
กระบวนการการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาในปีการศึกษา 2562  ใน
ประชุมครั้งที่ 4/2562 (วันที่ 13 พฤศจิกายน 2562 ) พบว่ากระบวนการเตรียม
ความพร้อมควรมีการปรับปรุง เนื่องจากมีนักศึกษาชั้นปีที่ 1 ที่มีผลการเรียนน้อย
กว่า 2.00 จ านวน 5 คน ซึ่งน้อยกว่าปีการศึกษา 2561 ที่มีจ านวน 6 คน ดังนั้น
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงได้มีการเสนอแนวทางในการแก้ไขปรับปรุง โดย
ให้รุ่นพ่ีที่มีผลการเรียนดีช่วยสอนรุ่นน้องที่มีผลการเรียนอ่อนเป็นรายบุคคลก่อน
การสอบเป็นเวลา 2 อาทิตย์  
        (A) ทางหลักสูตรได้ด าเนินการพัฒนาปรับปรุงข้อเสนอแนะโดยการให้รุ่น
พ่ีที่มีผลการเรียนในระดับดี ถึงดีเยี่ยม สอนรุ่นน้องที่มีผลการเรียนต่ ากว่าเกณฑ์
ก าหนด ในรายวิชาที่รุ่นน้องไม่เข้าใจและเป็นกลุ่มรายวิชาที่ได้เกรดน้อยในภาค
การศึกษาแรก โดยสอนในช่วงเย็นก่อนการสอบเป็นเวลา 2 สัปดาห์ ผลจากการ
ปรับปรุงพบว่า นักศึกษาชั้นปีที่ 1 มีผลการเรียนดีขึ้น ซึ่งน้อยกว่าในปีการศึกษา 
2561 แต่อย่างไรก็ตามทางอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้เสนอแนะให้มีการจัด
กิจกรรมวิทยาศาสตร์ทางอุตสาหกรรมอาหารขึ้นในปีการศึกษาถัดไป 
 

เป้าหมายของปีนี้  : 3  คะแนน  ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 3  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน     บรรลุเป้าหมาย          ไม่บรรลุเป้าหมาย 
 

ตัวบ่งช้ีที่ 3.2 การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 
ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

➢ระบบและกลไกการส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 
         ในช่วงปีแรกของการศึกษา ต้องมีกลไกการพัฒนาความรู้พ้ืนฐานหรือ
การเตรียมความพร้อมทางการเรียนแก่นักศึกษา เพ่ือให้มีความสามารถในการ
เรียนรู้ระดับอุดมศึกษาได้อย่างมีความสุข อัตราการลาออกกลางคันน้อย ใน
ระหว่างการศึกษามีการจัดกิจกรรมการพัฒนาความรู้ความสามารถในรูปแบบ
ต่างๆ ทั้งกิจกรรมในห้องเรียนและนอกห้องเรียน มีกิจกรรมเสริมสร้างความเป็น
พลเมืองดีมีจิตส านึกสาธารณะ มีการวางระบบการดูแลให้ค าปรึกษาจากอาจารย์
ที่ปรึกษาวิชาการ (ระดับปริญญาตรี โท เอก) ระบบการป้องกันหรือการบริหาร
จัดการความเสี่ยงของนักศึกษา เพ่ือให้ความสามารถส าเร็จการศึกษาได้ตาม
ระยะเวลาที่หลักสูตรก าหนดรวมทั้งการส่งเสริมการเผยแพร่ผลงานวิชาการของ
นักศึกษา การสร้างโอกาสการเรียนรู้ที่ส่งเสริมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและ
ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษ 21 ให้ได้มาตรฐานสากล โดยมีขอบเขต ดังนี้ 

1.ค าสั่งแต่งตั้งอาจารย์ที่
ปรึกษา 
2.คู่มือประจ าตัวนักศึกษา
เพ่ือให้นักศึกษาท าการบันทึก 
การเข้าขอค าแนะน าจาก
อาจารย์ที่ปรึกษา 
3. รายงานการประชุมครั้งที่ 
1/2562 วันที่ 5 มิถุนายน 
2562 
4. รายงานการประชุมครั้งที่ 
7/2562 วันที่ 29 เมษายน 
2563 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

 
การควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา
ปริญญาตรี 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

      มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการควบคุมการ
ดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี ดังนี้ 
          1.คณะมีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา 
          2.คณะมีแบบฟอร์มบันทึกตารางการให้ค าปรึกษาประจ าตัวนักศึกษา
เพ่ือให้นักศึกษาท าการบันทึกการเข้าขอค าแนะน าจากอาจารย์ที่ปรึกษา ในปี
การศึกษา 2562  หลักสูตรฯ ด าเนินการควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาด้าน
วิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี ดังนี้ 
        (P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีการประชุมเพ่ือพิจารณาแต่งตั้ง
อาจารย์ที่ปรึกษาเพ่ือให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา ในการ
ประชุมครั้งที่ 1/2562 (วันที่ 5 มิถุนายน 2562)  จัดท าแผนการควบคุมการดูแล
การให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี  เช่น จัด

5. ผลการศึกษาของนักศึกษา 
6. การใช้สื่อสังคมออนไลน์ใน
การติดต่อสื่อสารกับนักศึกษา 

จัดระบบ/คู่มืออาจารย์ที่ปรึกษา 

ติดตามความส าเร็จ 

คณะฯ แต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์ที่ปรึกษาดูแลให้ให้ค าปรึกษา 

กรณีนักศึกษามี
ปัญหาเรื่องการเรียน 

กรณีนักศึกษาไม่มี
ปัญหาเรื่องการเรียน 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
ตารางการให้ค าแนะน าและค าปรึกษาแก่นักศึกษาทั้งในด้านวิชาการและการใช้
ชีวิตในสถาบันอุดมศึกษาในช่วงวันพุธบ่ายของทุกสัปดาห์ และสามารถให้
นักศึกษาเข้าพบอาจารย์ที่ปรึกษาได้เมื่อต้องการค าปรึกษาในด้านต่างๆ เพ่ิมเติม 
โดยเฉพาะนักศึกษาที่ผลการเรียนอ่อนและอยู่ในสถานะวิกฤติ จะต้องมีการตรวจ
ติดตามเป็นระยะๆ เพ่ือป้องกันไม่ให้นักศึกษาพ้นจากสภาพการเป็นนักศึกษา 
และทางหลักสูตรได้ท าการปรับปรุงแก้ไขในการให้ค าปรึกษาโดยการเพ่ิมช่องทาง
ในการติดต่อกับนักศึกษาให้มากยิ่งขึ้นกว่าเดิม เช่น ไลน์ หรือ เฟซบุ๊ก ซึ่งเป็นสื่อ
ที่นักศึกษามีการใช้กันมากในปัจจุบัน  เพื่อให้นักศึกษาสามารถขอค าแนะน าจาก
อาจารย์ได้สะดวกและรวดเร็วยิ่งขึ้น 
       (D)  มีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา  ดังนี้ นักศึกษาชั้นปีที่ 1  อาจารย์อุไร
วรรณ วัฒนกุล และอาจารย์นัฎฐา คเชนทร์ภักดี  นักศึกษาชั้นปีที่ 2  อาจารย์
นพรัตน์ มะเห และอาจารย์สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช ชั้นปีที่ 3  อาจารย์ดล
ฤดี พิชัยรัตน์ และชั้นปีที่ 4 อาจารย์ชุตินุช สุจริต และ อาจารย์ชมพูนุช โสมาลีย์ 
โดยอาจารย์ที่ปรึกษาของแต่ละชั้นปีที่ได้รับการแต่งตั้งด าเนินการให้ค าปรึกษา
แก่นักศึกษาที่ตนเองดูแลตามตารางที่ก าหนด และมีการดูแลเป็นพิเศษในกลุ่ม
ของนักศึกษาที่มีผลการเรียนอ่อน และได้มีการสร้างไลน์กลุ่ม และเฟสบุ้คเพ่ือ
เพ่ิมช่องทางในการติดต่อกับนักศึกษา เพ่ือความสะดวกในการให้ค าปรึกษาแก่
นักศึกษา ท าให้การให้ค าปรึกษามีประสิทธิภาพและรวดเร็วมากยิ่งขึ้น 
        (C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวน
กระบวนการ การควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่
นักศึกษาในระดับปริญญาตรีในปีการศึกษา 2562  ในการประชุมครั้งที่ 7/2562 
(วันที่ 29 เมษายน 2563)  พบว่าอาจารย์ที่ปรึกษาแต่ละชั้นปีสามารถดูแลและ
ให้ค าปรึกษาได้เป็นอย่างดี โดยมีนักศึกษาที่มีผลการเรียนอ่อน มีผลการเรียนที่ดี
ขึ้นในปีการศึกษา 2562 
     แต่อย่างไรก็ตามเพ่ือให้การดูแลนักศึกษามีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้นทาง
หลักสูตรได้เสนอแนะให้มีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาส าหรับกลุ่มเทียบโอน
โดยเฉพาะ เพ่ือให้การดูแลนักศึกษากลุ่มเทียบโอนมีประสิทธิภาพและดูแลใน
เรื่องการเทียบโอน การลงทะเบียนเรียนในแต่ละภาคการศึกษาได้อย่างทั่วถึง   
       (A)  ทางหลักสูตรได้ด าเนินการตามข้อเสนอแนะโดยการแต่งตั้ง  
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
   รศ.สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาประจ ากลุ่มนักศึกษา
เทียบโอนในปีการศึกษา 2562 ในค าสั่งคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
ประมง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง ที่ 41/2561 
เรื่องแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาประจ าปีการศึกษา 2561 
    
การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ใน
ศตวรรษที ่21 
                  หลักสู ตร ได้ด า เนินการตามระบบและกลไกที่ คณะและ
มหาวิทยาลัยก าหนด โดยอาจารย์ประจ าหลักสูตรได้จัดให้มีการพัฒนาศักยภาพ
นักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ตามแผนภาพ 
 
 
           
 
 
 
 
 
 
 
 
          
  
 
 
 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการพัฒนาศักยภาพ
นักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ดังนี้ 
          1. การจัดบริการและสวัสดิการด้านต่างๆ แก่นักศึกษา เช่น ระบบ wifi 
เพ่ือเพ่ิมช่องทางให้นักศึกษาได้เรียนรู้และพัฒนาศักยภาพของตนเองได้มากขึ้น 

1. ภาพหน้าจอการเข้าระบบ 
free wifi  
2. หนังสืออนุมัติโครงการ
ต่างๆของคณะฯ 
3. ภาพกิจกรรมของชมรม
อุตสาหกรรมอาหาร 
4. รายงานการประชุมครั้ง
ที6่/2562 วันที่ 2 เมษายน
2563  
5. โครงการฝึกทักษะวิชาชีพ
และผลการประเมิณทักษะ 
6. คะแนนการฝึกงานทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 
7. กิจกรรมศึกษาดูงาน 

การจัดบริการและสวัสดิการด้าน
ต่างๆ แก่นักศึกษา 

การส่งเสริมการจัดกิจกรรมพัฒนา
นักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 

การสร้างเครือข่าย 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
          2.  มีการสนับสนุนกิจกรรมให้กับนักศึกษา โดยผ่านการอนุมัติ
งบประมาณผ่านโครงการต่างๆ  
          ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรฯ ด าเนินการการพัฒนาศักยภาพ
นักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  ดังนี้ 
           อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ได้ประชุมเพ่ือวางแผนการพัฒนา
ศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ให้กับ
นักศึกษาในหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่ 2/2562 (วันที่ 31 กรกฎาคม 2562)  
ซึ่งทักษะส าหรับศตวรรษที่ 21 มี 4 ด้าน ดังต่อไปนี้ 1) วิชาแกนและประเด็น
ส าคัญ 2) ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 3) ทักษะด้านสารสนเทศ สื่อและ
เทคโนโลยี 4) ทักษะชีวิตและการท างาน โดยทางหลักสูตรได้มีการวางแผน
ก าหนดแนวทางในการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 ในแต่ละด้าน 
ดังต่อไปนี้  
     1) วิชาแกนและประเด็นส าคัญ จากวิชาเรียนในหลักสูตร 
     2) ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม จากวิชาปัญหาพิเศษ การฝึกงาน และ
กิจกรรมชมรมของชมรมอุตสาหกรรมอาหาร เป็นต้น 
     3) ทักษะด้านสารสนเทศสื่อและเทคโนโลยี จากวิชาเรียนที่ต้องมีการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ การฝึกงาน การมีระบบ free wifi เป็นต้น 
     4) ทักษะชีวิตและการท างาน จากโครงการฝึกทักษะวิชาชีพ โครงการ
ยกระดับคุณภาพชีวิตชุมชนแบบมีส่วนร่วมสู่แหล่งเรียนรู้ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
กิจกรรมชมรมของชมรมอุตสาหกรรมอาหาร การฝึกงานและสหกิจศึกษาของ
นักศึกษา เป็นต้น 
            หลักสูตรด าเนินการในด้านต่างๆ เพ่ือพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและ
การเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 ดังต่อไปนี้ 
     1) วิชาแกนและประเด็นส าคัญ รองรับด้วยวิชาเรียนในหลักสูตร โดยทาง
หลักสูตรได้จัดการเรียนการสอนตามแผนการเรียนของนักศึกษาใน มคอ.2 
เพ่ือให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานของหลักสูตร  
     2) ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม รองรับด้วย วิชาปัญหาพิเศษ การฝึกงาน 
และกิจกรรมชมรมของชมรมอุตสาหกรรมอาหาร โดยทางหลักสูตรได้มีการ
จัดการสอนในรายวิชาปัญหาพิเศษข้ึน โดยให้นักศึกษาท าการทดลองหรือวิจัยที่มี
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
ความเกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร เพ่ือเป็นการน าความรู้และทักษะที่เรียน
น ามาประยุกต์ใช้หรือแก้ปัญหาด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ได้  ในส่วนของ
การฝึกงาน และสหกิจศึกษา ทางหลักสูตรได้มีการด าเนินการติดต่อประสานงาน
กับสถานประกอบการทั้งภาครัฐและเอกชนเพ่ือให้นักศึกษาได้ฝึกทักษะวิชาชีพ
จากสถานประกอบการจริง ในปีการศึกษา 2562 มีนักศึกษาฝึกงาน จ านวน 10 
คน อีกทั้งยังได้ด าเนินการจัดกิจกรรมของชมรมอุตสาหกรรมอาหาร ได้แก่ 
โครงการสอนน้องท าขนมเพ่ือให้นักศึกษาสามารถน าความรู้ในห้องเรียนมา
ประยุกต์ใช้จริงเพ่ือให้เกิดประโยชน์แก่สังคมส่วนรวม เรียนรู้การแบ่งปัน การ
เสียสละ และการปรับตัวเข้ากับในสังคม  
     3) ทักษะด้านสื่อสารสนเทศและเทคโนโลยีรองรับด้วยวิชาเรียนที่ต้องมีการ
ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ การฝึกงาน การมีระบบ free wifi เป็นต้น 
โดยการสอดแทรกการใช้สื่อสารสนเทศและเทคโนโลยีในวิชาต่างๆ เช่น การ
ค้นคว้าหาข้อมูล 
     4) ทักษะชีวิตและการท างานในแต่ละด้านรองรับด้วยโครงการต่าง ๆ 
ดังต่อไปนี้ 
        - โครงการฝึกทักษะวิชาชีพ  
        - กิจกรรมชมรม   
        - การฝึกงาน  
        - การศึกษาดูงานนอกสถานที่จากสถานประกอบการจริง : โดยทาง
หลักสูตรได้มีการจัดกิจกรรมเพื่อให้นักศึกษาได้ไปดูงานนอกสถานที่ 
        - โครงการแลกเปลี่ยนประสบการณ์ระหว่างศิษย์เก่าและศิษย์ปัจจุบัน 
 

          อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวน 
กระบวนการการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ใน
ศตวรรษที่ 21 ในปีการศึกษา 2561 ในการประชุมครั้งที่ 6/2562 (วันที่ 2 
เมษายน 2563) พบว่านักศึกษาทุกคนผ่านการประเมินทักษะในทุกด้าน และ
คะแนนประเมินการฝึกงานจากสถานประกอบการมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น และเมื่อ
พิจารณาจากกิจกรรมหรือโครงการต่างๆ ที่ทางหลักสูตรได้ด าเนินการพบว่า
นักศึกษาได้รับการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้
ในศตวรรษท่ี 21 ครบในทุกๆ ด้าน ดังแสดงในตาราง   
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โครงการ 

 
ทักษะในแต่ละด้าน 

(1) (2) (3) (4) 
วิชาเรียน √   √  
วิชาปัญหาพิเศษ √   √  
ฝึกงานและสหกิจศึกษา  √   √ 
กิจกรรมชมรมอุตสาหกรรมอาหาร   √  √ 
โครงการบริการวิชาการ  √   √ 
โครงการฝึกทักษะวิชาชีพ    √ 
ศึกษาดูงานนอกสถานที่จากสถานประกอบการจริง  √ √ √ √ 
โครงการแลกเปลี่ยนประสบการณ์ระหว่างศิษย์เก่า
และศิษย์ปัจจุบัน 

√ √  √ 

 
           แต่อย่างไรก็ตามทางอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้เสนอแนะให้มี
การศึกษาดูงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารสถานที่จริง เพ่ือให้นักศึกษาได้
ศึกษาดูงานกับผู้ประกอบการจริงเพ่ือเพ่ิมโอกาสการมีงานท าในอนาคต อีกท้ังยัง
เป็นการเสริมทักษะวิชาชีพเฉพาะนอกเหนือจากที่เรียนในหลักสูตร และยังได้รับ
ความรู้กระบวนการแปรรูปอาหารสู่อุตสาหกรรมอาหาร  ซึ่งสามารถน าไปเป็น
ทางเลือกในการประกอบเป็นอาชีพหลักหรืออาชีพเสริมในอนาคตได้ 
          ทางหลักสูตรได้ด าเนินการตามข้อเสนอแนะโดยการจัดโครงการศึกษาดู
งานและฝึกปฏิบัติด้านการแปรรูปปูม้าพาสเจอรไรส์บรรจุกระป๋อง ณ บริษัทสิชล
เดลิเฟรช จ ากัด อ.ท่าศาลา จ.นครศรีธรรมราช วันที่ 22 ตุลาคม 2562 โดยมี
วัตถุประสงค์เพ่ือให้ฝึกปฏิบัติ  แลกเปลี่ยนเรียนรู้ด้านวัตถุดิบ การแกะปูม้า การ
คัดแยก การบรรจุลงกระป๋อง ห้องเย็นเก็บปูกระป๋องเพ่ือส่งออกไปต่างประเทศ 
การขนส่ง การตลาด การบ าบัดน้ าเสีย การตรวจสอบคุณภาพกระป๋องตาม
มาตรฐานกรมประมง มาตรฐานโรงงานความปลอดภัยในอาหาร โรงงาน
อุตสาหกรรม เพ่ือได้ฝึกอาชีพกับผู้ประกอบการจริงเพ่ือเพ่ิมโอกาสการมีงานท า
ในอนาคต ในยุคที่ โลกเน้นการสร้างงานด้วยตนเอง พัฒนาประเทศด้วย
เทคโนโลยี เลือกเรียนสาขาวิชาที่จบแล้วสามารถมีองค์ความรู้เพ่ือสร้างธุรกิจด้วย
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ตนเองได้ เพ่ือก้าวที่มั่นคงในอนาคตผลจากการปรับปรุงพบว่านักศึกษาได้รับ
ความรู้กระบวนการแปรรูปอาหารสู่อุตสาหกรรมอาหาร ซึ่งสามารถน าไปเป็น
ทางเลือกในการประกอบเป็นอาชีพหลักหรืออาชีพเสริมในอนาคตได้ 
         ผลที่ได้จากการปรับปรุงอย่างเป็นรูปธรรม ดังนี้ 
         นักศึกษามีผลการประเมินทักษะอยู่ในเกณฑ์ที่ดี และคะแนนการฝึกงาน
จากการประเมินของสถานประกอบการเพ่ิมมากข้ึน 
         มีแนวปฏิบัติที่ดีอย่างชัดเจนและมีหลักฐานเชิงประจักษ์ ดังนี้ 
         จากการด าเนินงานตามแผนในทุกๆด้านพบว่านักศึกษามีผลการประเมิน
ทักษะและคะแนนการฝึกงานจากสถานประกอบการเพ่ิมมากข้ึน 

เป้าหมายของปีนี้  : 3  คะแนน  ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   :  3 คะแนน 
ผลการด าเนินงาน     บรรลุเป้าหมาย          ไม่บรรลุเป้าหมาย 
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ตัวบ่งช้ีที่ 3.3 ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

นักศึกษา 4 ปี  

ปีการศึกษา 
จ านวน
รับเข้า 
 

จ านวนส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 

จ านวนที่ลาออกและ
คัดชื่อออกสะสม

จนถึงสิ้นปกีารศึกษา  
 

ปีการศึกษา 
2560 

ปีการศึกษา 
2561 

ปีการศึกษา 
2562 

2557 19 9 - - 6 
2558 22 - 14  8 
2559 11 - - 10 1 
2560 11 - - - 5 
2561 10 - - - - 
2562 11 - - - 3 
รวม 83 9 14 10 23 

 
อัตราการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษาปีการศึกษา 2557   =    9  × 100  =  47.37 % 
                                                                         19 
อัตราการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษาปีการศึกษา 2558   =   14  × 100  =  63.64 % 
                                                                         22 
อัตราการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษาปีการศึกษา 2559   =   10  × 100  =  90.91 % 
                                                                         11 
อัตราการคงอยู่ (ปีการศึกษา 2557)  =     19 - 6  × 100   =  68.42 %  
                                                      19 
อัตราการคงอยู่ (ปีการศึกษา 2558)  =     22 - 8  × 100   =  63.64 %  
                                                      22 
อัตราการคงอยู่ (ปีการศึกษา 2559)  =     11 - 1  × 100   =  90.91 %  
                                                     11 
อัตราการคงอยู่ (ปีการศึกษา 2560)  =     11 - 5  × 100   =  54.55 %  
                                                      11 
อัตราการคงอยู่ (ปีการศึกษา 2561)  =     10 - 0  × 100   =  100.00 %  
                                                      10 
อัตราการคงอยู่ (ปีการศึกษา 2562)  =     11 - 3  × 100   =  72.73 %  
                                                      11 

 

1. ส าเนาประกาศ
ถอนชื่อนักศึกษาออก
จากทะเบียน 
2. รายชื่อนักศึกษา
แต่ละชั้นปี 
3. มอบทุนการศึกษา 
4. รายงานการ
ประชุมครั้งที่ 
7/2562 วันที่ 29 
เมษายน 2563 
6. รายชื่อนักศึกษาท่ี
จบการศึกษา 
7.ภาพกิจกรรม
โครงการต่างๆที่ทาง
หลักสูตรได้จัดให้กับ
นักศึกษา 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
นักศึกษาเทียบโอน  

ปี
การศึกษา 

จ านวน
รับเข้า 
 

จ านวนส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 

จ านวนที่ลาออก
และคัดชื่อออก
สะสมจนถึงสิน้ปี

การศึกษา  
 

ปี
การศึกษา 

2559 

ปี
การศึกษา 

2560 

ปี
การศึกษา

2561 

ปี
การศึกษา

2562 

2560 2 - - 2 - - 
2561 11 - - - x - 
2562 2 - - - - - 
รวม 15 - - 2 - - 

หมายเหตุ นักศึกษาปี 2560 อยู่เกินหลักสูตร ให้นับรวมอยู่ในช่องนักศึกษาตกค้าง 
 
➢การคงอยู ่ หลักสูตร 4 ปีและหลักสูตรเทียบโอน 
     หลักสูตรเปิดรับนักศึกษาครั้งแรกหลังจากปรับปรุงหลักสูตร ในภาคการศึกษาที่ 
1/2559 และจนถึงปัจจุบันมีจ านวนนักศึกษาคงอยู่ ดังนี้ 
     หลักสูตร 4 ป ี
     ปีการศึกษา 2557 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..19.. คน และมีนกัศึกษาคงอยู่ จ านวน ...13.. คน 
     ปีการศึกษา 2558 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..22.. คน และมีนกัศึกษาคงอยู่ จ านวน ...14.. คน 
     ปีการศึกษา 2559 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..11.. คน และมีนกัศึกษาคงอยู่ จ านวน ...10.. คน 
     ปีการศึกษา 2560 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..11.. คน และมีนกัศึกษาคงอยู่ จ านวน ..6.. คน 
     ปีการศึกษา 2561 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..10.. คน และมีนกัศึกษาคงอยู่ จ านวน ..10.. คน 
     ปีการศึกษา 2562 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..11.. คน และมีนกัศึกษาคงอยู่ จ านวน ..8.. คน 
หลักสูตรเทียบโอน 
     ปีการศึกษา 2560 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..2.. คน และมีนักศึกษาคงอยู่ จ านวน ...2.. คน 
     ปีการศึกษา 2561 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..11.. คน และมนีักศึกษาคงอยู่ จ านวน .11.. คน 
     ปีการศึกษา 2562 มีนักศึกษารับเข้า จ านวน ..2.. คน และมีนักศึกษาคงอยู่ จ านวน ..2.. คน 
         อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือพิจารณาจ านวนนักศึกษาที่คงอยู่ 
และหาแนวทางป้องกันและแก้ไขปัญหาการพ้นสภาพของนักศึกษา และมอบหมายการ
ตรวจติดตามและดูแลนักศึกษาแก่อาจารย์ที่ปรึกษา ทางด้านวิชาการและด้านเศรษฐกิจ 
โดยทางด้านวิชาการได้มีการวางแผนการเรียนให้แก่นักศึกษาที่มีเกรดเฉลี่ยน้อย หรือ
กลุ่มที่อยู่ในสถานะวิกฤติ เพ่ือให้การลงทะเบียนเรียนในแต่ละภาคการศึกษามีความ
เหมาะสมกับนักศึกษาแต่ละคน ส่วนทางด้านเศรษฐกิจได้มีการมอบทุนการศึกษาให้แก่
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
นักศึกษาสาขาอุตสาหกรรมอาหารเพ่ือเยียวยาและป้องกันไม่ให้นักศึกษาออกกลางคัน
ในรายนักศึกษาท่ีมีปัญหาด้านเศรษฐกิจ 
         อาจารย์ที่ปรึกษานัดประชุมและวางแผนการเรียนร่วมกับนักศึกษา เพ่ือให้
รายวิชาเรียนที่ลงทะเบียนมีความเหมาะสมกับนักศึกษาแต่ละคน โดยค านึงถึง เกรด
เฉลี่ยของนักศึกษา ความสามารถในการเรียน นอกจากนี้อาจารย์ที่ปรึกษายังเปิดโอกาส
ให้นักศึกษาเข้าพบเพ่ือปรึกษาปัญหาส่วนตัวที่เป็นสาเหตุให้นักศึกษาออกกลางคัน เพ่ือ
หาทางป้องกันและแก้ไขได้ทันเวลา และมอบทุนการศึกษาให้แก่นักศึกษาสาขา
อุตสาหกรรมอาหารในวันไหว้ครูโดยพิจารณาจากนักศึกษาที่เรียนดีแต่ขาดแคลนทุน
ทรัพย์ โดยในปีการศึกษา 2562 มีนักศึกษาที่ได้รับการพิจารณาทุนการศึกษาจาก
หลักสูตรจ านวน 1 รายคือ นางสาวเกวลิน ช่วยเทศ นักศึกษาเทียบโอน ชั้นปีที่ 2 ได้รับ
ทุนการศึกษา 2,000 บาท ทางสาขาอุตสาหกรรมอาหารได้มีการมอบทุนการศึกษา
ให้แก่นักศึกษาที่เรียนดีแต่ขาดแคลนทุนทรัพย์  มีนักศึกษาที่ได้รับการพิจารณา
ทุนการศึกษาจากสาขาจ านวน 6 รายคือ นางสาวรัตนาวดี  สมศรี นักศึกษาชั้นปีที่ 3 
ได้รับทุนการศึกษา 2,000 บาทนายปัญณวัฒน์ ชัยมีเขียว นักศึกษาชั้นปีที่ 4 ได้รับ
ทุนการศึกษา 3,000 บาท นางสาวปิยะรัตน์  มุสิกโร นักศึกษาชั้นปีที่  4 ได้รับ
ทุนการศึกษา 2,000 บาท นางสาวนรารัตน์ รัตนสิทธานุกุล นักศึกษาชั้นปีที่ 4 ได้รับ
ทุนการศึกษา 2,000 บาท นางสาวอติตา อีโสะ นักศึกษาชั้นปีที่ 4 ได้รับทุนการศึกษา 
2,000 บาท และนางสาวณัฐชยา แอสู นักศึกษาชั้นปีที่ 4 ได้รับทุนการศึกษา 1,000 
บาท อีกท้ังได้จัดกิจกรรมให้นักศึกษาจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อาหารในโอกาสต่างๆ เช่น งาน
สัปดาห์วิทยาศาสตร์แห่งชาติ งานศรีวิชัยแฟร์ เป็นต้น โดยทางหลักสูตรฯ จะเป็นผู้
ลงทุน ส่วนผลก าไรที่ได้จากการจ าหน่ายมอบให้กับนักศึกษาทั้งหมด เพ่ือเยียวยาและ
ป้องกันไม่ให้นักศึกษาออกกลางคันในรายนักศึกษาที่มีปัญหาด้านเศรษฐกิจ 
          อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวนการคงอยู่ของ
นักศึกษาพบว่าหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร (ฉบับ
ปรับปรุงปี พ.ศ.2559) เริ่มใช้หลักสูตรและรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2559 อัตราการ
คงอยู่ของนักศึกษาแต่ละรุ่นเป็นดังนี้ 
อัตราการคงอยู่ของนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2559 คิดเป็นร้อยละ 60.87 
อัตราการคงอยู่ของนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2560 คิดเป็นร้อยละ 68.42 
อัตราการคงอยู่ของนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2561 คิดเป็นร้อยละ 63.64 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
อัตราการคงอยู่ของนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2562 คิดเป็นร้อยละ 90.91 
         โดยภาพรวมพบว่า อัตราการคงอยู่ของนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2559-2562 มี
การเปลี่ยนแปลงไม่คงที่ ดังนั้นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงได้เสนอแนะให้มีการ
จัดตั้งร้านจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อาหาร โดยผนวกเข้ากับวิชาการจัดการธุรกิจขนาดกลาง
และขนาดย่อม ซึ่งเป็นรายวิชาในหลักสูตร เพ่ือให้นักศึกษาได้มีรายได้ระหว่างเรียนจาก
การด าเนินการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือแก้ปัญหาการคงอยู่ของนักศึกษา โดยมี
การก าหนดให้มีการด าเนินการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อาหารในส่วนหนึ่งของรายวิชาการ
จัดการธุรกิจขนาดกลางและขนาดย่อมในปีการศึกษา 2563 
           จากผลการประเมินการคงอยู่ของนักศึกษาข้างต้น หลักสูตรได้ด าเนินการแก้ไข
ปัญหาการออกกลางคันของนักศึกษา โดยใช้ระบบอาจารย์ที่ปรึกษา กรณีของการออก
กลางคันเนื่องจากผลการเรียนต่ า และนักศึกษาบางส่วนที่มีปัญหาด้านเศรษฐกิจ จะ
แก้ปํญหาโดยการมอบทุนและหาแหล่งทุนต่างๆให้ จากผลการคงอยู่ของนักศึกษาในปี
การศึกษา 2562 ทางอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้เสนอแนวทางเพ่ิมเติมในการลด
จ านวนนักศึกษาออกกลางคันโดยการสนับสนุนให้นักศึกษาที่ต้องการหารายได้พิเศษได้
ผลิตผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ือจ าหน่ายในช่วงเทศกาลหรือออกบู้ทในงานแสดงสินค้าต่างๆ 
เพ่ือเป็นการช่วยนักศึกษาท่ีมีปัญหาด้านเศรฐกิจ 
ตารางแสดงแนวโน้มการคงอยู่ของนักศึกษา 

รายการ ปี
การศึกษา

2559 
   (คน) 

ปี
การศึกษา 

2560 
(คน) 

ปี
การศึกษา

2561 
(คน) 

 

ปีการศึกษา
2562 

(ปีประเมิน) 
(คน)  

สถานะ
การ 

เปลี่ยน
แปลง 

อัตราการ
คงอยู่ 

(ร้อยละ) 

จ านวน
นักศึกษาคง
อยู ่หลักสตูร 
4 ปี 

52 46 40 35 ลดลง - 

จ านวน
นักศึกษาคง
อยู ่หลักสตูร 
เทียบโอน 
 
 

- 2 11 2 ลดลง - 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
➢การส าเร็จการศึกษา   
            อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือพิจารณาวางแผนการจัดการ
การเรียนการสอนตลอดหลักสูตร  เพ่ือให้นักศึกษาสามารถส าเร็จการศึกษาตามเวลาที่
ก าหนด ซึ่งในปีการศึกษา 2562 ไม่มีนักศึกษาที่ไม่ส าเร็จการศึกษา เพราะทางอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ได้ก าหนดแนวทางโดยการให้อาจารย์ที่ปรึกษาปัญหาพิเศษ มีการ
ก าหนดเวลาในการด าเนินการปัญหาพิเศษที่ชัดเจนและเคร่งครัดต่อตรวจติดตามการ
ด าเนินการของนักศึกษา เพ่ือให้สามารถเสร็จภายในเวลาที่ก าหนด และให้อาจารย์ที่
ปรึกษามีการตรวจติดตามปัญหาของนักศึกษาอย่างใกล้ชิด  
           อาจารย์ที่ปรึกษาปัญหาพิเศษ อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาปัญหาพิเศษ และ
อาจารย์ที่ปรึกษาชั้นปี ได้จัดท าตารางการด าเนินงานให้กับนักศึกษาพร้อมกับก าหนด
ตารางรายงานความก้าวหน้าปัญหาพิเศษและการก าหนดส่งงานอย่างชัดเจนเพ่ือกระตุ้น
ให้นักศึกษาด าเนินการในรายวิชาปัญหาพิเศษให้เสร็จตามระยะเวลาที่ก าหนด 
โดยเฉพาะอาจารย์ที่ปรึกษาปัญหาพิเศษได้มีการดูแลนักศึกษาอย่างใกล้ชิดเพ่ือคอยให้
ค าปรึกษาต่าง ๆ ได้ทันเวลา           
           อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรติดตามผลการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษาในปี
การศึกษา 2562  ในการประชุมครั้งที่  7/2562 (วันที่  29 เมษายน 2563) โดย
เปรียบเทียบกับปีก่อนหน้า เพ่ือดูแนวโน้มของผู้ส าเร็จการศึกษาพบว่า ในปีการศึกษา 
2562 นักศึกษาชั้นปีที่ 4 ที่คงอยู่ จ านวน 10 คน สามารถจบในปีการศึกษา 2562 
ทั้งหมด 10 คน ไมม่ีนักศึกษาตกค้าง แสดงผลดังตาราง   
ตารางแสดงแนวโน้มการส าเร็จการศึกษา 
นักศึกษาหลักสูตร 4 ปี 

รายการ ปี
การศึกษา 

2560 
(คน) 

ปี
การศึกษา 

2561 
(คน) 

ปีการศึกษา
2562 

(ปีประเมิน) 
(คน) 

สถานะการ
เปลี่ยนแปลง 

อัตราการ
คงอยู่ 

(ร้อยละ) 

จ านวนนักศึกษาท่ี
ส าเรจ็การศึกษา 

9 14 10 เปลี่ยน 
แปลงจากปีท่ี

ผ่านมา 
เนื่องจากไม่มี

นักศึกษา
ตกค้าง 

90.91 

 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา 2559                  -49-  
 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
นักศึกษาเทียบโอน 

รายการ ปี
การศึกษา 

2560 
(คน) 

ปี
การศึกษา 

2561 
(คน) 

ปี 
การศึกษา

2562 
(คน) 

สถานะการ
เปลี่ยนแปลง 

จ านวนนักศึกษาท่ี
ส าเรจ็การศึกษา 

2 11 2 เปลี่ยน 
แปลงจากปีท่ี

ผ่านมา 
เนื่องจากไม่มี

นักศึกษา
ตกค้าง 

 

         แต่อย่างไรก็ตามอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้เสนอแนะให้มีการรายงาน
ความก้าวหน้าปัญหาพิเศษในทุกๆ 1 เดือน เพ่ือติดตามการด าเนินงานในรายวิชาปัญหา
พิเศษ พร้อมทั้งแจ้งผลการด าเนินงานให้อาจารย์ที่ปรึกษารับทราบ เพ่ือป้องกัน
นักศึกษาไม่จบตามระยะเวลาที่ก าหนด 
            ทางหลักสูตรได้ด าเนินการตามข้อเสนอแนะโดยการก าหนดให้มีการรายงาน
ความก้าวหน้าปัญหาพิเศษทุก 1 เดือน ในรายวิชาปัญหาพิเศษประจ าปีการศึกษา 2562 

➢ความพึงพอใจและผลการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา  
หลักสูตรมีการด าเนินการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อการบริหารหลักสูตรใน
ปีการศึกษา 2562 ปีการศึกษาละ 1 ครั้ง พบว่ามีการประเมินดังต่อไปนี้  
ตารางแสดงแนวโน้มความพึงพอใจของนักศึกษา 

รายการ ปี
การศึกษา 

2559 
(คะแนน 
เต็ม 5) 

ปี
การศึกษ
า 2560 
(คะแนน 
เต็ม 5) 

ปี 
การศึกษา

2561 
(คะแนน 
เต็ม 5) 

ปี 
การศึกษา

2562 
(คะแนน 
เต็ม 5) 

สถานะการ
เปลี่ยนแปลง 

ความพึ งพอใจของ
นักศึกษาต่อกระบวน
ที่ ด า เนินการ ให้กับ
นักศึกษาตามกิจกรรม
ในตัวบ่งช้ี 3.1 และ 
3.2 

3.98 4.03 4.08 4.08 เท่าเดิม 

 

1. ใ บ แ จ้ ง ซ่ อ ม
ครุ ภัณฑ์  ใบ เ สนอ
ราคา และอนุมัติการ
ซ่อม  
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
การจัดการความพึงพอใจของนักศึกษา 
         อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือจัดช่องทางเพ่ือให้นักศึกษา
สามารถเสนอข้อร้องเรียน ข้อมูลและข้อเสนอแนะต่างๆ ผ่านทางระบบสื่อต่างๆ เช่น 
ไลน์ และเฟซบุ๊ก ของสาขา  การพูดคุยกับนักศึกษา และกล่องรับฟังความคิดเห็น และ
ได้ประชุมร่วมกันเพ่ือประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อการรับนักศึกษา การ
เตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา การดูแลให้ค าปรึกษา และการส่งเสริมและพัฒนา
ศักยภาพของนักศึกษา ผลการประเมินความพึงพอใจพบว่า มีค่าเฉลี่ยสูงกว่า 4.00 ซึ่ง
แสดงความพึงพอใจในภาพรวมอยู่ในระดับมาก บรรลุตามเป้าหมายที่ก าหนด  
 
         ปัญหาดังกล่าวเป็นเพียงข้อเสนอจากนักศึกษา ไม่ใช่ข้อร้องเรียน แต่หากมีข้อ
ร้องเรียนทางหลักสูตรได้ตั้งแนวทางปฏิบัติไว้ดังนี้ 
        1. ประธานหลักสูตรแต่งตั้งคณะกรรมการเพ่ือหาข้อเท็จจริง 
        2. กรรมการหลักสูตรร่วมประชุมเพ่ือแก้ไขปัญหาและทางออกท่ีดีที่สุด 
        3. ชี้แจงผลการสอบหาข้อเท็จจริงให้นักศึกษาทราบ          
 

 
 
หมายเหตุ :  
- การประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา เป็นการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อกระบวนที่
ด าเนินการ 
  ให้กับนักศึกษาตามกิจกรรมในตัวบ่งชี้ 3.1 และ 3.2 
- อัตราการคงอยู่ของนักศึกษา คิดจากจ านวนนักศึกษาท่ีเข้าในแต่ละรุ่น ลบด้วยจ านวนนักศึกษาท่ีออกทุกกรณี     
  นับถึงสิ้นปีการศึกษาที่ประเมิน ยกเว้น การเสียชีวิต การย้ายสถานที่ท างานของนักศึกษาในระดับ
บัณฑิตศึกษา                 
  คิดเป็นร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในแต่ละรุ่นที่มีบัณฑิตส าเร็จการศึกษาแล้ว 
- การคิดร้อยละของจ านวนนักศึกษาท่ียังคงอยู่ของแต่ละรุ่น 
 

เป้าหมายของปีนี้  : 2  คะแนน  ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 3  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน     บรรลุเป้าหมาย         ไม่บรรลุเป้าหมาย  
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สรุปผลการประเมินตนเอง องค์ประกอบท่ี 3 : นักศึกษา 
ตัวบ่งชี้ เป้าหมาย ผลการด าเนินงาน คะแนนการ

ประเมิน 
หมายเหตุ 

3.1 3.0 3.0 3.0  
3.2 3.0 3.0 3.0  
3.3 2.0 3.0 3.0  

 
 
 

จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษา 
ปีการศึกษาที่รับเข้า ปีการศึกษาที่ส าเร็จการศึกษา 2559 2560 2561 2562 ค่าเฉลี่ย 

2556 จ านวนจบในรุ่น 11     
 
 
 

จ านวนรับเข้าในรุ่น 23    
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น 47.83    

2557 จ านวนจบในรุ่น  9   
จ านวนรับเข้าในรุ่น  19   
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น  47.37   

2558 จ านวนจบในรุ่น   14  
จ านวนรับเข้าในรุ่น   22  
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น   63.64  

2559 จ านวนจบในรุ่น    10 
จ านวนรับเข้าในรุ่น    11 
ร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น    90.91 

 

 
หมายเหตุ :  1) แสดงข้อมูลการส าเร็จการศึกษาในปีที่รับเข้าถึงปีท่ีประเมิน 
       2) วิธีคิดร้อยละของจ านวนที่รับเข้าในรุ่น =       จ านวนจบในรุ่น 
           จ านวนรับเข้าในรุ่น 
 
ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อการส าเร็จการศึกษา  
        ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อการส าเร็จการศึกษาคือ นักศึกษามีการพ้นสภาพระหว่างการเรียนตามหลักสูตร 
 

X 100 
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ภาวะการมีงานท าของบัณฑิตภายในเวลา 1 ปี รุ่นจบปีการศึกษา 2561 (แสดงปีก่อนประเมิน 1 ปี)   
(ตัวบ่งช้ี 2.2 หลักสูตรระดับปริญญาตรี) 
วันที่ส ารวจ  4 มีนาคม 2563 

ข้อมูลพ้ืนฐาน จ านวน 
หลักฐาน/ตาราง

ประกอบ 
จ านวนบัณฑิตท้ังหมด 14  
จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ตอบแบบส ารวจเรื่องการมีงานท า 
ภายใน 1 ปี หลังส าเร็จการศึกษา 

14  

จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ได้งานท าภายใน 1 ปี หลังส าเร็จ 
การศึกษา (ไม่นับรวมผู้ที่ประกอบอาชีพอิสระ) 

8  

จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ประกอบอาชีพอิสระ 4  
จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ได้งานท าภายใน 1 ปี หลังส าเร็จ 
การศึกษาท้ังหมด 

9  

     ➢ตรงสาขาที่เรียน 7  

     ➢ไม่ตรงสาขาที่เรียน 6  

จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีที่มีงานท าก่อนเข้าศึกษา 1  
จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ศึกษาต่อระดับบัณฑิตศึกษา -  
จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่อุปสมบท -  
จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่เกณฑ์ทหาร -  
จ านวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่มีกิจการของตนเองที่มีรายได้ 
ประจ าอยู่แล้ว 

1  

ร้อยละของบัณฑิตที่ได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ปี     100 จากทั้งหมด 12 คน ไม่นับ 
คะแนนร้อยละของบัณฑิตที่ได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระท่
ภายใน 1 ปี  

    5.00 จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษา
ระดับปริญญาตรีที่มีงาน
ท าก่อนเข้าศึกษาและ
จ า น วนบัณฑิ ต ร ะดั บ
ปริญญาตรีที่ มีกิจการ
ของตนเองที่ มี ร าย ได้
ประจ าอยู่แล้ว 
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หมายเหตุ  : 
  - จ านวนบัณฑิตท่ีตอบแบบส ารวจจะต้องไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของจ านวนบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษา 

- กรณีหลักสูตรใหม่ไม่ต้องประเมินตัวบ่งชี้ที่ 2.1 และ 2.2 เนื่องจากไม่มีผู้ส าเร็จการศึกษา ส าหรับ
หลักสูตรปรับปรุงที่มีนักศึกษาเรียนอยู่ ต้องประเมินตัวบ่งชี้ที่ 2.1 และ 2.2 ด้วย เนื่องจากมีผู้ส าเร็จ
การศึกษาแล้ว 
 

เป้าหมายของปีนี้   : ร้อยละ 70 
ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : ร้อยละ      100  เกณฑ์ประเมิน  :  5  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน       บรรลุเป้าหมาย       ไม่บรรลุเป้าหมาย 
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คุณภาพของบัณฑิตปริญญาตรี รุ่นจบปีการศึกษา 2561 (แสดงปีก่อนประเมิน 1 ปี)   
(ตัวบ่งช้ี 2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ) 

ล า 
ดับที่ 

ข้อมูลพื้นฐานประกอบตัวบ่งชี้ 
ผลรวม

ค่า
คะแนน 

จ านวน
ข้อที่
ตอบ 

ค่า 
เฉลี่ย 

หลักฐาน/
ตาราง

ประกอบ 
1 

 
 

ผลการประเมินจากความพึงพอใจของนายจ้าง  
(เฉลี่ยจากเต็ม 5 คะแนน) 

  
 

 

  (1) ด้านคุณธรรมจริยธรรม 24.00 5 4.80  
  (2) ด้านความรู้ 24.00 5 4.80  
  (3) ด้านทักษะทางปัญญา 24.00 5 4.80  
  (4) ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล 24.35 5 4.87  
  (5) ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสาร 
       และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 23.65 

 
5 4.73 

 

  (6) ด้านอัตลักษณ์ความเป็นบัณฑิต มทร.ศรีวิชัย 30 6 5  
หมายเหตุ : จ านวนข้อข้างต้นต้องเป็นไปตามที่
องค์กรวิชาชีพก าหนด หรือตาม มคอ.2 ของแต่ละ
หลักสูตรก าหนดในเล่มหลักสูตร 

  
 

 

2 จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษาในหลักสูตร ทั้งหมด (คน)   14  

3 
จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษาในหลักสูตร ที่ได้รับการประเมินคุณภาพตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (คน) 

3 
 

4 
ผู้ตอบแบบประเมินความพึงพอใจของนายจ้างที่มีต่อผู้ส าเร็จการศึกษาใน
หลักสูตร (ร้อยละ) (อย่างน้อยร้อยละ 20) 

21.43 
 

หมายเหตุ :  
- ในกรณีหลักสูตรปรับปรุงที่ยังไม่ครบรอบ สถาบันอุดมศึกษาต้องประเมินตัวบ่งชี้ 2.1 ด้วย แม้ว่า

หลักสูตรนั้นจะยังไม่ครบรอบการปรับปรุงก็ตาม โดยน าผลการด าเนินงานของหลักสูตรในรอบที่ผ่านมาใช้
ประกอบการประเมิน 

- กรณีบัณฑิตที่มีอาชีพอิสระไม่ต้องเอามานับในการประเมินความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิต 
- ในกรณีบัณฑิตหลักสูตรนานาชาติ เป็นนักศึกษาต่างชาติประมาณ 90% การประเมินบัณฑิต อาจไม่

ถึงร้อยละ 20 เนื่องจากเดินทางกลับประเทศไปแล้ว สามารถอนุโลมให้ใช้บัณฑิตที่เป็นนักศึกษาชาวไทยเป็น
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ฐานในการคิด เช่น มีนักศึกษาต่างชาติ 90 คน มีนักศึกษาไทย 10 คน ให้ประเมินโดยคิดจากนักศึกษาไทย 
จ านวน 10 คนเป็นฐานที่ 100% 
การวิเคราะห์ผลที่ได้ 

วิเคราะห์ผลการเปลี่ยนแปลงหรือแนวโน้มของการได้งานท า โดยใช้ข้อมูลภาวะตลาดแรงงาน ภาวะ
เศรษฐกิจ และการเปรียบเทียบกับข้อมูลที่ผ่านมาและสถาบันอ่ืนที่เปิดสอนสาขา/สาขาวิชาเดียวกัน เพ่ือเป็น
ข้อมูลในการพัฒนา/ปรับปรุงหลักสูตร 
วิธีคิดร้อยละผู้ตอบแบบประเมินความพึงพอใจของนายจ้างที่มีต่อผู้ส าเร็จการศึกษาในหลักสูตร ได้มาจากการ
คิด ดังนี้          3  × 100  =  21.43 % 
                   14 
วิธีคิดร้อยละผลการประเมินตนเอง ได้มาจากการคิด  4.84  × 100  =  96.80 % 

                                                        5 
วิธีคิดคะแนนเกณฑ์ประเมิน ได้มาจากการคิด  14.52  =  4.85  คะแนน 

                                                 3 
 

เป้าหมายของปีนี้   : 4.00  คะแนน 
ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : ร้อยละ  96.80  เกณฑ์ประเมิน  :   4.85  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน       บรรลุเป้าหมาย        ไม่บรรลุเป้าหมาย 

สรุปผลการประเมินตนเอง องค์ประกอบท่ี 2 : บัณฑิต 
ตัวบ่งชี้ เป้าหมาย ผลการด าเนินงาน คะแนนการประเมิน หมายเหตุ 

2.1 4.0 4.85   4.85    
2.2 3.5 5.00  5.00    
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หมวดที่ 4 
ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตรและคุณภาพการสอนในหลักสูตร 

ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตร 

สรุปผลรายวิชาศึกษาทั่วไปที่เปิดสอนในภาค/ปีการศึกษา (น ามาจาก มคอ5 ของแต่ละวิชา) 
รหัส  

ชื่อวิชา 
สถานะ 

(แสดง
เคร่ืองหมาย 
✓ หรือ ) 

ภาค/ 
ปีการ 
ศึกษา 

การกระจายของเกรด (คน) จ านวนนักศึกษา 
(คน) 

เปิด
สอน 

มี
เนื้อ
หา
ครบ 

A B+ B C+ C D+ D F I S U W ลง 
ทะเบียน 

สอบ
ผ่าน 

101100159 
ภาษาไทยเพื่อการ
สื่อสาร 

✓ ✓ 1/2561 

0 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 
1013005 สังคมกับ
สิ่งแวดล้อม 

✓ ✓ 1/2561 
1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 

102100359 
จิตวิทยาทั่วไป 

✓ ✓ 1/2561 
1 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

102200159พลเมือง
กับจิตส านึกต่อสังคม 

✓ ✓ 1/2561 
13 7 0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 23 23 

103200159
สารสนเทศเพื่อ
การศึกษา 

✓ ✓ 1/2561 

1 1 2 5 1 0 0 0 0 0 0 0 10 10 
1050004ผู้น า
นันทนาการ 

✓ ✓ 1/2561 
0 3 1 1 2 3 0 0 0 0 0 0 10 10 

131200159
ภาษาอังกฤษใน
ชีวิตประจ าวัน 

✓ ✓ 1/2561 

2 2 1 0 2 1 0 2 0 0 0 0 10 8 
2040005
คณิตศาสตร์ส าหรับ
วิทยาศาสตร์ 

✓ ✓ 1/2561 

4 0 0 0 0 0 1 5 0 0 0 0 10 5 
1312015
ภาษาอังกฤษเพื่อ
เตรียมความพร้อมเข้า
สู่อาชีพ 

✓ ✓ 2/2561 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 
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สรุปผลรายวิชาเฉพาะที่เปิดสอนในภาค/ปีการศึกษา (น ามาจาก มคอ5 ของแต่ละวิชา) 
รหัส  

ชื่อวิชา 
สถานะ 

(แสดง
เคร่ืองหมาย 
✓ หรือ ) 

ภาค/ 
ปีการ 
ศึกษา 

การกระจายของเกรด (คน) จ านวนนักศึกษา 
(คน) 

เปิด
สอน 

มี
เนื้อ
หา
ครบ 

A B+ B C+ C D+ D F I S U W ลง 
ทะเบียน 

สอบ
ผ่าน 

224100159ชีววิทยา
ทั่วไป 

✓ ✓ 1/2561 
0 0 1 6 4 0 0 0 0 0 0 0 11 11 

2241003จุลชีววิทยา
ทั่วไป 

✓ ✓ 1/2561 
0 0 1 2 3 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

222400259ชีวเคมี
ทั่วไป 

✓ ✓ 1/2561 
0 0 0 0 2 2 1 0 0 0 0 0 5 5 

222400359
ปฏิบัติการชีวเคมี
ทั่วไป 

✓ ✓ 1/2561 

1 3 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5 
222600159เคมี
วิเคราะห์พื้นฐาน 

✓ ✓ 1/2561 
1 1 2 1 0 0 1 0 0 0 0 0 6 6 

222600259ปฎิบัติ
การเคมีวิเคราะห์
พื้นฐาน 

✓ ✓ 1/2561 

2 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

2221002หลักเคมี ✓ ✓ 1/2561 0 2 2 3 5 5 6 0 0 0 0 0 23 23 

2221003ปฏิบัติการ
หลักเคมี 

✓ ✓ 1/2561 
15 3 1 1 3 0 0 0 0 0 0 0 23 23 

2024001ชีววิทยา
ทั่วไป 

✓ ✓ 1/2561 
0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 

613230554
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์
อาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

4 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 
6132310เทคโนโลยี
หมักดอง 

✓ ✓ 1/2561 
6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

613440454
มาตรฐานและ
กฎหมายอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

3 5 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 
6137401การจัดการ
โรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

9 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 
6137402การจัดการ
ธุรกิจขนาดกลางและ
ขนาดเล็ก 

✓ ✓ 1/2561 

6 4 1 3 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 
6137403การเป็น
ผู้ประกอบการใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

8 2 3 1 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 
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6139402การฝึกงาน
ทางอุตสาหกรรม
อาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 
6139403สัมมนาทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 
14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 

6139404ปัญหา
พิเศษทาง
อุตสาหกรรม 

✓ ✓ 1/2561 

0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 

6731301เคมีอาหาร ✓ ✓ 1/2561 4 1 2 3 0 2 0 0 0 0 0 0 12 12 
6731302โภชน
ศาสตร์มนุษย์ 

✓ ✓ 1/2561 
0 1 2 7 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 

6732202วัตถุดิบ
ส าหรับอุตสาหกรรม
อาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

0 2 3 1 5 4 1 1 0 0 0 0 17 16 
6732304การแปรรูป
อาหาร 2 

✓ ✓ 1/2561 
1 2 2 2 3 0 0 0 0 0 0 0 10 10 

6733302วิศวกรรม
อาหาร 2 

✓ ✓ 1/2561 
0 1 1 1 0 6 3 0 0 0 0 0 12 12 

6733303ปฏิบัติการ
แปรรูปอาหารและ
วิศวกรรมอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

1 8 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 
6734301การควบคุม
คุณภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

6 5 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 
6734404มาตรฐาน
และกฎหมายอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 
1 1 2 7 0 0 0 0 0 0 0 0 11 11 

6737403การจัดการ
ห่วงโซ่อุปทานและโล
จิสติกส์ใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

6 5 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 13 13 
6739301การ
วางแผนการทดลอง
ทางอุตสาหกรรม
อาหาร 

✓ ✓ 1/2561 

6 7 6 1 1 1 1 0 0 0 0 0 23 23 
1011001วัฒนวิถีแห่ง
การด ารงชีวิต 

✓ ✓ 2/2561 
2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 

1015007แบดมินตัน ✓ ✓ 2/2561 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 
1312004ทักษะการ
อ่านภาษาอังกฤษ 

✓ ✓ 2/2561 
1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 

1312006
ภาษาอังกฤษเพื่อการ
ท างาน 

✓ ✓ 2/2561 

0 0 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0 6 6 
202200451
ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 

✓ ✓ 2/2561 
2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 

202400351จุล
ชีววิทยาทั่วไป 

✓ ✓ 2/2561 
0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 
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203200259
เทคโนโลยี
คอมพิวเตอร์ 

✓ ✓ 2/2561 

11 0 4 2 2 0 0 0 0 0 0 0 19 19 
2211003
คณิตศาสตร์เบื้องต้น 

✓ ✓ 2/2561 
5 1 1 2 1 3 7 1 0 0 0 0 21 20 

2213001หลักสถิติ ✓ ✓ 2/2561 4 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 5 5 

2223002เคมีอินทรีย์ ✓ ✓ 2/2561 5 1 3 1 2 4 5 2 0 0 0 0 23 21 
2223003ปฏิบัติการ
เคมีอินทรีย์ 

✓ ✓ 2/2561 
13 7 0 1 0 0 1 1 0 0 0 0 23 22 

2231002ฟิสิกส์ 1 ✓ ✓ 2/2561 1 1 1 3 4 5 3 2 0 0 0 0 20 18 
2231003ปฏิบัติการ
ฟิสิกส์ 1 

✓ ✓ 2/2561 
0 1 5 9 2 0 1 2 0 0 0 0 20 18 

224100159ชีววิทยา
ทั่วไป 

✓ ✓ 2/2561 
0 3 2 4 0 0 0 1 0 0 0 0 10 9 

5311232หลัก
เศรษฐศาสตร์ 

✓ ✓ 2/2561 
0 4 2 4 5 1 1 0 0 0 0 0 17 17 

613230654วัตถุเจือ
ปนอาหาร 

✓ ✓ 2/2561 
4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

613230954
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์
อาหารเพื่อสุขภาพ 

✓ ✓ 2/2561 

6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 
6139404ปัญหา
พิเศษทาง
อุตสาหกรรม 

✓ ✓ 2/2561 

12 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 15 12 

6731301เคมีอาหาร ✓ ✓ 2/2561 0 1 2 5 2 0 1 0 0 0 0 0 11 11 
6731303หลักการ
วิเคราะห์อาหาร 

✓ ✓ 2/2561 
0 2 1 9 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 

6732101
อุตสาหกรรมอาหาร
เบื้องต้น 

✓ ✓ 2/2561 

1 2 2 0 4 0 0 1 0 0 0 0 10 9 
6732203การแปรรูป
อาหาร 1 

✓ ✓ 2/2561 
0 0 1 1 4 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

6732307เทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ขนมอบ 

✓ ✓ 2/2561 
1 2 3 4 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 

6732310เทคโนโลยี
การหมักดอง 

✓ ✓ 2/2561 
10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 

6732312เทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ประมง 

✓ ✓ 2/2561 
3 1 2 3 3 0 0 0 0 0 0 0 12 12 

6733201วิศวกรรม
อาหาร 1 

✓ ✓ 2/2561 
0 1 3 2 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 

6734301การควบคุม
คุณภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

✓ ✓ 2/2561 

3 2 2 3 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 
6734302ความ
ปลอดภัยทางอาหาร 

✓ ✓ 2/2561 
10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 

6734303ความ
ปลอดภัยและระบบ

✓ ✓ 2/2561 
5 3 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 
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การประกันคุณภาพ
อาหาร 
6735301การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหาร 

✓ ✓ 2/2561 
0 3 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 10 10 

6736201จุลชีววิทยา
ทางอาหาร 

✓ ✓ 2/2561 
0 0 1 3 4 0 0 0 0 0 0 0 8 8 

6739304ปัญหา
พิเศษทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 
1 

✓ ✓ 2/2561 

10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 
6739405ปัญหา
พิเศษทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 
2 

✓ ✓ 2/2561 

2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 

 
สรุปผลรายวิชาเฉพาะที่เปิดสอนในภาค/ปีการศึกษา (น ามาจาก มคอ5 ของแต่ละวิชา) 
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คุณภาพหลักสูตรการเรียนการสอนและการประเมินผล 
ตัวบ่งชี้ท่ี 5.1 สาระของรายวิชาในหลักสูตร 
เป้าหมาย:   1. หลักสูตรมีความทันสมัยสอดคล้องกับความต้องการของผู้ใช้บัณฑิต 
      2. รายวิชามีเนื้อหาที่ทันสมัย 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
➢ระบบและกลไกของสาระรายวิชาในหลักสูตร 
          แม้ทุกหลักสูตรที่สถาบันการศึกษาเปิดให้บริการต้องผ่านการรับทราบจาก
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาและมีการปรับปรุงทุก 5 ปี แต่ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรต้องมีการออกแบบหลักสูตร ควบคุมก ากับการจัดท ารายวิชาต่าง ๆ ให้มี
เนื้อหาที่ทันสมัย ก้าวทันความก้าวหน้าทางวิทยาการที่เปลี่ยนแปลงตลอดเวลา มี
การบริหารจัดการการเปิดรายวิชาต่าง ๆ ทั้งวิชาบังคับและวิชาเลือกที่เน้นนักศึกษา
เป็นส าคัญ โดยสนองความต้องการของนักศึกษาและตลาดแรงงาน ส าหรับหลักสูตร
ระดับบัณฑิตศึกษาต้องเน้นการพัฒนาทักษะด้านการวิจัยและการเรียนรู้ด้วยตนเอง 
โดยมีขอบเขต ดังนี้ 

 
 

 

การออกแบบหลักสูตร และสาระรายวิชาในหลักสูตร 
          มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการออกแบบ
หลักสูตรและสาระรายวิชาในหลักสูตร ดังนี้ 
 

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
1/2562  ลงวันที่ 5 
มิถุนายน 2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
4/2562  ลงวันที่ 13 
พฤศจิกายน 2562) 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

     
     ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ได้มีการการออกแบบหลักสูตร และสาระ
รายวิชาในหลักสูตร  เพ่ือด าเนินการปรับปรุงหลักสูตรตามรอบการปรับปรุง ดังนี้ 
         (A/P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือวางแผนการ
ปรับปรุงหลักสูตร (ในการประชุมครั้งที่ 1/2562  วันที่ 5 มิถุนายน 2562) โดยเน้น
ให้อาจารย์ผู้สอนติดตามข้อมูลข่าวสารให้ทันสมัยอยู่เสมอ เพ่ือน าข้อมูลมาใช้ในการ
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
ปรับปรุงความทันสมัยของเนื้อหาวิชา และวางแผนในการปรับปรุงหลักสูตรตามรอบ
การปรับปรุง 
         (D) อาจารย์ผู้สอนด าเนินการปรับปรุงความทันสมัยของเนื้อหารายวิชา และ
ร่วมกันปรับปรุงหลักสูตรตามรอบการปรับปรุง  โดยมีการวิภากษ์หลักสูตร และน า
ข้อมูลที่ได้มาใช้ในการปรับปรุงหลักสูตร  โดยเน้นความทันสมัยของหลักสูตรให้ทัน
กับสถาณการณ์ปัจจุบัน 
        (C) คณะกรรมการประจ าหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวน การ
ปรับปรุงหลักสูตร (ในการประชุมครั้งที่ 4/2562  วันที่ 13 พฤศจิกายน 2562) ด้วย
การปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัย  โดยการให้อาจารย์ผู้สอนติดตามข้อมูล
ข่าวสารให้ทันสมัยอยู่เสมอ เพ่ือน าข้อมูลมาใช้ในการปรับปรุงความทันสมัยของ
หลักสูตรพบว่า รายวิชาที่ทันสมัยยังมีน้อยตามความเห็นของคณะกรรมการ
กลั่นกรองหลักสูตร  จึงควรปรับเพ่ิมรายวิชาที่ทันสมัยให้มากขี้น 
         (A) จากผลการประเมินการปรับปรุงหลักสูตรด้วยการปรับปรุงรายวิชาที่
ทันสมัยให้มากขึ้น ทางหลักสูตรจึงวางแผนให้มีการปรับปรุงกระบวนการสอนของ
แต่ละวิชาให้สอดคล้องกับรายวิชาที่ปรับใหม่ให้มากขึ้นด้วย 

การปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชานั้นๆ 
     ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ มีการปรับปรุงกระบวนการในการออกแบบ
รายวิชา ดังนี้ 
         (P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือวางแผนการปรับปรุง
กระบวนการการออกแบบรายวิชาในหลักสูตร (ในการประชุมครั้งที่ 1/2562  วันที่ 
4 เมษายน 2562) โดยเน้นความทันสมัยของรายวิชา 
         (D) อาจารย์ผู้สอนด าเนินการปรับปรุงปรับปรุงกระบวนการการออกแบบ
รายวิชาในหลักสูตรโดยเน้นความทันสมัยของรายวิชา และมีการฝึกปฏิบัติที่มากข้ึน 
         (C) คณะกรรมการประจ าหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวน การ
ปรับปรุงกระบวนการการออกแบบรายวิชาในหลักสูตร (ในประชุมครั้งที่ 4/2562  
วันที่ 6 พฤศจิกายน 2562) โดยเน้นความทันสมัยของรายวิชา และมีการฝึกปฏิบัติ
ที่มากขึ้นพบว่า หลายวิชายังมีความทันสมัยไม่พอตามความเห็นของคณะกรรมการ
กลั่นกรองหลักสูตร จึงต้องปรับปรุงใหม่ 

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
1/2562  ลงวันที่ 5 
มิถุนายน 2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
4/2562  ลงวันที่ 6 
พฤศจิกายน 2562) 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
           (A) จากผลการประเมินการปรับปรุงกระบวนการการออกแบบรายวิชาใน
หลักสูตร ทางหลักสูตรจึงเพ่ิมรายวิชาที่มีความทันสมัยให้มากขึ้น รวมทั้งเพ่ิม
รายวิชาที่มีลักษณะเป็นการฝึกทางวิชาชีพ 

 
เป้าหมายของปีนี้  : 3.00  คะแนน ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 3.00 คะแนน 
ผลการด าเนินงาน      บรรลุเป้าหมาย     ไม่บรรลุเป้าหมาย 
 
ตัวบ่งช้ีที่ 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน 
เป้าหมาย:   1. อาจารย์ผู้สอนทุกคนสอนตรงตามศาสตร์ที่เชี่ยวชาญ 
      2. มี มคอ 3,4 ทุกรายวิชาก่อนเปิดภาคการศึกษา 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
➢ระบบและกลไกการวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน 

หลักสูตรต้องให้ความส าคัญกับการวางระบบผู้สอนในแต่ละรายวิชา โดยค านึงถึงความรู้
ความสามารถและความเช่ียวชาญในวิชาที่สอน และเป็นความรู้ที่ทันสมัยของอาจารย์ที่
มอบหมายให้สอนในวิชานั้นๆ เพื่อให้นักศึกษาได้รับความรู้ประสบการณ์ และได้รับการพัฒนา
ความสามารถจากผู้รู้จริง และ ให้นักศึกษาได้รับโอกาสและการพัฒนาตนเองเต็มตามศักยภาพ  

กระบวนการเรียนการสอนส าหรับยุคศตวรรษที่ 21 ต้องเน้นการพัฒนานักศึกษาให้มี
ความรู้ตามโครงสร้างหลักสูตรที่ก าหนด และได้รับการพัฒนาตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
คุณธรรมจริยธรรม ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21โดยเฉพาะทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเอง 
ทักษะทางภาษาไทยและภาษาต่างประเทศ ทักษะการท างานแบบมีส่วนร่วม ความสามารถใน
การใช้เทคโนโลยี ความสามารถในการดูแลสุขภาพ ฯลฯ การเรียนการสอนสมัยใหม่ต้องใช้สื่อ
เทคโนโลยี และท าให้นักศึกษาเรียนรู้ได้ตลอดเวลาและในสถานที่ใดก็ได้ ผู้สอนมีหน้าที่เป็นผู้
อ านวยความสะดวกให้เกิดการเรียนรู้  และสนับสนุนการเรียนรู้  ส าหรับหลักสูตรระดับ
บัณฑิตศึกษา เทคนิคการสอน จะเน้นการวิจัยเป็นฐาน การเรียนแบบใช้ปัญหาเป็นฐาน เป็นต้น 
โดยมีขอบเขต ดังนี ้
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 

 
 
การก าหนดผู้สอน 
          มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการก าหนดผู้สอน  
ดังนี้ 
           
                         3 

 
 
 

 
     
 
          ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรฯ ด าเนินการก าหนดผู้สอน  ดังนี้ 
        (A/P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือวางแผนการ
ปรับปรุงกระบวนการการก าหนดอาจารย์ผู้สอนในแต่ละรายวิชา และวางแผน
ปรับปรุงการก าหนดผู้สอนจากข้อเสนอแนะปี 2561 ในเรืองของการเรียนการสอน
จากผู้มีประสพการณ์ตรง 
        (D)  อาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมกันก าหนดอาจารย์ผู้สอนในแต่ละรายวิชา 
(ในการประชุมครั้งที่ 1/2562  วันที่ 5 มิถุนายน 2562 และการประชุมครั้งที่  
3/2562  วันที่ 16 ตุลาคม 2562) โดยค านึงถึงความเหมาะสมทั้งทางด้านคุณวุฒฒิ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
1/2562 ลงวันที่ 5 มิถุนายน 
2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
2/2562  ลงวันที่ 31 
กรกฏาคม 2562) 
3. รายงานการประชุมครั้งที่ 
3/2562 ลงวันที่ 16 ตุลาคม 
2562 

ศึกษาวิเคราะห์ มคอ. 2 และค าอธิบายรายวิชา 

เพื่อก าหนดผูส้อนในรายวิชา 

ก าหนดผูส้อนรายวิชาโดยพิจารณาคุณสมบัติ
ของอาจารย์ผู้สอนให้สอดคล้องกับเนื้อหา

รายวิชาพิจารณา 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
ความเชี่ยวชาญ ประสบการณ์ท างาน และประสบการณ์วิจัย มาใช้ประกอบในการ
ก าหนดผู้สอนในแต่ละรายวิชาต่างๆ ดังนี้ 
          1) ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห  สอนรายวิชา เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง ,
วิศวกรรมอาหาร, การควบคุมคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร, การจัดการโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหาร, การวางแผนการทดลองทางอุตสาหกรรมอาหาร, การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
          2) อาจารย์ดลฤดี พิชัยรัตน์ สอนรายวิชา การแปรรูปอาหาร 1, การแปรรูป
อาหาร 2, วิศวกรรมอาหาร, เคมีอาหาร, วัตถุดิบในอุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร, 
อุตสาหกรรมอาหารเบื้องต้น, เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ขนมอบ, การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร 
 3) ผศ.สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช สอนรายวิชา การควบคุมคุณภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร , การจัดการโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร , วัตถุดิบใน
อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร, เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวสัตว์น้ า, ความปลอดภัย
และการประกันคุณภาพอาหาร, วัตถุเจือปนอาหาร 
 4) อาจารย์ณัฐฐา คเชนภักดี สอนรายวิชา เคมีอาหาร, เทคโนโลยีหลังการ
เก็บเกี่ยวสัตว์น้ า, สัมมนาทางอุตสาหกรรมอาหาร , เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์, การ
จัดการธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็ก, เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพ, การ
จัดการธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็ก 
          5) ผศ.อุไรวรรณ วัฒนกุล สอนรายวิชา โภชนาศาสตร์มนุษย์, หลักการ
วิเคราะห์อาหาร 
        (C) คณะกรรมการประจ าหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวนการ
ก าหนดผู้ สอน ( ในการประชุมครั้ งที่  2/2562  วันที่  31 กรกฏาคม 2562)             
พบว่าผู้สอนรายวิชาต่างๆมีความเหมาะสมกับรายวิชาต่างๆท่ีต้องสอน  แต่ควรมีการ
ปรับปรุงให้นักศึกษาได้รับความรู้ที่มากขึ้นจากผู้ที่ปฏิบั ติ งานจริงในสถาน
ประกอบการ เพ่ือให้นักศึกษาได้เห็นภาพการปฏิบัติงานจริงที่ชัดเจนมากขี้น 
        (A) จากผลการประเมินและทบทวนการก าหนดผู้สอน รายวิชาการแปรรูป
อาหาร 2 จึงได้น านักศึกษาเข้าเรียนรู้ในสถานประกอบการจริงคือ บริษัทผลิตภัณฑ์
อาหารกว้างไพศาลจ ากัด โดยมีการสอนบรรยายด้วยบุคลากรของบริษัท เน้นสอน
การค่า F value หรือ เวลา มีหน่วยเป็นนาที ที่ใช้เพื่อท าลายจุลินทรีย์หรือสปอร์ของ
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
จุลินทรีย์จากจ านวนเริ่มต้นที่ทราบค่า ลงมาให้ถึงระดับที่ต้องการ เนื่องจากเรื่อง
ดังกล่าวเป็นเรื่องส าคัญที่นักศึกษาต้องทราบเพ่ือน าไปใช้ในการปฏิบัติงานได้ถูกต้อง 
ในการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุปิดสนิทให้มีความปลอดภัย 

การก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้  (มคอ. 3 และ 
มคอ.4)  
     มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการก ากับ ติดตาม
และตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้ (มคอ.3 และ มคอ.4)  ดังนี้ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
                

          ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการการก ากับ ติดตามและ
ตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้ (มคอ.3 และ มคอ.4) ดังนี้ 
         (A/P)  อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ประชุมวางแผนร่วมกันเพ่ือชี้แจง
ก าหนดการส่งแผนการเรียนรู้ก่อนเปิดภาคการศึกษา(ในการประชุมครั้งที่ 1/2562  
วันที่ 5 มิถุนายน 2562) และแจ้งปัญหาการจัดท าแผนการเรียนรู้ในปีการศึกษา 
2561 ซึ่งมีปัญหาในเรื่องการพิมพ์ผิดพลาด และต้องแก้ไขในปีการศึกษา 2562 
          (D)  ผู้สอนจัดท าแผนการเรียนรู้เสร็จแล้วก็จะส่งให้ประธานหลักสูตรเป็นผู้
ตรวจสอบความถูกต้อง  หากมีการแก้ไข ก็ต้องปรับแก้ให้ถูกต้องและมีเนื้อหา
สอดคล้องกับ มคอ.2  โดยในปีการศึกษา 2562 มีการจัดท าแผนการเรียนรู้ (มคอ.3 
และ มคอ.4) โดยในภาคการศึกษาที่ 1/2562 จ านวน 42 รายวิชา  ภาคการศึกษาที่ 
2/2562 จ านวน 32 รายวิชา  

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
1/2562  วันที่ 5 มิถุนายน 
2562) 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
5/2562 ลงวันที่ 18 
ธันวาคม  2562 
3. มคอ 3 และ 4 

จัดการเรียนการสอนตาม มคอ. 3/มคอ. 4 

ผ่าน 

ไม่ผา่น พิจารณาว่า มคอ. 3/ มคอ. 
4 มีความเหมาะสมหรือไม ่

ผู้สอนจัดท า มคอ. 3/มคอ. 4 

ปรับปรุง มคอ. 
3/มคอ. 4 



 
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา  -68-  

 

 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
        (C) คณะกรรมการประจ าหลักสูตรด าเนินการประเมินและทบทวนการจัดท า
แผนการเรียนรู้ (ในการประชุมครั้งที่ 5/2562  วันที่ 18 ธันวาคม 2562)    พบว่า
ส่วนใหญ่มีความถูกต้องสามารถน าไปใช้ในการเรียนการสอนได้ตามที่ก าหนดไว้ แต่
ทางหลักสูตรต้องการให้มีการสอนแบบ active learning มากกว่าเดิม จึงต้องการให้
ผู้สอนปรับรูปแบบการสอนเป็นแบบ active learning มากยิ่งขึ้น 
        (A) จากผลการประเมินการการจัดท าแผนการเรียนรู้ ในส่วนของการจัดการ
เรียนการสอน แบบ active learning ซึ่งทางหลักสูตรต้องการให้มีมากกว่าเดิม 
หลายรายวิชาจึงได้จัดการเรียนการสอนแบบ active learning มากยิ่งขึ้น เช่น 
รายวิชา  วิศวกรรมอาหาร 1 ให้นักศึกษาเรียนรู้และฝึกการแปลงหน่วยทาง
วิศวกรรมอาหารด้วยโปรแกรมต่างๆที่เปิดให้ใช้ในเวปไซต์  แทนการนั่งเรียนรู้ทฤษฏี
และฝึกท าโจทย์เพียงอย่างเดียว 

การจัดการเรียนการสอนในระดับปริญญาตรีที่มีการบูรณาการกับการวิจัย 
การบริการวิชาการทางสังคม และการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 
          ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการการจัดการเรียนการสอนใน
ระดับปริญญาตรีที่มีการบูรณาการกับการวิจัย การบริการวิชาการทางสังคม และ
การท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม ดังนี้ 
         (A/P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกัน (ในการประชุมครั้งที่ 
4/2562  วันที่ 13 พฤสจิกายน 2562)   เพ่ือวางแผนการให้มีการ บูรณาการกับการ
วิจัย การบริการวิชาการทางสังคม และการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรมจัดท า
โครงการบริการวิชาทางสังคม โดยปรับปรุงกระบวนการจากปี 2561 ที่มีการเสนอ
ให้ด าเนินการพ้ืนที่เดิม คือกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านนาหละ ต.ไม้ฝาด อ.สิเกา จ.
ตรัง แต่เน้นการเตรียมความพร้อมยกระดับผลิตภัณฑ์เพ่ือขอรับมาตรฐาน 
         (D) อาจารย์ประจ าหลักสูตรด าเนินการการจัดการเรียนการสอนในระดับ
ปริญญาตรีที่มีการบูรณาการในสองส่วนคือ การบูรณาการกับการวิจัย และการบูร
ณาการกับการบริการวิชาการทางสังคม ดังนี้ 
        1) การบูรณาการกับการวิจัย โดยรายวิชาปัญหาพิเศษมีการบูรณากับงานวิจัย
ของอาจารย์ในหลักสูตรที่ได้รับการจัดสรรงบประมาณวิจัยในปี 61-62 
        2) การบูรณาการกับการบริการวิชาการทางสังคม โดยด าเนินการจัดโครงการ 

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
4/2562 ลงวันที่ 13 
พฤศจิกายน 2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
7/2562 ลงวันที่ 27 
เมษายน 2563 
3. มคอ 5 วิชาเทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ประมง และ
รายวิชาความปลอดภัยและ
ระบบประกันคุณภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร 
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โครงการบริการวิชาการพัฒนาและการสร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลิตภัณฑ์จากสาหร่าย
พวงองุ่นเพ่ือสร้างความเข้มแข็งและยั่งยืนให้กับชุมชนชายฝั่ง ต าบลไม้ฝาด อ าเภอสิ
เกา จังหวัดตรัง กิจกรรมย่อยท่ี 3 ฝึกอบรมเกษตรกรด้านการแปรรูปรูปสาหร่ายพวง
องุ่นบ้านไม้ฝาด  และมีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอน โดยรายวิชา
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง  มีการบูรณาการกับการบริการวิชาการทางสังคม  โดย
การใช้ความรู้ในการแปรรูปสาหร่าย จัดฝึกอบรมให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนบ้านนา
หละ และรายวิชาความปลอดภัยและระบบประกันคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร มี
การบูรณาการความรู้ทางด้านสุขลักษณะที่ดี ในการผลิตอาหาร ซึ่งนักศึกษาใน
รายวิชาดังกล่าวได้มีส่วนร่วมในกิจกรรมทุกขั้นตอน 
         (C)  คณะกรรรมการประจ าหลักสูตรได้ด าเนินการประเมินกระบวนการการ
จัดการเรียนการสอนในระดับปริญญาตรีที่มีการบูรณาการกับการวิจัย การบริการ
วิชาการทางสังคม และการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม  (ในการประชุมครั้งที่ 
ครั้งที่ 7/2562 ลงวันที่ 27 เมษายน 2563) พบว่ากระบวนการดัวกล่าวเกิดผลดีต่อ
ทั้งอาจารย์และนักศึกษา  โดยการบูรณาการกับการบริการวิชาการนักศึกษาได้มี
โอกาสเรียนรู้แนวทางการให้ความรู้ทางวิชาการแก่ชุมชนเพ่ือเป็นแนวทางในการ
ประกอบอาชีพที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนาชุมชนในอนาคต และการบูรณาการการ
เรียนการสอนกับงานวิจัยท าให้นักศึกษาได้เรียนรู้หลักการวางแผนการทดลอง และ
การท าวิจัย แต่ในปีการศึกษา 2563 เป็นต้นไป ทางมหาวิทยาลัยจะไม่มีการจัดสรร
งบประมาณส าหรับงานบริการวิชาการ  ดังนั้นแนวทางการบูรณาการการเรียนการ
สอนการการบริการวิชาการ จะเป็นลักษณะของการให้บริการกับผู้ที่ต้องการใช้
บริการเป็นรายๆไป  เช่น ตามความต้องการของผู้ประกอบการที่ต้องการความ
ช่วยเหลือทางด้านวิชาการ 
         (A) จากผลการประเมินกระบวนการการจัดการเรียนการสอนในระดับ
ปริญญาตรีที่มีการบูรณาการกับการวิจัย การบริการวิชาการทางสังคม และท านุ
บ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม ดังกล่าวข้างต้น (ในการประชุมครั้งที่ 5/2562  วันที่ 18 
ธันวาคม 2562)   ทางคณะกรรมการประจ าหลักสูตรได้วางแผนแนวทางในการ
ด าเนินการการกรณีของการบูรณาการกับการบริการวิชาการ จะเป็นลักษณะของ
การให้บริการกับผู้ที่ต้องการใช้บริการเป็นรายๆไป  เช่น ตามความต้องการของ
ผู้ประกอบการที่ต้องการความช่วยเหลือทางด้านวิชาการ โดยให้นักศึกษามีส่วนร่วม
ในการด าเนินการ 
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เป้าหมายของปีนี้  :  3  คะแนน ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   :  3  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน     บรรลุเป้าหมาย      ไม่บรรลุเป้าหมาย 
 
ตัวบ่งช้ีที่ 5.3 การประเมินผู้เรียน 
เป้าหมาย:   1. นักศึกษาทุกคนได้รับการประเมิน 
      2. เครื่องมือในการประเมินผลมีคุณภาพและเหมาะสมกับ curriculum mapping 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
➢ระบบและกลไกการประเมินผู้เรียน 
          การประเมินนักศึกษามีจุดมุ่งหมาย 3 ประการ คือ การประเมินผลนักศึกษาเพื่อให้
ข้อมูลสารสนเทศที่เป็นประโยชน์ต่อการปรับปรุงการเรียนการสอนของผู้สอน และนาไปสู่การ
พัฒนาการเรียนรู้ของนักศึกษา (assessment for learning) การประเมินที่ท าให้นักศึกษา
สามารถประเมินตนเองเป็น และมีการน าผลการประเมินไปใช้ในการพัฒนาวิธีการเรียนของ
ตนเองใหม่ จนเกิดการเรียนรู้ (assessment as learning) และการประเมินผลการเรียนรู้ของ
นักศึกษาที่แสดงผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร  (assessment of learning) การ
ประเมินส่วนใหญ่จะใช้เพื่อจุดมุ่งหมายประการหลัง คือ เน้นการได้ข้อมูลเกี่ยวกับสัมฤทธิผลการ
เรียนรู้ของนักศึกษา การจัดการเรียนการสอนจึงควรส่งเสริมให้มีการประเมินเพื่อจุดมุ่งหมาย
สองประการแรกด้วย 
  ทั้งนี้ ความเหมาะสมของระบบประเมินต้องให้ความส าคัญกับการก าหนดเกณฑ์การ
ประเมิน วิธีการประเมินเครื่องมือประเมินท่ีมีคุณภาพ และวิธีการให้เกรดที่สะท้อนผลการเรียนรู้
ได้อย่างเหมาะสม มีการก ากับให้มีการประเมินตามสภาพจริง (authentic assessment) มีการ
ใช้วิธีการประเมินที่หลากหลาย ให้ผลการประเมินที่สะท้อนความสามารถในการปฏิบัติงานใน
โลกแห่งความเป็นจริง (real world) และมีวิธีการให้ข้อมูลป้อนกลับ  (feedback) ที่ท าให้
นักศึกษาสามารถแก้ไขจุดอ่อนหรือเสริมจุดแข็งของตนเองได้ ให้ผลการประเมินท่ีสะท้อนระดับ

ความสามารถท่ีแท้จริงของนักศึกษา โดยมีขอบเขต ดังนี้ 
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การประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา
แห่งชาติ 
     มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการประเมินผลการ
เรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
1/2562 ลงวันที่ 5 มิถุนายน 
2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
7/2562 ลงวันที่ 29 
เมษายน 2563 
2. TQF 3.2 ตารางสรุปผล
การจัดท ารายงาน มคอ 
3,4,5,6 

ประเมินผลกระบวนการ
จัดการเรียนการสอนว่ามี

ประสิทธิผลหรือไม่ 

น าผลการประเมินเป็นแนวทางส าหรับ
พัฒนากระบวนการจัดการเรียนการ

สอนในครั้งต่อไป 

แจ้งผลเพ่ือปรับ
กระบวนการจัดการ
เรียนการสอนและ
ผู้สอน 

ผ่าน 

ไม่ผ่าน 

ประเมินกระบวนการเพ่ือปรับปรุง/พัฒนาอย่างต่อเนื่อง 

จัดท า มคอ. 5 /มคอ. 6 และทวนสอบ 

ประเมินผลการเรียนของ
นักศึกษาและตรวจสอบผลการ

ประเมิน 

ผ่าน 

ไม่ผ่าน 

ปรับปรุงแก้ไข
ผลการเรียน 

จัดท า มคอ.7 
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          ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการการประเมินผลการเรียนรู้ตาม
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ ดังนี้ 
         (A/P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือวางแผนแนวทาง
ในการประเมินผลการเรียนรู้ของผู้เรียนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา
แห่งชาติ อย่างน้อย 5 ด้าน (domains) ตามที่เกณฑ์ที่สกอ.ก าหนด (ในการประชุม
ครั้งที่ 1/2562 ลงวันที่ 5 มิถุนายน 2562) คือ 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม2. ด้าน
ความรู้ 3. ด้านทักษะทางปัญญา4.ความด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ5.ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ  โดยติดตามผลและตรวจสอบจากการจัดท า มคอ 5 และ 
มคอ 6 ของรายวิชาในภาคการศึกษา 1-2/2562 มีการน าข้อเสนอแนะจากอาจารย์
ผู้สอนในปีการศึกษา 2562 เรื่องปัญหาเครื่องมือช ารุดมีข้อเสนอแนะต่อสาขาฯ เพ่ือ
เสนอต่อคณะฯ ในเรื่องการจัดสรรงบประมาณเพ่ือท าการซ่อมแซมอุปกรณ์ที่ช ารุด 
         (D) อาจารย์ผู้สอนด าเนินการจัดท า มคอ 5 และ มคอ 6 ของรายวิชาในภาค
การศึกษา 1-2/2562 โดยในการแจ้งเตือนการจัดท ามีการแจ้งเตือนผ่านระบบล์กลุ่ม
ของสาขาฯ มคอ 5 และ มคอ 6 ท าการตรวจสอบโดยประธานหลักสูตร จากนั้น
คณะกรรมการประจ าหลักสูตรด าเนินการประเมินผลการเรียนรู้     ตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  ท าการทวนสอบ มคอ 5 และ 6 และน า
ผลที่ได้มาจัดท า มคอ 7   
          (C)  คณะกรรรมการประจ าหลักสูตรได้ด าเนินการประเมินกระบวนการการ
ประเมินผลการเรียนรู้  (ในการประชุมครั้งที่ 5/2562 ลงวันที่ 6 พฤศจิกายน 2561)
พบว่า ข้อเสนอแนะจากอาจารย์ผู้สอนบางส่วนคือต้องการให้มีการน านักศึกษาเพ่ือ
ศึกษานอกสถานที่ให้มากขึ้น เพ่ือให้นักศึกษาเรียนรู้นอกห้องเรียนมากขึ้น ควรมีการ
น ามาปฏิบัติ 
         (A) จากผลการประเมินกระบวนการประเมินผลการเรียนรู้ ข้อเสนอแนะจาก
อาจารย์ผู้สอนบางส่วนคือต้องการให้มีการน านักศึกษาเพ่ือศึกษานอกสถานที่ให้มาก
ขึ้นนั้น  รายวิชาแปรรูปอาหาร 2 และรายวิชาความปลอดภัยและระบบการประกัน
คุณภาพอาหารได้น านักศึกษาศึกษานอกสถานที่ในโรงงานแปรรูปอาหารกระป๋อง 
รายวิชาหลักการวิเคราะห์อาหาร น านักศึกษาเรียนรู้เรื่องการวิเคราะห์อาหาร ณ.  
ศูนย์เครื่องมือวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 
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การตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา  
         ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการการการตรวจสอบการ
ประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา ดังนี้ 
         (P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันเพ่ือหาแนวทางการ
ตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา (ในการประชุมครั้งที่ 3/2562 ลง
วันที่  6 พฤศจิกายน 2562  และการประชุมครั้งที่ 4/2562 ลงวันที่ 7 พฤศจิกายน 
2562) โดยได้ติดตามด าเนินการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการศึกษา โดยมีการ
ประเมินข้อสอบ งานที่มอบหมาย ซึ่งจะใช้รายงานผลการทวนสอบมาตรฐานการ
เรียนรู้ของรายวิชาที่เปิดสอน (TQF 3.6) ทวนสอบรายวิชาที่เปิดสอนในปีการศึกษา 
2562 อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนทั้งหมด      
         (D) อาจารย์ผู้สอนด าเนินการติดตามทวนสอบรายวิชาที่เปิดสอนในปี
การศึกษา 2562 อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนทั้งหมด โดยในภาค
การศึกษาที่ 1/2562 เปิดสอน 42 รายวิชาท าการทวนสอบ 11 วิชา คิดเป็นร้อยละ 
26.19 ภาคการศึกษาที่ 2/2562 เปิดสอน 32 รายวิชา  ท าการทวนสอบ 8 วิชา คิด
เป็นร้อยละ 25.00 
        (C)  คณะกรรรมการประจ าหลักสูตรได้ด าเนินการประเมินกระบวนการทวน
สอบผลการเรียนรู้ (ในการประชุมครั้งที่ 5/2562 ลงวันที่ 18 ธันวาคม 2562 และ
การประชุมครั้งที่ 7/2562 ลงวันที่ 27 เมษายน 2563) พบว่ากระบวนการควรมีการ
ปรับปรุง โดยควรมีการปรับเพ่ิมรูปแบบการทวนสอบให้มากขึ้น โดยเพ่ิมการ
สัมภาษณ์นักศึกษา 
         (A) จากผลการประเมินกระบวนการการทวนสอบผลการเรียนรู้ อาจารย์
ประจ าหลักสูตรได้เพ่ิมรูปแบบการทวนสอบให้มากขึ้น โดยเพ่ิมการสัมภาษณ์
นักศึกษา ในรายวิชา การวางแผนการทดลองทางอุตสาหกรรมอาหาร ท าให้ได้ข้อมูล
ที่มีประโยชน์มากขึ้น 

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
3/2561 ลงวันที่ 6 
พฤศจิกายน 2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
4/2562 ลงวันที่ 13 
 พฤศจิกายน 2562 
3. รายงานการประชุมครั้งที่ 
5/2562 ลงวันที่ 18 
ธันวาคม 2563 
4. รายงานการประชุมครั้งที่ 
7/2562 ลงวันที่ 27 
เมษายน 2563 
5. TQF 3.6 

การก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ.5 
มคอ.6 และ มคอ.7) 
          ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการก ากับการประเมินการจัดการ
เรียนการสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.7) ดังนี้ 
         (A/P)  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมร่วมกัน (ในการประชุมครั้งที่ 
3/2562 ลงวันที่  6 พฤศจิกายน 2562  และการประชุมครั้งที่ 4/2562 ลงวันที่ 7 
พฤศจิกายน 2562)     เพ่ือแจ้งก าหนดเวลาในการจัดท า มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.

1. รายงานการประชุมครั้งที่ 
3/2561 ลงวันที่ 6 
พฤศจิกายน 2562 
2. รายงานการประชุมครั้งที่ 
4/2562 ลงวันที่ 13 
 พฤศจิกายน 2562 
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7 และวางแผนควบคุมก ากับให้ผู้ที่รับผิดชอบจัดท าให้เสร็จตามก าหนด และวางแผน
ปรับปรุงกระบวนการจากปี 2561   
         (D) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรด าเนินการก ากับการประเมินการจัดการ
เรียนการสอน และประเมินหลักสูตร โดยมีการแจ้งเตือนเป็นระยะถึงก าหนดการการ
จัดการเรียนการสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.7) เพ่ือให้การ
ด าเนินการเป็นไปตามระยะเวลาที่ก าหนดไว้ รวมทั้งมีการตรวจสอบความถูกต้อง
ของการจัดท า มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.7  
         (C)  คณะกรรรมการประจ าหลักสูตรได้ด าเนินการประเมินกระบวนการการ
ก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ.5 มคอ.6 
และ มคอ.7) (ในการประชุมครั้งที่ 5/2562 ลงวันที่ 18 ธันวาคม 2562 และการ
ประชุมครั้งที่ 7/2562 ลงวันที่ 27 เมษายน 2563)  พบว่าการจัดท า มคอ.5 ส่วน
ใหญ่มีถูกต้อง  แต่มีข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมในหมวดที่ 6 แผนการปรับปรุง  โดยแนะน า
ให้มีการปรับปรุงเพ่ิมการจัดอภิปรายกลุ่มย่อย ในลักษณะที่จะกระตุ้นให้เกิดการ
เรียนรู้และเพ่ิมความสนใจในารเรียน 
         (A) จากผลการประเมินกระบวนการการก ากับการประเมินการจัดการเรียน
การสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.7)  ในส่วนของ
ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมในหมวดที่ 6 แผนการปรับปรุง  โดยแนะน าให้มีการปรับปรุง
เพ่ิมการจัดอภิปรายกลุ่มย่อย ในลักษณะที่จะกระตุ้นให้เกิดการเรียนรู้และเพ่ิมความ
สนใจในการเรียนนั้น  ผู้สอนได้ด าเนินการปรับปรุงตามความเหมาะสม เช่น รายวิชา 
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง ให้นักศึกษาจัดอภิปรายกลุ่มย่อยในประเด็น ผลกระทบ
ของปัญหาโรคในสัตว์น้ าต่อตลาดผลิตภัณฑ์ประมงแช่เยือกแข็ง ท าให้นักศึกษาได้ฝึก
การวิเคราะห์ปัญหาและหาแนวรทางจัดการผลกระทบที่เกิดจากปัญหานั้นๆ ท าให้
เกิดความน่าสนใจในการเรียนมากกว่าการฟังบรรยายเพียงอย่างเดียว 

3. รายงานการประชุมครั้งที่ 
5/2562 ลงวันที่ 18 
ธันวาคม 2563 
4. รายงานการประชุมครั้งที่ 
7/2562 ลงวันที่ 27 
เมษายน 2563 
5. TQF 3.3 

 
เป้าหมายของปีนี้  : 3.00  คะแนน ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 3.00  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน     บรรลุเป้าหมาย    ไม่บรรลุเป้าหมาย 
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การด าเนินงานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ (ตัวบ่งช้ี 5.4) (รายละเอียดตารางที่ 1.1-11) 

ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

องค์ประกอบที่ 1 การก ากับมาตรฐาน 

1) มีการบริหารจัดการให้มีจ านวนและ
คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลั กสู ต รและอาจารย์ป ระจ า
ห ลั ก สู ต ร  เ ป็ น ไ ป ต า ม เ ก ณ ฑ์
มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญา
ตรี พ.ศ. 2558 และสภาวิชาชีพ
ก าหนด (ถ้ามี) 

  หลักสูตรมีจ านวนอาจารย์
และคุณสมบัติของอาจารย์
ผู้ รับผิดชอบหลักสูตรและ
อาจารย์ประจ าหลั กสู ตร 
เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน
หลักสูตรระดับปริญญาตรี  
พ.ศ. 2558 

ตารางที่ 1.1-1 
ตารางที่ 1.1-3 

2) มีรายละเอียดของหลักสูตรตาม
แบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 

  มีรายละเอียดของหลักสูตร 
(มคอ.2) ที่จัดท าตามร่ าง
ก ร อ บ ม า ต ร ฐ า น คุ ณ วุ ฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  
(มคอ.1)  โดยหลักสูตรวิทยา
ศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
อุตสาหกรรมอาหารได้ผ่าน
ก า ร เ ห็ น ช อ บ จ า ก ส ภ า
มหาวิทยาลัยและส านักงาน
คณะกรรมการการอุดมศึกษา
ได้ รั บทราบการ ให้ ค ว า ม
เห็นชอบหลักสูตร 
 

มคอ.2 

3) มีการปรับปรุงหลักสูตรตามรอบ
ระยะเวลาที่ก าหนด (ภายใน 4 ปี) 
ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร 

 

 - ด าเนินการปรับปรุงหลักสุตร
ในปี 2563 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

 

องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต 

4) ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิต
ที่มีต่อบัณฑิต โดยการประเมิน
คุณภาพบัณฑิตให้ครอบคลุมผล
การเรียนรู้อย่างน้อย 5 ด้าน คือ 
1) ด้านคุณธรรมจริยธรรม 
2) ด้านความรู้ 
3) ด้านทักษะทางปัญญา 
4) ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรับผิดชอบ  และ 
5) ด้านทักษะการวิ เคราะห์ เชิ ง
ตั ว เลข การสื่ อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศและมีคะแนน
การประเมินไม่น้อยกว่า 3.51 จาก
คะแนนเต็ม 5 

  ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้
บัณฑิตที่ มี ต่ อบัณฑิต ใหม่  
เท่ากับ 4.42 จากคะแนนเต็ม 
5.0 

แบบประเมิน
ความพึงพอใจ
ของผู้ใช้บัณฑิตท่ี
มีต่อบัณฑิต 

5) มีการส ารวจติดตามการมีงานท า
ของบัณฑิตไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 
ของบัณฑิตที่จบการศึกษาและผล
การมีงานท าหรือประกอบอาชีพ
อิสระของผู้ส าเร็จการศึกษาของ
หลักสูตรภายใน 1 ปี ไม่น้อยกว่า
ร้อยละ 80 ของผู้ตอบแบบส ารวจ 

  หลักสูตรมีการส ารวจติดตาม
การมีงานท าของบัณฑิตไม่
น้อยกว่ าร้อยละ 70 ของ
บัณฑิตที่จบการศึกษาและผล
การมีงานท าหรือประกอบ
อาชี พ อิส ระของผู้ ส า เ ร็ จ
ก า รศึ กษ าข อ งห ลั ก สู ต ร
ภายใน 1 ปี ไม่น้อยกว่าร้อย
ละ 80 ของผู้ตอบแบบส ารวจ 
 

ต า ร า ง ผ ล ก า ร
ด าเนินงานตามตัว
บ่งชี้ที่  2.1 และ
2.2 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

 
 

องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา 

6) มีระบบและกลไกด าเนินงาน
ครอบคลุมประเด็น  
1) การรับและการเตรียมความ
พร้อมให้กับนักศึกษา  
2)  ก า ร ค ว บ คุ ม ดู แ ล ก า ร ใ ห้
ค าปรึกษาวิชาการและ   แนะแนว
แก่นักศึกษา  
3) การพัฒนาศักยภาพนักศึกษา
และการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้         
ในศตวรรษท่ี 21 และ  
4) มีช่องทางการรับข้อเสนอแนะ
ของนักศึกษาและการปรับปรุง         
ตามข้อเสนอแนะ และผลการ
ด าเนินงานตามระบบ  
มีคะแนนประเมินไม่น้อยกว่า 3.51 
จากคะแนนเต็ม 5 

  หลักสูตรมีระบบและกลไก
ด าเนินงานครอบคลุมประเด็น  
1)  การรับและการเตรียม
ความพร้อมให้กับนักศึกษา  
2) การควบคุมดูแลการให้
ค าปรึกษาวิชาการและ   แนะ
แนวแก่นักศึกษา  
3)  ก า ร พั ฒ น า ศั ก ย ภ า พ
นักศึกษาและการเสริมสร้าง
ทักษะการเรียนรู้ ในศตวรรษ
ที่ 21  
4)  มี ช่ อ ง ท า ง ก า ร รั บ
ข้อเสนอแนะของนักศึกษา
แ ล ะ ก า ร ป รั บ ป รุ ง ต า ม
ข้อเสนอแนะ และผลการ
ด าเนินงานตามระบบ  
มีคะแนนประเมินไม่น้อยกว่า 
3.51 จากคะแนนเต็ม 5 

ระบบกลไกและ
ผลการด าเนินงาน 
ตามตัวบ่งชี้ที่ 
3.1-3.3 

องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ 
7) มีระบบและกลไกด าเนินงาน

ครอบคลุมประเด็น       
1) ระบบการรับและแต่งตั้งอาจารย์
ประจ าหลักสูตร  

  หลักสูตรมีระบบและกลไก
ด าเนินงานครอบคลุม
ประเด็น       
1) ระบบการรับและแต่งตั้ ง
อาจารย์ประจ าหลักสูตร  

ระบบกลไกและ
ผลการด าเนินงาน 
ตามตัวบ่งชี้ที่ 4.1 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

2) ระบบการบริหารอาจารย์ และ 
3) ระบบการส่งเสริมและพัฒนา
อาจารย์ และผลการด าเนินงานตาม
ระบบ มีคะแนนประเมินไม่น้อย
กว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5 

2) ระบบการบริหารอาจารย์ 
และ 3) ระบบการส่งเสริม
และพัฒนาอาจารย์ และผล
การด าเนินงานตามระบบ มี
คะแนนประเมินไม่น้อยกว่า 
3.51 จากคะแนนเต็ม 5 

8) อาจารย์ประจ าหลักสูตรอย่างน้อย
ร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุม
เพ่ือวางแผน ติดตามและทบทวน
การด าเนินงานหลักสูตร 

  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร 
มีการประชุมอาจารย์ประจ า
หลักสูตรตลอดปีการศึกษา
จ านวน 7 ครั้ง  

รายงานการ
ประชุม (TQF-
3.1) 
 

9) อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคน ได้รับ
การปฐมนิเทศหรือค าแนะน าด้าน
การจัดการเรียนการสอน 

- - หลักสูตรไม่มีอาจารย์เข้าใหม่
ในปีการศึกษา 2562 
 

 

10) อาจารย์ประจ าทุกคนได้รับการ
พัฒนาทางวิ ช าการและ/หรื อ
วิชาชีพ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 

  ในปีการศึกษา 2562 อาจารย์
ประจ า ในหลักสู ตรวิทยา
ศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชา
อุตสาหกรรมอาหาร  จ านวน 
5 คน ได้รับการพัฒนาทาง
วิชาการและ/หรือวิชาชีพ
จ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 
100 

เอกสารจากฝ่าย
บุคลากร 

11) จ านวนบุคลากรสนับสนุนการเรียน
การสอน ได้รับการพัฒนาวิชาการ

- - ไม่มีบุคคลากรสายสนับสนุน
ในหลักสูตร 

 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา 2559                  -79-  
 

ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

และ/หรื อ วิ ช าชี พ ไม่ น้ อยกว่ า            
ร้อยละ 50 ต่อปี 

องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 

12) มีระบบและกลไกด าเนินงาน
ครอบคลุมประเด็น        
      1) การออกแบบหลักสูตรและ
ปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตาม
ความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชา         
      2) การปรับปรุงสาระรายวิชา
ในแต่ละปีการศึกษา     
      3) การก าหนดผู้สอน  
      4) การก ากับ ติดตาม การ
ตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้
และการจัดการเรียนการสอน  
      5) การจัดการเรียนการสอนที่
มีการบูรณาการกับการวิจัย การ
บริการวิชาการทางสังคมและการ
ท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม  
      6) การประเมินผู้ เรียนตาม
กรอบมาตรฐ านคุณวุฒิ ร ะดั บ 
อุดมศึกษาแห่งชาติ และ  
      7) การก ากับการประเมินการ
จัดการเรียนการสอนและมีการทวน
สอบผลการเรียนรู้  และผลการ
ด าเนินงานตามระบบ  

  หลักสูตรมีระบบและกลไก
ด าเนินงานครอบคลุม
ประเด็น        
      1)  ก า ร อ อ ก แ บ บ
ห ลั ก สู ต ร แ ล ะ ป รั บ ป รุ ง
หลั กสู ต ร ให้ ทั นสมั ยตาม
ความก้ า วหน้ า ในศาสตร์
สาขาวิชา         
      2) การปรับปรุงสาระ
รายวิชาในแต่ละปีการศึกษา     
      3) การก าหนดผู้สอน  
      4) การก ากับ ติดตาม 
การตรวจสอบการจั ดท า
แผนการ เ รี ยนรู้ แ ละการ
จัดการเรียนการสอน  
      5) การจัดการเรียนการ
สอนที่มีการบูรณาการกับการ
วิจัย การบริการวิชาการทาง
สั งคมและการท านุ บ ารุ ง
ศิลปะและวัฒนธรรม  
      6) การประเมินผู้ เรียน
ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ระบบกลไกและ
ผลการด าเนินงาน 
ตามตัวบ่งชี้ที่ 5.1 
– 5.3 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

มีคะแนนประเมินไม่น้อยกว่า 3.51 
จากคะแนนเต็ม 5 

ระดับ อุดมศึกษาแห่งชาติ 
และ  
      7)  ก า ร ก า กั บ ก า ร
ประเมินการจัดการเรียนการ
สอนและมีการทวนสอบผล
กา ร เ รี ย น รู้  แ ล ะผล ก า ร
ด าเนินงานตามระบบ  
มีคะแนนประเมินไม่น้อยกว่า 
3.51 จากคะแนนเต็ม 5 

13) มีรายละเอียดของรายวิชา และ
ประสบการณ์ภาคสนาม ตามแบบ 
มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อน
ก า ร เ ปิ ด ส อ น ใ น แ ต่ ล ะ ภ า ค
การศึกษาให้ครบทุกวิชา 

  มีการจัดท ารายละเอียดของ
ร า ย วิ ช า ( ม ค อ . 3 )  แ ล ะ
ร า ย ล ะ เ อี ย ด ข อ ง
ประสบการณ์ภาคสนาม 
(มคอ.4) ครบทุกรายวิชาก่อน
เปิดการสอนในแต่ละภาค
ก า ร ศึ ก ษ า โ ด ย ใ น ภ า ค
การศึกษาที่ 1/2562 มีการ
จัดท า มคอ.3 จ านวน 42
รายวิชา  ภาคการศึกษาที่  
2/2562 มีการจัดท า มคอ.3 
จ านวน 35 รายวิชา  และ
แ ล ะ ม ค อ . 4  จ า น ว น  1 
รายวิชา   

มคอ.3และมคอ.4
ของแต่ละรายวิชา 

14) จัดท ารายงานผลการด าเนินงาน
ร า ย วิ ช า  แ ล ะ ป ร ะ ส บ ก า ร ณ์

  มีการจัดท ารายงานผลการ
ด า เ นิ น ง านขอ ง ร ายวิ ช า 

มคอ.5และมคอ.6
ของแต่ละรายวิชา 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

ภาคสนาม ตามแบบ มคอ.5 และ
มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุด
ภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุก
รายวิชา 

(มคอ.5) และรายงานผลการ
ด าเนินการของประสบการณ์
ภาคสนาม (มคอ.6) ครบทุก
รายวิ ชา  หลั งสิ้ นสุ ดภาค
ก า ร ศึ ก ษ า  โ ด ย ใ น ภ า ค
การศึกษาที่ 1/2562 มีการ
จัดท ามคอ.5  จ านวน 42 
รายวิชา ภาคการศึกษาที่  
2/2562 มีการจัดท า มคอ.5 
จ านวน 34 รายวิชา  และ
แ ล ะ ม ค อ . 6 จ า น ว น  1 
รายวิชา   

15) จัดท ารายงานผลการด าเนินการ
ของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7 
ภ า ย ใ น  6 0  วั น  ห ลั ง สิ้ น สุ ดปี
การศึกษา 

  จั ด ท า ร า ย ง า น ผ ล ก า ร
ด าเนินการของหลักสูตรตาม
แบบรายงานการประเมิน
ต น เ อ ง ร ะ ดั บ ห ลั ก สู ต ร
ประจ าปีการศึกษา 2562  ลง
วันที่ 30 มิถุนายน 2563 

มคอ.7 ปี
การศึกษา 2561 

16) มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ ของ
นักศึกษาตามมาตรฐานผลการ
เรียนรู้ที่ก าหนดใน มคอ.3 และ
มคอ.4 อย่างน้อยร้อยละ 25 ของ
รายวิชาที่ เปิ ดสอน ในแต่ละปี
การศึกษา 

  มีรายวิชาที่เปิดท าการเรียน
การสอนตลอดปีการศึกษา 
2562  ในหลักสูตร TQF โดย
ส า ข า วิ ช า มี ก า ร แ ต่ ง ตั้ ง
คณะกรรมการทวนสอบ
ผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตาม
มาตรฐานผลการเรี ยนรู้ ที่
ก าหนดใน มคอ.3  (หรือโดยมี

FORM TQF-3.6 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

ค ณ ะ ก ร ร ม ก า ร บ ริ ห า ร
หลั กสู ต ร เป็ นผู้ ท วนสอบ
ผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตาม
มาตรฐานผลการเรียนรู้ที่
ก าหนดใน มคอ.3) ทั้ งนี้มี
รายวิชาที่มีการทวนสอบโดย
คณะกรรมการด าเนินการ
ติดตามทวนสอบรายวิชาที่
เปิดสอนในปีการศึกษา 2562 
อย่างน้อยร้อยละ 25 ของ
รายวิชาที่ เปิดสอนทั้งหมด 
โ ดย ในภ าคก า ร ศึ ก ษ า ที่  
1/2562 เ ปิ ด ส อ น  42 
รายวิชาท าการทวนสอบ 11 
วิชา คิดเป็นร้อยละ 26.19 
ภาคการศึ กษาที่  2/2562 
เปิดสอน 32 รายวิชา  ท าการ
ทวนสอบ 8 วิชา คิดเป็นร้อย
ละ 25.00 
 

17) มีแผนการพัฒนา/ปรับปรุงการ
จัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การ
สอน หรือการประเมินผลการ
เรียนรู้ จากผลการประเมินการ
ด าเนินงานที่รายงานใน มคอ.7  
ปีที่แล้ว 

  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาอุตสาหกรรมอาหาร  
มีการน าผลการประเมินการ
ด าเนินงานที่รายงานใน มคอ.
7 ปี การศึ กษา 2561 มา

มคอ.7 ปี
การศึกษา 2561 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน(Key 
Performance Indicators) 

เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

ไม่
เป็นไป
ตาม

เกณฑ์ 
() 

รายละเอียด 
 ผลการด าเนินงาน 

หลักฐาน/ตาราง
อ้างอิง 

พัฒนา/ปรับปรุ ง ด้านการ
จัดการเรียนการสอน 

18) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปี
สุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพ
หลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 
จากคะแนนเต็ม 5.0 

  ระดับความพึงพอใจของ
นักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิต
ใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร 
เฉลี่ย 4.35 จากคะแนนเต็ม 
5 คะแนน 

แบบส ารวจความ
พึงพอใจของ
นักศึกษาปี
สุดท้ายที่มีต่อ
คุณภาพหลักสูตร 

องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
19) มีระบบและกลไกด าเนินงาน การ

จัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้เพ่ือให้ 
มีปริมาณเพียงพอและเหมาะสมต่อ
การจัดการเรียนการสอนตาม
ธรรมชาติของหลักสูตร และผลการ
ด าเนินงานตามระบบ มีคะแนน
ประเมิน ไม่น้อยกว่า 3.51 จาก
คะแนนเต็ม 5 

  หลักสูตรมีระบบและกลไก
ด า เนินงาน การจัดหาสิ่ ง
สนับสนุนการเรียนรู้เพ่ือให้มี
ป ริ ม า ณ เ พี ย ง พ อ แ ล ะ
เหมาะสมต่อการจัดการเรียน
การสอนตามธรรมชาติของ
ห ลั ก สู ต ร  แ ล ะ ผ ล ก า ร
ด า เนิ น งานตามระบบ มี
คะแนนประเมิน ไม่น้อยกว่า 
3.51 จากคะแนนเต็ม 5 

ระบบกลไกและ
ผลการด าเนินงาน 
ตามตัวบ่งชี้ที่ 6.1 

รวมตัวบ่งชี้ในปีนี้ 17  

จ านวนตัวบ่งช้ีในปีนี้ที่ด าเนินการผ่าน 17  

ร้อยละของตัวบ่งชี้ทั้งหมดในปีนี้ 100  
 

หมายเหตุ :  
-ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงานให้ประเมินตามจ านวนข้อที่ระบุใน มคอ.2  กรณีมีการเปลี่ยนแปลงจ านวนข้อหรือ
รายละเอียดในตัวบ่งชี้ให้แนบมติสภา 
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-คณะกรรมการการอุดมศึกษาได้มีประกาศคณะกรรมการการอุดมศึกษา เรื่อง แนวทางการปฏิบัติตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (ฉบับที่ 3) พ.ศ. 2558 ลงวันที่ 26 พย 2558 ได้ก าหนดแนวทางการ
ปฏิบัติตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติเพ่ิมเติมไว้ ดังนี้ 
     ข้อ 2 ระบุว่า “กรณีที่สถาบันอุดมศึกษาจะจัดท ารายละเอียดของรายวิชา รายละเอียดของประสบการณ์
ภาคสนาม (ถ้ามี) รายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา รายงานผลการด าเนินการของประสบการณ์
ภาคสนาม (ถ้ามี) และรายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตรในลักษณะอ่ืน สถาบันอุดมศึกษาสามารถ
ด าเนินการจัดท าระบบเก็บข้อมูลรายละเอียดตามแนวทางของ มคอ.3 มคอ.4 มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.7 โดย
สามารถปรับเปลี่ยนหัวข้อรายละเอียดให้เหมาะสมกับบริบทเฉพาะของสถาบันอุดมศึกษานั้น ๆ ได้ ทั้งนี้ให้
ค านึงถึงเจตนารมณ์ของการจัดท า มคอ.3 มคอ.4 มคอ.5 มคอ.6 และ มคอ.7 
     ข้อ 3 ระบุว่า “ให้ถือว่า ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ จ านวน 12 ตัวบ่งชี้ เป็นเพียง
แนวทางเท่านั้น โดยสถาบันอุดมศึกษาสามารถก าหนดตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิได้
เอง ซึ่งแต่ละหลักสูตรมีอิสระในการก าหนดตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานที่ใช้ในการติดตาม ประเมินและรายงาน
คุณภาพของหลักสูตรประจ าปีที่ระบุไว้ในหมวด 1-6 ของแต่ละหลักสูตร ตามบริบทและวัตถุประสงค์ในการ
ผลิตบัณฑิต ทั้งนี้ต้องได้รับความเห็นชอบหรืออนุมัติจากสภาสถาบันอุดมศึกษา ในระหว่างที่สถาบันอุดมศึกษา
ยังไม่สามารถเสนอขอปรับตัวบ่งชี้ใหม่ได้แล้วเสร็จ ให้ใช้ตัวบ่งชี้เดิมก่อนได้ หรือหากหลักสูตรใดมีความประสงค์
ก าหนดตัวบ่งชี้แบบเดิมก็สามารถกระท าได้ กรณีหลักสูตรมีการปรับตัวบ่งชี้ใหม่ ให้น าเสนอส านักงาน
คณะกรรมการอุดมศึกษารับทราบในการปรับปรุงหลักสูตรครั้งต่อไป” 
 

เป้าหมายของปีนี้   : ร้อยละ 100 
ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : ร้อยละ 100  เกณฑ์ประเมิน  :  5.00  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน       บรรลุเป้าหมาย    ไม่บรรลุเป้าหมาย
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การวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการเรียนไม่ปกติ (น ามาจาก มคอ.5 ของแต่ละวิชา) 

 
รายวิชาที่ไม่ได้เปิดสอนในปีการศึกษา  

รหัส ชื่อวิชา ภาค
การศึกษา 

เหตุผลที่ไม่เปิด
สอน 

มาตรการที่
ด าเนินการ 

หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

     

รายวิชาที่สอนเนื้อหาไม่ครบในปีการศึกษา (น ามาจาก มคอ.5 ของแต่ละวิชา) 
รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา หัวข้อที่ขาด สาเหตุที่ไม่ได้

สอน 
วิธีแก้ไข หลักฐาน/

ตารางอ้างอิง 
      

 
คุณภาพของการสอน 
การประเมินรายวิชาที่เปิดสอนในปีท่ีรายงาน 
รายวิชาที่มีการประเมินคุณภาพการสอน และแผนการปรับปรุงจากผลการประเมิน 
(น ามาจาก มคอ5 แต่ละวิชา) 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการ
ศึก 
ษา 

ผลการ
ประเมินโดย
นักศึกษา 

แผนการปรับปรุง หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

มี ไม่มี 
101100159 ภาษาไทย
เพื่อการสื่อสาร 

1/2561 
✓    

1013005 สังคมกับ
สิ่งแวดล้อม 

1/2561 
✓    

102100359 จิตวิทยา
ทั่วไป 

1/2561 
✓    

102200159พลเมืองกับ
จิตส านึกต่อสังคม 

1/2561 
✓    

103200159สารสนเทศ
เพื่อการศึกษา 

1/2561 
✓    

1050004ผู้น านันทนาการ 1/2561 
✓    

131200159ภาษาอังกฤษ
ในชีวิตประจ าวัน 

1/2561 
✓    

รหัส  
ชื่อวิชา 

ภาค
การศึกษา 

ความ
ผิดปกติ 

การ
ตรวจสอบ 

เหตุที่ท าให้
ผิดปกติ 

มาตรการ
แก้ไข 

หลักฐาน/
ตาราง
อ้างอิง 

- - - - - - - 
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รหัส ชื่อวิชา ภาคการ
ศึก 
ษา 

ผลการ
ประเมินโดย
นักศึกษา 

แผนการปรับปรุง หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

มี ไม่มี 
2040005คณิตศาสตร์
ส าหรับวิทยาศาสตร์ 

1/2561 
✓    

1312015ภาษาอังกฤษ
เพื่อเตรียมความพร้อมเข้า
สู่อาชีพ 

2/2561 
✓    

224100159ชีววิทยา
ทั่วไป 

1/2561 
✓    

2241003จุลชีววิทยา
ทั่วไป 

1/2561 
✓    

222400259ชีวเคมีทั่วไป 1/2561 
✓    

222400359ปฏิบัติการ
ชีวเคมีทั่วไป 

1/2561 
✓    

222600159เคมีวิเคราะห์
พื้นฐาน 

1/2561 
✓    

222600259ปฎิบัติการ
เคมีวิเคราะห์พื้นฐาน 

1/2561 
✓    

2221002หลักเคมี 1/2561 
✓    

2221003ปฏิบัติการหลัก
เคม ี

1/2561 
✓    

2024001ชีววิทยาทั่วไป 1/2561 
✓    

613230554เทคโนโลยี
บรรจุภัณฑ์อาหาร 

1/2561 
✓    

6132310เทคโนโลยีหมัก
ดอง 

1/2561 
✓    

613440454มาตรฐาน
และกฎหมายอาหาร 

1/2561 
✓  ให้นักศึกษารู้จักหน่วยงานที่เกี่ยวข้องด้านกฏหมายอาหารมากข้ึน  

6137401การจัดการ
โรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร 

1/2561 
✓  ให้นักศึกษาร่วมอภิปรายเกี่ยวกับเนื้อหารายวิชาอย่างทั่วถึง  

6137402การจัดการ
ธุรกิจขนาดกลางและ
ขนาดเล็ก 

1/2561 
✓    

6137403การเป็น
ผู้ประกอบการใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

1/2561 
✓    

6139402การฝึกงานทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 

1/2561 
✓    

6139403สัมมนาทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 

1/2561 
✓    
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6139404ปัญหาพิเศษ
ทางอุตสาหกรรม 

1/2561 
✓    

6731301เคมีอาหาร 1/2561 
✓    

6731302โภชนศาสตร์
มนุษย์ 

1/2561 
✓  ให้นักศึกษาร่วมอภิปรายเกี่ยวกับเนื้อหารายวิชาอย่างทั่วถึง  

6732202วัตถุดิบส าหรับ
อุตสาหกรรมอาหาร 

1/2561 
✓  เพิ่มการศึกษาดูงานเกี่ยวกับการจัดการวัตถุดิบในอุตสาหกรรม

อาหาร 
 

6732304การแปรรูป
อาหาร 2 

1/2561 
✓  น าวีดีทัศน์ที่เกี่ยวข้องกับเนื้อหารายวิชาให้นักศึกษาดู เพื่อให้เข้าใจ

บทเรียนได้ดีข้ึน 
 

6733302วิศวกรรม
อาหาร 2 

1/2561 
✓  ฝึกการท าโจทย์ค านวณให้มากข้ึน  

6733303ปฏิบัติการแปร
รูปอาหารและวิศวกรรม
อาหาร 

1/2561 
✓    

6734301การควบคุม
คุณภาพในอุตสาหกรรม
อาหาร 

1/2561 
✓  ให้นักศึกษาร่วมอภิปรายเกี่ยวกับเนื้อหารายวิชาอย่างทั่วถึง  

6734404มาตรฐานและ
กฎหมายอาหาร 

1/2561 
✓    

6737403การจัดการห่วง
โซ่อุปทานและโลจิสติกส์
ในอุตสาหกรรมอาหาร 

1/2561 
✓    

6739301การวางแผนการ
ทดลองทางอุตสาหกรรม
อาหาร 

1/2561 
✓  ฝึกการค านวณโดยงานที่มอบหมายมากข้ึน  

1011001วัฒนวิถีแห่งการ
ด ารงชีวิต 

2/2561 
✓    

1015007แบดมินตัน 2/2561 
✓    

1312004ทักษะการอ่าน
ภาษาอังกฤษ 

2/2561 
✓    

1312006ภาษาอังกฤษ
เพื่อการท างาน 

2/2561 
✓    

202200451ปฏิบัติการ
เคมีทั่วไป 

2/2561 
✓    

202400351จุลชีววิทยา
ทั่วไป 

2/2561 
✓    

203200259เทคโนโลยี
คอมพิวเตอร์ 

2/2561 
✓    

2211003คณิตศาสตร์
เบื้องต้น 

2/2561 
✓    

2213001หลักสถิติ 2/2561 
✓    

2223002เคมีอินทรีย์ 2/2561 
✓    

2223003ปฏิบัติการเคมี
อินทรีย์ 

2/2561 
✓    

2231002ฟิสิกส์ 1 2/2561 
✓    
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2231003ปฏิบัติการ
ฟิสิกส์ 1 

2/2561 
✓    

224100159ชีววิทยา
ทั่วไป 

2/2561 
✓    

5311232หลัก
เศรษฐศาสตร์ 

2/2561 
✓    

613230654วัตถุเจือปน
อาหาร 

2/2561 
✓    

613230954เทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อ
สุขภาพ 

2/2561 
✓    

6139404ปัญหาพิเศษ
ทางอุตสาหกรรม 

2/2561 
✓    

6731301เคมีอาหาร 2/2561 
✓    

6731303หลักการ
วิเคราะห์อาหาร 

2/2561 
✓    

6732101อุตสาหกรรม
อาหารเบื้องต้น 

2/2561 
✓  มีการสอนโดยการยกตัวอย่างและใช้สื่อวีดีทัศน์ประกอบการสอน  

6732203การแปรรูป
อาหาร 1 

2/2561 
✓  มอบหมายงานศึกษาค้นคว้าให้มากข้ึน  

6732307เทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ขนมอบ 

2/2561 
✓  มีการศึกษาดูงานนอกสถานทีเกี่ยวกับการผลิตขนมอบ  

6732310เทคโนโลยีการ
หมักดอง 

2/2561 
✓  ปรับปรุงวิธีการสอนให้นักศึกษามีส่วนร่วมมากข้ึน  

6732312เทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ประมง 

2/2561 
✓    

6733201วิศวกรรม
อาหาร 1 

2/2561 
✓  ฝึกการค านวณโดยงานที่มอบหมายมากข้ึน  

6734301การควบคุม
คุณภาพในอุตสาหกรรม
อาหาร 

2/2561 
✓    

6734302ความปลอดภัย
ทางอาหาร 

2/2561 
✓  ศึกษาดูงานและมีงานมอบหมาย  

6734303ความปลอดภัย
และระบบการประกัน
คุณภาพอาหาร 

2/2561 
✓    

6735301การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหาร 

2/2561 
✓  ยกตัวอย่างกรณีศึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์ในอุตสาหกรรมอาหาร 

และให้นักศึกษาฝึกเขียนกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์นั้นๆ 
 

6736201จุลชีววิทยาทาง
อาหาร 

2/2561 
✓    

6739304ปัญหาพิเศษ
ทางอุตสาหกรรมอาหาร 1 

2/2561 
✓    

6739405ปัญหาพิเศษ
ทางอุตสาหกรรมอาหาร 2 

2/2561 
✓  ฝึการน าเสนอผลงานทางวิชาการ  

 
     

เฉลี่ย  ระดับ........ 
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ผลการประเมินคุณภาพการสอนโดยรวม……………………………………………………………….............………………… 
………………………………….............................................................................................................................. ....... 
 
ประสิทธิผลของกลยุทธ์การสอน  

มาตรฐานผลการเรียนรู้ สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน 
และข้อมูลป้อนกลับจาก

แหล่งต่าง ๆ 

แนวทางแก้ไขปรับปรุง หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

คุณธรรมจริยธรรม การเรียนการสอนมีกิจกรรม 

ห รื อ ง า น ม อ บ ห ม า ย  ที่

สอดแทรกเนื้อหา คุณธรรม

จริยธรรม ความซื่อสัตย์ ความ

รับผิดชอบ และเคารพใน

กฎระเบียบของมหาวิทยาลัย 

การเข้าชั้นเรียนตรงเวลา โดย

การประเมินจากพฤติกรรม

ของผู้ เ รี ยน  พบว่ า ในการ

มอบหมายงานกลุ่ม นักศึกษา

บ า ง ส่ ว น ยั ง ข า ด ค ว า ม

รับผิดชอบในงานกลุ่ม 

อาจารย์ผู้สอน ควรแจ้ง

เกณฑ์การให้คะแนนใน

ส่วนของจิตพิสัยที่เกี่ยวกับ

งานกลุ่มให้นักศึกษาทราบ

ให้ชัดเจน เพ่ือกระตุ้นให้

นักศึกษามีความตั้งใจใน

การท างานกลุ่มมากขึ้น 

 

ความรู้ การเรียนการสอน มีทั้งการ

บรรยาย อภิปรายในชั้นเรียน 

และปฏิบัติ มีการใช้สื่อการ

สอนต่างๆ รวมทั้งสื่อออนไลน์ 

เพ่ือให้ผู้ เรียนได้เข้าถึงเรื่อง

ต่างๆ ได้ง่ายมากยิ่งขึ้น แต่

อาจมีปัญหาในบางวิชาที่ขาด

ความพร้อมของเครื่องมือ อาจ

แนวทางแก้ ไ ข ใน เ รื่ อ ง

เครื่องมือบางชนิดที่ยังขาด 

อาจใช้การศึกษาดู งาน

นอกสถานที่  และกา ร

อธิบาย โดยผู้ เชี่ยวชาญ

เครื่องมือนั้นๆ 
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มาตรฐานผลการเรียนรู้ สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน 
และข้อมูลป้อนกลับจาก

แหล่งต่าง ๆ 

แนวทางแก้ไขปรับปรุง หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

ท า ให้การ เรี ยนการสอนที่

เกี่ยวกับเครื่องมือบางชนิด 

เป็นไปได้ยาก 

ทักษะทางปัญญา การเรียนการสอนมีกิจกรรม

ซึ่งให้นักศึกษาได้ ฝึกการคิด

วิเคราะห์ โดยเฉพาะวิชาที่มี

บทปฏิบัติการ ซึ่งผู้เรียนต้องมี

การคิ ด  วิ เ คราะห์ ผลการ

ทดลองที่ได้ แต่ก็อาจมีปัญหา

กับผู้ เ รี ยนบางส่ วนที่ ยั ง ไม่

พยายามในการฝึกการคิด

วิเคราะห์ 

อ า จ า ร ย์ ผู้ ส อ น ต้ อ ง

พยายามหาวิธีการในการ

กระตุ้นนักศึกษาส่วนที่มีมี

ปั ญ ห า ใ น ก า ร ฝึ ก คิ ด

วิเคราะห์ ให้พยายามฝึก

ให้มากขึ้น 

 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง

บุคคลและความรับผิดชอบ 

การเรียนการสอนมีการเปิด

โ อกาส ให้ ผู้ เ รี ยน ได้ มี การ

เ รี ย น รู้ ร่ ว มกั น  เ ช่ น  ก า ร

อภิปรายกลุ่ม เพ่ือฝึกทักษะ

ความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล

และความรับผิดชอบ โดยให้มี

ก า ร แ บ่ ง ห น้ า ที่ ค ว า ม

รับผิดชอบของแต่ละคน ซึ่งก็

ยังมีนักศึกษาบางส่วนที่ยังมี

ปั ญห า ใน เ รื่ อ ง ขอ งคว า ม

อาจารย์ผู้สอนอาจจัดให้มี

ก ล ไ ก ก า ร ติ ด ต า ม

ความก้าวหน้าของงานที่

มอบหมายให้ผู้ เรียนเป็น

ระยะ เพ่ือกระตุ้นความ

รับผิดชอบของนักศึกษาที่

มีปัญหา 
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มาตรฐานผลการเรียนรู้ สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน 
และข้อมูลป้อนกลับจาก

แหล่งต่าง ๆ 

แนวทางแก้ไขปรับปรุง หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

รั บผิ ดชอบ ในงานที่ ไ ด้ รั บ

มอบหมายจากกลุ่ม 

ทักษะการวิ เ คราะห์ เ ชิ ง

ตัวเลข การสื่อสารและการ

ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

การเรียนการสอนมีกิจกรรม 

หรืองานมอบหมาย ซึ่งมีการ

ประยุกต์ใช้วิธีการสถิติหรือ

การวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ โดยอาจารย์ผู้สอน

จะเป็นผู้ ให้ค าแนะน า และ

วิจารณ์ ผลของกิจกรรมหรือ

ง า น ม อ บ ห ม า ย เ ห ล่ า นั้ น 

รวมทั้งเป็นผู้ให้ค าแนะน าการ

ใช้ เทคโนโลยีสารสนเทศที่

เหมาะสม และทันสมัย แต่ยัง

พบปัญหาในการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศที่เหมาะสม ของ

นักศึกษา เนื่องจากปัญหาของ

การน า เ สนอข้ อมู ล ใ น สื่ อ

ออนไลน์ปัจจุบันที่ยังไม่มีการ

คัดกรอง  ดังนั้นผู้ใช้จะต้องมี

วิจารณญาณ ในการเลือกคัด

กรองข้อมูลต่างๆ มาใช้  

อาจารย์ผู้สอนจะต้องเป็น

ผู้ ใ ห้ ค า แ น ะ น า  ก า ร

คัดเลือกข้อมูลที่ เหมาะสม

และถูกต้องมาใช้ โดยอาจ

จัดเวลาบางส่วน เพ่ือสอน

การสืบค้น  หรื อการใช้

เทคโนโลยีสารสนเทศที่

เหมาะสม และถูกต้อง 
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การปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่ 
การปฐมนิเทศเพ่ือชี้แจงหลักสูตร มี ❑ ไม่มี   
จ านวนอาจารย์ใหม่ ………………………. จ านวนอาจารย์ที่เข้าร่วมปฐมนิเทศ ………………… 

 
กิจกรรมการพัฒนาวิชาชีพของอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน 
 

กิจกรรมที่จัด 
หรือเข้าร่วม 

จ านวน สรุปข้อคิดเห็น และประโยชน์ที่
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมได้รับ 

หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง อาจารย ์ บุคลากร

สาย
สนับสนุน 

โครงการส่งเสริมและ

พัฒนาด้านการวิจัย  

5 - ประโยชน์ในด้านการพัฒนางานวิจัย เอกสารฝ่าย

บุคคลากร 

การอบรมด้านวิชาชีพ - - - - 

สรุปผลการประเมินตนเอง องค์ประกอบท่ี 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
 

ตัวบ่งชี้ เป้าหมาย ผลการด าเนินงาน คะแนนการประเมิน หมายเหตุ 
5.1 3.00 3.00 3.00  
5.2 3.00 3.00 3.00  
5.3 3.00 3.00 3.00  
5.4 4.00 5.00 5.00  
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หมวดที่ 5 
การบริหารหลักสูตร 

 

การบริหารหลักสูตร 
ปัญหาในการบริหาร

หลักสูตร 
ผลกระทบของปัญหาต่อสัมฤทธิผล

ตามวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
แนวทางการป้องกันและ
แก้ไขปัญหาในอนาคต 

หลักฐาน/
ตารางอ้างอิง 

- - - - 
    
    

 
ตัวบ่งชี้ท่ี 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
➢ระบบและกลไกสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
      ความพร้อมของสิ่งสนับสนุนการเรียนการสอนมีหลายประการ ได้แก่ 
 1) ความพร้อมทางกายภาพ เช่น ห้องเรียน ห้องปฏิบัติการ ที่พักของ
นักศึกษา ฯลฯ 
 2) ความพร้อมของอุปกรณ์ เทคโนโลยีและสิ่งอ านวยความสะดวกหรือ
ทรัพยากรที่เอ้ือต่อการเรียนรู้ เช่น อุปกรณ์การเรียนการสอน ห้องสมุด หนังสือ 
ต ารา สิ่งพิมพ์ วารสาร ฐานข้อมูลเพ่ือการสืบค้น แหล่งเรียนรู้ สื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
ฯลฯ 
      *  สิ่งเหล่านี้ต้องมีปริมาณเพียงพอและมีคุณภาพพร้อมใช้งาน ทันสมัยโดย
พิจารณาจากการด าเนินการปรับปรุงพัฒนาจากผลการประเมินความพึงพอใจ
ของนักศึกษาและอาจารย์  โดยมีขอบเขต ดังนี้ 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
ระบบการด าเนินงานของภาควิชา/คณะ/สถาบันโดยมีส่วนร่วมของ
อาจารย์ประจ าหลักสูตรเพื่อให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
แสดง Flow Chart หรือแสดงกระบวนการอื่นใดที่แสดงถึงกระบวนการ
ด าเนินงาน 
          มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัยมีระบบและกลไกการด าเนิน 
งานของภาควิชา/คณะ/สถาบันโดยมีส่วนร่วมของอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพ่ือให้
มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ดังนี้ 

หลักสูตรอุตสาหกรรมอาหารและผลิตภัณฑ์ประมง  ได้วางระบบ
และกลไกเก่ียวกับการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ดังนี้ 

• หลักสูตรด าเนินการส ารวจความต้องการสิ่งสนับสนุนของ
อาจารย์ผู้สอนและนักศึกษา ทางด้านอุปกรณ์โสตการเรียนการสอน ครุภัณฑ์ 
วัสดุอุปกรณ์ เพ่ือใช้ในการเรียนการสอนทั้งภาคทฤษฎี และภาคปฏิบัติ  

• หลักสูตรร่วมกับคณะฯ ก าหนดแผนงบประมาณประจ าปี   ปี
การศึกษา 2562 โดยผ่านการประชุมวางแผนงบประมาณเกี่ยวกับครุภัณฑ์และ
การจัดหาวัสดุส าหรับสนับสนุนการเรียนการสอน ประจ าปี เช่น การวางหมวด
เงินงบประมาณ โดยได้มีการตรวจสอบข้อมูลครุภัณฑ์ ค่าตอบแทนใช้สอยและ
วัสดุ เพ่ือใช้ในการจัดสรรงบประมาณเงินรายได้ ประจ าปี  2562 และเงิน
งบประมาณแผ่นดิน  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
- หนังสืออนุมัติ
งบประมาณจัดซื้อวัสดุ
การเรียนการสอน 
1/2562, 2/2562 
 
– หนังสือขอให้จัดท า
ครุภัณฑ์เพ่ือเสนอขอ
งบประมาณ 2563 
 

จัดท าแผนปฏบิัติงานสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

ส ารวจความตอ้งการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

รวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูล 

  
จัดท าข้อเสนองบประมาณ/ส่ิงสนับสนุนการเรียนรู้ 

ด าเนินการจัดหา/พัฒนาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ้

ประเมนิความพึงพอใจตอ่สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

พิจารณาผลการประเมิน/ข้อเสนอแนะ 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 

 

 

รายงานการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร  ปีการศึกษา 2562                  -95-  
 

ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
• หลักสูตรการบริหารจัดการการใช้ห้องเรียน ห้องปฏิบัติการ เพื่อ

เตรียมพร้อมต่อการเรียนการสอน และการบ ารุงรักษาก่อนเปิดภาคการศึกษา 
เพ่ือรองรับรายวิชาที่เปิดสอน  

          ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการมีส่วนร่วมของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ดังนี้  (อธิบายตาม
กระบวนการ PDCA หรืออธิบายตามข้ันตอนกระบวนการที่สามารถพัฒนา
กระบวนการจากผลการประเมินได้)                   
         (P)   มหาวิทยาลัยฯ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีและหลักสูตรฯ ได้
ร่วมกันก าหนดระบบสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ โดยมีประเด็นดังนี้คือ  
1) ระบบการด าเนินงานของภาควิชา/คณะ/สถาบันโดยมีส่วนร่วมของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้   
2) จ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการ
สอน  
3) กระบวนการปรับปรุงตามผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและ
อาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้   

1. ส ารวจสภาพปัจจุบันของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ข้อเสนอแนะจากผลการ  
 ประเมิน วิเคราะห์ข้อมูลและเสนอความต้องการ 

2. จัดท าข้อเสนองบประมาณ/โครงการ เสนอต่อคณะ และมหาวิทยาลัยเพ่ือ 
พิจารณา จัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ตามงบประมาณ/โครงการที่ได้รับ 

3. อาจารย์และนักศึกษาประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

4. คณะกรรมการพิจารณาผลการประเมิน และเสนอแนะ เพ่ือการพัฒนา 

        (D) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรฯ ประชุมร่วมกันเมื่อคราวประชุมครั้งที่ 
5/2561 ในวันที่ 5 กรกฏาคม 2562 เพ่ือพิจารณาจัดท าแผนความต้องการสิ่ง
สนับสนุนการเรียนการสอน ก่อนเปิดภาคเรียนที่ 1 ปีการศึกษา 2562 และใน
คราวประชุมครั้งที่ 2/2562 ในวันที่ ในวันที่ 31 กรกฎาคม  2562    ก่อนเปิดภาค
เรียนที่ 2/2562 ซึ่งหลักสูตรฯ ได้รับแจ้งจากคณะฯ ให้อาจารย์ผู้สอนด าเนินการ
ขอจัดซื้อวัสดุการเรียนที่ต้องการใช้ก่อนเปิดภาคเรียนที่ 1 และภาคเรียน 2 ดังนี้  

ครุภัณฑ์  

-รายงานการประชุมครั้ง
ที่ 2/2562 ในวันที่ 31 
กรกฎาคม 2562 
 
- รายงานการประชุม 
ครั้งที่ 4/2562ลงวันที่ 
13 พฤศจิกายน 2562  
 
- รายงานการประชุม 
ครั้งที่ 5/2561 ลงวันที่ 5 
กรกฎาคม 2561,  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
-รายการครุภัณฑ์ที่ได้รับ
งบประมาณแผ่นดินของ 
มทร. ศรีวิชัย 
ปีงบประมาณ 2563 
 
-รายการวัสดุการเรียน
การสอน (ตามรายวิชา) 
ภาคเรียนที่ 1/2562 
และ 2/2563 
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    - ส าหรับครุภัณฑ์นั้น หลักสูตรฯ ได้แจ้งให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

ฯ ด าเนินการจัดท าค าขอครุภัณฑ์ในคราวประชุมครั้งที่ 2/2562 ในวันที่ 31 
กรกฎาคม 2562 โดยในการจัดท าค าขอครุภัณฑ์นั้น จะน าผลการประเมินสิ่ง
สนับสนุนการเรียนการสอน จากนักศึกษา อาจารย์และบุคลากร ในปีการศึกษา 
2561 

 มาใช้เป็นข้อมูลร่วมในการพิจารณา 
ในการของบประมาณส าหรับครุภัณฑ์นั้น หลักสูตรได้ส่งค าของบประมาณ

เพ่ือขอรับการจัดสรรงบประมาณจากแหล่งงบประมาณ   
       ส่วนความพร้อมของอุปกรณ์และเครื่องมือในห้องเรียนปฏิบัติการ หลักสูตร
ฯ เป็นผู้เตรียมความพร้อมโดยเจ้าหน้าที่ประจ าห้องปฏิบัติการด าเนินการแจ้งขอ
เสนอซ่อมอุปกรณ์ต่อคณะฯ เพ่ือให้พร้อมใช้งานก่อนเปิดภาค ซึ่งในปีการศึกษา 
2562   
    (C) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมทบทวนระบบการด าเนินงานของ
หลักสูตร  โดยมีส่วนร่วมของอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ครั้งที่ 4/2562  ในวันที่ 13 พฤศจิกายน 2562  เพ่ือทบทวนระบบการด าเนินงาน
ของหลักสูตรโดยมีส่วนร่วมของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุน
การเรียนรู้   พบว่า อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีส่วนร่วมในการเสนอขอ
งบประมาณเพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ที่จ าเป็นและทันสมัยอย่างเพียงพอ    
         ผลที่ได้จากการปรับปรุงอย่างเป็นรูปธรรม ดังนี้ 
          อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรร่วมด าเนินการจัดท าค าขอครุภัณฑ์ โดยส่ง
ค าของบประมาณจากแหล่งต่าง ๆ พบว่าท าให้ได้รับงบประมาณปรับปรุงห้อง 
ปฏิบัติ การและจัดซื้อครุภัณฑ์ให่ทดแทนของเดิมที่ช ารุด  ท าให้มีครุภัณฑ์
เพ่ิมเติมเพ่ือใช้ในการเรียนการสอน 
         มีแนวปฏิบัติที่ดีอย่างชัดเจนและมีหลักฐานเชิงประจักษ์  ดังนี้ 
จัดท าค าของบประมาณจากแหล่งต่าง ๆ เพื่อเพิ่มโอกาสในการได้รับงบประมาณ 

 
-รายการครุภัณฑ์ที่เสนอ
ขอในปีงบประมาณ 
2564 
 
 
 

จ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียน
การสอน 

-รายงานการประชุม 
ครั้งที่ 4/2562 ลงวันที่  
13 พฤศจิกายน 2562 
-รายงานการประชุม 
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      (P)  มหาวิทยาลัยฯ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง และหลักสูตร
ฯ ได้ร่วมกันก าหนดระบบสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ในประเด็น จ านวนสิ่งสนับสนุน
การเรียนรู้ที่เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน    ดังนี้ 

- หลักสูตรฯ ได้ด าเนินการจัดสรรสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ภายใต้การ
ด าเนินงานของคณะกรรมการประจ าคณะ โดยมีหัวหน้าสาขาซึ่งเป็นอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรร่วมเป็นกรรมการ  ซึ่งในการบริหารจัดการจัดสรรสิ่ง
สนับสนุนการเรียนการสอน มีการด าเนินการโดยแยกสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
ออกเป็น 4 กลุ่ม ดังนี้  

- ห้องเรียน  คณะกรรมการจัดตารางสอนของหลักสูตรฯ  เป็นผู้ก าหนด
ห้องเรียน โดยส่วนใหญ่ห้องเรียนบรรยายใช้ห้องเรียนของอาคารเรียนรวม ส่วน
ห้องเรียนปฏิบัติการจะแยกตามสาขาที่เปิดสอน ซึ่งในปีการศึกษา 2562 
หลักสูตรฯ ไม่มีปัญหาการใช้ห้องเรียน  

- ห้องปฏิบัติการ  มีกระบวนการด าเนินการดังนี้  
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรฯ เตรียมความพร้อมในการจัดสรรวัสดุ

ส าหรับการเรียนการสอนในรายวิชานั้น ๆ โดยมีการด าเนินการตามงบประมาณ
ที่คณะฯ ได้จัดสรรให้ ส่วนครุภัณฑ์ฯ อาจารย์ผู้รับผิดชอบห้องปฏิบัติการได้
ด าเนินการเสนอขอครุภัณฑ์ตามความต้องการ    

(D)  ในปีการศึกษา 2562  หลักสูตรฯ ด าเนินการจัดหาสิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้ที่เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน  ดังนี้ 

1) ห้องปฏิบัติการ มีจ านวนทั้งหมด 8 ห้อง  
 
 

ชื่อห้อง   ความจุ (คน) 
ห้องปฏิบัติการจุลชีววิทยาอาหาร  25 
ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์คุณภาพอาหาร  25 
ห้องปฏิบัติการทดสอบทางประสาทสัมผัส  25 
ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์คุณภาพอาหาร  25 
ห้องปฏิบัติการแปรรูปอาหาร  25 
ห้องปฏิบัติการวิจัยทางอุตสาหกรรมอาหาร  25 

ครั้งที่ 7/2562 ลงวันที่ 
27 เมษายน 2562 
-หนังสือน านักศึกษาไปดู
งานที่บริษัทสิชลซีเฟชส  
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ห้องปฏิบัติการเคมีอาหาร  25 
 ห้องปฏิบัติการเทคโนโลยีขนมอบ  25 

 
        2) ครุภัณฑ์และเครื่องมือหลัก จ านวน 52  รายการ   
ครุภัณฑ์ประจ าห้องปฏิบัติการแปรรูปอาหาร  

ล าดับที่ รายการ จ านวน 
1 ตู้แช่แข็ง 1 
2 ตู้เย็น 1 
3 เครื่องปิดผนึก 1 
4 ตู้อบแห้ง 1 
5 หม้อทอดไฟฟ้า 1 
6 เครื่องหั่นข้าวเกรียบ  1 
7 เตาอบแก๊ส 1 
8 เครื่องชั่งไฟฟ้า  1 
9 เครื่องปิดห่อฟิล์มแบบอุโมงค์  1 
10 เครื่องคั้นกะทิ 1 
11 เครื่องผสมอาหาร  1 
12 เครื่องสับผสม 1 
13 เตาแก๊ส   1 
14 เครื่องปิดผนึกแบบสุญญากาศ 1 
15 เครื่องปิดฝาจีบ 1 
16 เครื่องบรรจุของเหลว 1 

 
ครุภัณฑ์ประจ าห้องปฏิบัติการเทคโนโลยีขนมอบ 

ล าดับที่ รายการ จ านวน 
1 เครื่องนวดขนมปัง 1 
2 เครื่องผสมอาหารเอนกประสงค์ 1 
3 เตาอบผลิตภัณฑ์ขนมอบแบบแก๊ส 1 
4 ตู้หมักโด 1 
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5 เครื่องหั่นขนมปัง 1 
6 เครื่องรีดแป้ง 1 

 
ครุภัณฑ์ประจ าห้องปฏิบัติการวิเคราะห์อาหาร  

ล าดับที่ รายการ จ านวน 
1 เครื่องหมุนเหวี่ยงแบบควบคุมอุณหภูมิ 1 
2 ตู้อบเครื่องแก้ว 1 
3 เครื่องชั่งไฟฟ้า ทศนิยม 4 ต าแหน่ง 1 
4 เครื่องชั่งไฟฟ้า ทศนิยม 2 ต าแหน่ง 1 
5 เครื่องท าน้ ากลั่น 1 
6 ตู้ดูดควัน 1 
7 ตู้อบลมร้อน 4 
8 เครื่องระเหยแบบสุญญากาศ 1 
9 เครื่องวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง  1 
10 ปั๊มสุญญากาศ 1 
11 เครื่องวิเคราะห์โปรตีน   1 
12 เครื่องวิเคราะห์ไขมัน 1 
13 เครื่องวัดค่าวอเตอร์แอคติวิตี 1 
14 เครื่องวัดค่าสี 1 
15 เครื่องวัดปริมาณของแข็งท่ีละลายได้ทั้งหมด 4 
16 เทอร์โมมิเตอร์ 4 
17 เครื่องวัดความหนืด 1 
18 เครื่องโฮโมจิไนซ์เซอร์ 1 
19 เครื่องวัดก๊าซในภาชนะบรรจุ 1 
20 อ่างน้ าควบคุมอุณหภูมิ 1 
21 เครื่องล้างความถี่สูง 1 
22 เครื่องวัดความแน่นเนื้อ 1 
23 เครื่องวัดค่าดูดกลืนแสง    1 
24 แท่นให้ความร้อน  1 
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25 เครื่องกวนสารละลาย 1 

ครุภัณฑ์ประจ าห้องปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 
ล าดับที่ รายการ จ านวน 

1 เตาอบไมโครเวฟ 1 
2 อ่างน้ าควบคุมอุณหภูมิ 1 
3 เครื่องเขย่า 1 
4 หม้อนึ่งฆ่าเชื่อ 1 
5 เครื่องบ่มเชื้อ ไม่ต้องการอากาศ 1 
6 เครื่องชั่งไฟฟ้า ทศนิยม 2  ต าแหน่ง 1 
7 หัวแก๊สแบบเหยียบ 1 
8 เครื่องนับโคโลนี 1 
9 ตู้บ่มเชื้อ 1 

 
3) ผลส ารวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ผลปรากฏว่า 
 3.1 ภาคเรียนที่  1/2562 ความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่ ง
สนับสนุนการเรียนรู้ มีค่าเท่ากับ  3.66 ภาคเรียนที่ 2/2562 เท่ากับ 3.88 จาก
คะแนนเต็ม 5  
ภาคเรียนที่ 1 /2562 
ประเด็นความเห็น  ค่าเฉลี่ย 

1. ความพร้อมด้านกายภาพ 3.78 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์และเทคโนโลยี 3.54 
3. สิ่งอ านวยความสะดวกหรือทรัพยากรที่เอ้ือต่อการ

เรียนรู้ 
3.65 

เฉลี่ย 3.66 
 
ภาคเรียนที่ 1 /2562 
 
ประเด็นความเห็น  ค่าเฉลี่ย 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
1. ความพร้อมด้านกายภาพ 3.95 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์และเทคโนโลยี 3.87 
3. สิ่งอ านวยความสะดวกหรือทรัพยากรที่เอ้ือต่อการ

เรียนรู้ 
3.82 

เฉลี่ย 3.88 
 
(C) หลักสูตรได้ประชุมทบทวนจ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอและ
เหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน ในการประชุมอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ประชุมร่วมกันคราวที่ 4/2562 ในวันที่ 13 พฤศจิกายน 2562 โดยพบว่าในภาค
เรียนที่ 1/2562 และครั้งที่ 7/2562 ในวันที่ 27 เมษายน 2563 พบว่าคะแนนที่
ได้ทั้งสามด้านมีค่าสูงกว่า 3.5   คะแนนด้านความพร้อมของอุปกรณ์และ
เทคโนโลยีมีคะแนนต่ าด้านอ่ืน ซึ่งเมื่อน ามาวิเคราะห์ในการประชุมอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร ที่ประชุมมีความเห็นร่วมกันในการ
แก้ไข โดยการ 1) 1. เสนอต่อคณะฯ ซ่อมแซมเครื่องมือที่ช ารุด  2) ขอใช้
เครื่องมือจากสาขาอ่ืน/น านักศึกษาไปเรียนนอกสถานที่ ส่วนสิ่งอ านวยความ
สะดวกหริมรัพยากรท่ีเอ้ือต่อการเรียนรู้ เสนอให้มีการปรับปรุงระบบอินเตอร์เนต         
 (A) ผลการปรับปรุง หลักสูตรฯได้น านักศึกษาที่เรียนในรายวิชาการควบคุม
คุณภาพผลิตภัณฑ์ในอุตสาหกรรมอาหาร และรายวิชาการแปรรูปอาหาร ไป
เรียนนอกสถานที่ ณ บริษัทสิชลซีเฟชร ซึ่งเป็นบริษัทที่ผลิตปูบรรจุกระป๋อง โดย
ได้ศึกษาและฝึกปฏิบัติในเรื่อง การฆ่าเชื้ออาหารกระป๋อง (ในรายวิชาการแปรรูป
อาหาร เนื่องจากหลักสูตรไม่มีเครื่องฆ่าเชื้ออาหารกระป๋อง) และฝึกปฏิบัติการ
การควบคุมคุณภาพอาหาร โดยใช้เครื่องตรวจจับโลหะ (ในรายวิชาการควบคุม
คุณภาพอาหาร )                  

กระบวนการปรับปรุงตามผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและ
อาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
          หลังจากท่ีหลักสูตรฯ ได้จัดสรรสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ตลอดปีการศึกษา
แล้ว นักศึกษา คณาจารย์ ตลอดจนบุคลากรที่มีส่วนเกี่ยวข้องกับการเรียนการ
สอน หลักสูตรฯ ได้ท าการประเมินความพึงพอใจของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ โดย
ในปีการศึกษา 2562  นักศึกษา อาจารย์ รวมถึงบุคลากรได้ท าการประเมินความ
พึงพอใจสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่หลักสูตรฯ ได้ส่งเสริมและสนับสนุน 

-รายงานการประชุม 
ครั้งที่ 7/2562 ลงวันที่ 
27 เมษายน 2562 
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ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน หลักฐาน/ตารางอ้างอิง 
          ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรฯ ด าเนินการปรับปรุงตามผลการประเมิน
ความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ดังนี้  
(อธิบายตามกระบวนการ PDCA หรืออธิบายตามข้ันตอนกระบวนการที่สามารถ
พัฒนากระบวนการจากผลการประเมินได้)                   
(P)  มหาวิทยาลัยฯ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมงและหลักสูตรฯ ได้
ร่วมกันก าหนดระบบสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ในประเด็น กระบวนการปรับปรุงตาม
ผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้   
 (D) หลักสูตรฯ ด าเนินการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อ
สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ในปีการศึกษา 2562     
   2. ความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ในหลักสูตรต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ในภาคเรียนที่ 1 /2562  เท่ากับ 3.66  ภาคเรียน 2/2562 เท่ากับ 3.88 จากคะแนน
เต็ม 5      
  (C) หลักสูตรฯ ได้ประชุมทบทวนกระบวนการปรับปรุงตามผลการประเมินความ
พึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ในการประชุมอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ครั้งที่ 7/2562 ลงวันที่ 27 เมษายน 2563   พบว่าจากผลการ
ประเมินสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของอาจารย์และนักศึกษาพบว่าคะแนนที่เฉลี่ยทั้ง
สองภาคการศึกษา ทั้งสามด้านมีค่าสูงกว่า 3.5   คะแนนด้านความพร้อมของ
อุปกรณ์และเทคโนโลยีมีคะแนนต่ าด้านอ่ืน ซึ่งเมื่อน ามาวิเคราะห์ในการประชุม
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอุตสาหกรรมอาหาร ที่ประชุมมีความเห็นร่วมกันใน
การแก้ไข โดยการ 1) 1. เสนอต่อคณะฯ ซ่อมแซมเครื่องมือที่ช ารุด  2) ขอใช้
เครื่องมือจากสาขาอ่ืน/น านักศึกษาไปเรียนนอกสถานที่ ส่วนสิ่งอ านวยความ
สะดวกหริมรัพยากรท่ีเอ้ือต่อการเรียนรู้ เสนอให้มีการปรับปรุงระบบอินเตอร์เนต         
 (A) ผลการปรับปรุง หลักสูตรฯ ได้จัดท าแผนความต้องการครุภัณฑ์และจัดท าค า
ขอครุภัณฑ์เพ่ือของบประมาณปี 2564 และจัดท าแผนในการน าหนังนักศึกษาฝึก
ปฏิบัติในสถานประกอบการภายนอกสภาบัน            

-รายการครุภัณฑ์ที่เสนอ
ขอในปีงบประมาณ 
2564 
 
 

 

เป้าหมายของปีนี้  : 3  คะแนน    ผลการประเมินตนเองครั้งนี้   : 3  คะแนน 
ผลการด าเนินงาน     บรรลุเป้าหมาย        ไม่บรรลุเป้าหมาย 
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สรุปผลการประเมินตนเอง องค์ประกอบท่ี 6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ตัวบ่งชี้ เป้าหมาย ผลการด าเนินงาน คะแนนการ

ประเมิน 
หมายเหตุ 

6.1 1. สิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้หลักมีเพียงพอ
และเหมาะสม  
2. อาจารย์ผู้สอนและ
ผู้เรียนมีความพอใจต่อ
สิ่งสนับการเรียนรู้ 

1. มีสิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้หลักมีเพียงพอ
และเหมาะสม 
2. คะแนนความพึง
พอใจ เท่ากับ  
3.77 
 

3  
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หมวดที่ 6 
ข้อคิดเห็น และข้อเสนอแนะเกี่ยวกับคุณภาพหลักสูตรจากผู้ประเมิน 

 

ข้อคิดเห็น 
หรือสาระจากผู้ประเมิน 

ความเห็นของผู้รับผิดชอบหลักสูตร การน าไปด าเนนิการวางแผน
หรือปรับปรุงหลักสูตร 
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หมวดที่ 7 
แผนการด าเนนิการเพื่อพัฒนาหลักสูตร 

 
ความก้าวหน้าของการด าเนนิงานตามแผนที่เสนอในรายงานของปีท่ีผ่านมา 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่
แล้วเสร็จ 

ผู้รับผิดชอบ ความส าเร็จของแผน/เหตุผลท่ีไม่
สามารถด าเนินการได้ส าเร็จ 

จัดท าโครงการเพ่ือ
เสนอขอ
งบประมาณและ
ครุภัณฑ์ที่เกี่ยวข้อง
กับการเรียนการ
สอน 

- อ.นพรัตน์ มะเห 
อ.ดลฤดี พิชัยรัตน์ 
อ.นัฏฐา คเชนทร์ภักดี 

ด าเนินการไปแล้วแต่ยังไม่ทราบผล
การอนุมัติ 

 
ข้อเสนอในการพัฒนาหลักสูตร 

1. ข้อเสนอในการปรับโครงสร้างหลักสูตร (จ านวนหน่วยกิต รายวิชาแกน รายวิชาเลือกฯ) 
- ควรลดจ านวนหน่วยกิตลง และเสริมกิจกรรมต่างๆที่พัฒนาทักษะนักศึกษาแทน เช่น ทักษะทาง
วิชาชีพ ทักษะทางภาษา เป็นต้น 

2. ข้อเสนอในการเปลี่ยนแปลงรายวิชา (การเปลี่ยนแปลง เพ่ิมหรือลดเนื้อหาในรายวิชา การเปลี่ยนแปลง
วิธีการสอนและการประเมินสัมฤทธิผลรายวิชาฯ) 
- เพ่ิมเนื้อหาวิทยาการใหม่ๆ ที่ให้ทันต่อการเปลี่ยนแปลงต่อเทคโนโลยีในปัจจุบัน 

3. กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน     
- สนับสนุนให้อาจารย์และบุคลากรได้พัฒนาตนเอง 

แผนปฏิบัติการใหม่ส าหรับปีการศึกษา 2562 
แผนการปฏิบัติการ วันที่คาดว่าจะสิ้นสุดแผน ผู้รับผิดชอบ 

- ของบประมาณจัดซื้อครุภัณฑ์ทั้งงบประมาณประจ าปี 
  และงบประมาณอื่นๆ ที่สามารถยื่นขอได้ - 

อ.นพรัตน์ มะเห 
อ.ดลฤดี พิชัยรตัน ์
อ.นัฏฐา คเชนทร์ภักด ี
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แบบรับรองความถูกต้องสมบูรณ์ของข้อมูล 
 

ขอรับรองว่าข้อมูลที่น าเสนอในรายงานฉบับนี้ได้มีการด าเนินการจริง 
  1. เป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตรนี้เพียงหลักสูตรเดียว โดยไม่ได้ประจ าหลักสูตรอื่น ๆ อีก 
  2. มีประสบการณ์ผลงานวิจัย 

 
ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห 
1. นพรัตน์ มะเห  มาโนช ข าเจริญ และดลฤดี พิชัยรัตน์. 2562. คุณค่าทางโภชนาการ และการ

เปลี่ยนแปลงคุณภาพ ของสาหร่ายพวงองุ่น (Caulerpa lentillifera) หลังการเก็บเกี่ยว. วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 
47(3): 478-489. 

2. นพรัตน์ มะเห  ดาริกา อวะภาค และดลฤดี  พิชัยรัตน์. 2558. สภาวะที่เหมาะสมในการสกัดโปรตีน
ไฮโดรไลเสตที่มีปริมาณโปรตีนสูงจากหอยตลับ (Meretrix casta) โดยใช้วิธีพ้ืนผิวตอบสนอง.  วารสารวิทยาศาสตร์ 
มข. 43(3): 425-438. 

3. Nopparat  Mahae, Donrudee  Pichairat, Uraiwan Wattanakul and Nomchit Kaewthai 
Andrei. 2017. Hard Clam Sauce from Protein Hydrolysate and Concentrated Water Extract of Hard 
Clam (Meretrix casta). The 43rd Congress on Science and Technology of Thailand (STT43). 17-19 
October 2017. Chamchuri 10, Chulalongkorn university, Bangkok, Thailand. 

 
ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี 
1. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี และ รัชฎาพร อุ่นศิวิไลย์. 2563. การดัดแปลงใยอาหารจากกากมันส าปะหลัง

เพ่ือลดโลหะหนักโดยการประเมินการยับยั้งชีวภาพพร้อมใช้. วารสารวิจัย มทร.ศรีวิชัย. 12(1).  
2. Nopparat  Mahae, Darika  Awapak, Donrudee  Pichairat and Natta Kachenpukdee. 

2016. Application of Response Surface Methodology for Extraction Optimization of Protein 
Hydrolysate from Hard Clam (Meretrix casta) Based on Antioxidant. The 42nd Congress on Science 
and Technology of Thailand (STT42). November 30 - December 2, 2016. Centara Grand at Central 
Plaza Ladprao, Bangkok, Thailand 

 
.  นางดลฤดี พิชัยรัตน์ 

1. ดลฤดี พิชัยรัตน์ และ นพรัตน์ มะเห. 2560. ผลของการทดแทนเนื้อปลาด้วยกากถั่วเหลืองใน
ผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบปลาสด. วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย. 9(2): 197-211. 
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2. ดลฤดี พิชัยรัตน์ และ นพรัตน์ มะเห. 2558. ผลของการปรับสภาพวัตถุดิบด้วยสารละลายด่างและ
กรดที่มีตอ่การสกัดเจลาตินจากแมงกะพรุน. วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 7(2): 52-67. 
 3. ดลฤดี พิชัยรัตน์ และ นพรัตน์ มะเห. 2562. ผลของการต้มต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของเห็ด
เสม็ด. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งที่ 29. 9-10 พฤษภาคม 2562. โรงแรมสยามออเรียน
ทัล, สงขลา.  
 

ผศ. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช 
1. สุแพรวพันธ์  โลหะลักษณาเดช. 2562. ผลของสภาวะการบรรจุต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของ

เนื้อหอยตลับลวก (Cherax quadricarinatus). วารสารแก่นเกษตร 47(ฉบับพิเศษ): 1331-1336. 
 2. สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช และ ชุตินุช สุจริต. 2558. ผลขอการแช่กรดแลกติคต่อคุณภาพและ
อายุการเก็บเนื้อหอยแครงลวก.  วารสารแก่นเกษตร 43(1): 93-100.        

3. Supraewpan Lohalaksnadech, Chutinut Sujarit and Malinee Chinanon. The Effect of 
Cinnamon Oil and Garlic Extract Incorporated in Alginate Coatings on Quality Characteristics of 
Fish Fillet During Refrigerated Storage. The 20th Food Innovation Asia Conference 2018 (FIAC 
2018). 14-16 June 2018. Bitec, Bangkok, Thailand.  
     

 ผศ. อุไรวรรณ  วัฒนกุล 
1. อุไรวรรณ วัฒนกุล, พีรพงษ์  พ่ึงแย้ม และศุภลักษณ์  สุดขาว. 2562. องค์ประกอบทางเคมี และ

สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในผลิตภัณฑ์ข้าวกล้องงอกผสม 3 สายพันธุ์ . การประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัย
ทักษิณ ครั้งที่ 29. 9-10 พฤษภาคม 2562. โรงแรมสยามออเรียนทัล, สงขลา. 

2. อุไรวรรณ วัฒนกุล, วัฒนา วัฒนกุล และนพรัตน์ มะเห. 2562. ผลการอบแห้งและการทอด ต่อการ
เปลี่ยนแปลงสารอาหารในผลิตภัณฑ์จากสาหร่ายพวงองุ่น (C. lentillifera). การประชุมวิชาการระดับชาติ
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 29. 9-10 พฤษภาคม 2562. โรงแรมสยามออเรียนทัล, สงขลา. 

3. Uraiwan Wattanakul, Nopparat Mahae and Peerapong Puengyam. Harvesting 
Maturities Affecting Phenolic Compounds and Antioxidant Activities in Sangyod Phatthalung 
Rice Cultivated at upland. The 9th Rajamangala University of technology International 
Conference RMUT. 1-3 August 2018. Rua Rasada Hotel, Trang, Thailand.  
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ตารางประกอบการเก็บข้อมูลการประเมินระดับหลักสูตร 
องค์ประกอบที่ 1 การก ากับมาตรฐาน 

ตารางท่ี 1.1-1 จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ตามที่เสนอใน มคอ. 2) 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ 

(ทุกระดับการศึกษา) 
สาขาวิชา 

 ตรง/สัมพันธ์
กับหลักสูตร 

ส าเร็จการศึกษา 
สถาบัน ปีท่ี

ส าเร็จ 
1 ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ปร.ด. 

วท.ม. 
วท.บ. 

วิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง 
วาริชศาสตร์ 

ตรง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2552 
2541 
2534 

2 ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี อาจารย์ ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

เทคโนโลยีการอาหาร 
ผลิตภัณฑ์ประมง 
อุตสาหกรรมประมง 

ตรง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2559 
2549 
2546 

3 ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ วท.ม. 
 

วท.บ. 

วิทยาศาสตร์การอาหาร 
 
วิทยาศาสตร์การอาหารและ
โภชนาการ 

ตรง สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

 

2551 
 

2545 

4 รศ. สุแพรวพันธ์         
โลหะลักษณาเดช 

รองศาสตราจารย์ วท.ม. 
วท.บ. 

ผลิตภัณฑ์ประมง 
ประมง 

ตรง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2539 
2535 

5 ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล ผู้ช่วยศาสตราจารย์ วท.ม. ชีวเคมี สัมพันธ์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 2542 
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วท.บ.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              วิทยาศาสตร์ทั่วไป มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 2538 

ตารางท่ี 1.1-2 จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ปัจจุบัน-กรณีมีการเปลี่ยนแปลงจาก มคอ. 2) 
ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 

ต าแหน่ง 
ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ 
(ทุกระดับการศึกษา) 

สาขาวิชา 
ตรง/สัมพันธ์
กับหลักสูตร 

ส าเร็จการศึกษา 
สถาบัน ปีท่ี

ส าเร็จ 
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ตารางท่ี 1.1-3 จ านวนอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ตามที่เสนอใน มคอ. 2) 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ 

(ทุกระดับการศึกษา) 
สาขาวิชา 

 ตรง/สัมพันธ์
กับหลักสูตร 

ส าเร็จการศึกษา 
สถาบัน ปีท่ี

ส าเร็จ 
1 ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ปร.ด. 

วท.ม. 
วท.บ. 

วิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง 
วาริชศาสตร์ 

ตรง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2552 
2541 
2534 

2 ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี อาจารย์ ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

เทคโนโลยีการอาหาร 
ผลิตภัณฑ์ประมง 
อุตสาหกรรมประมง 

ตรง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2559 
2549 
2546 

3 ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ วท.ม. 
 

วท.บ. 

วิทยาศาสตร์การอาหาร 
 
วิทยาศาสตร์การอาหารและ
โภชนาการ 

ตรง สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

 

2551 
 

2545 

4 รศ. สุแพรวพันธ์ โลหะ
ลักษณาเดช 

รองศาสตราจารย์ วท.ม. 
วท.บ. 

ผลิตภัณฑ์ประมง 
ประมง 

ตรง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2539 
2535 

5 ผศ. อุไรวรรณวัฒนกุล ผู้ช่วยศาสตราจารย์ วท.ม. 
วท.บ.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

ชีวเคมี 
วิทยาศาสตร์ทั่วไป 

สัมพันธ์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2542 
2538 
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ตารางท่ี 1.1-4 จ านวนอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ปัจจุบัน-กรณีมีการเปลี่ยนแปลงจาก มคอ. 2) 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ 

(ทุกระดับการศึกษา) 
สาขาวิชา 

ตรง/สัมพันธ์
กับหลักสูตร 

ส าเร็จการศึกษา 
สถาบัน ปีท่ี

ส าเร็จ 
        
        
        
        
        

ตารางท่ี 1.1-5 จ านวนอาจารย์ผู้สอน ที่เป็นอาจารย์ประจ าในมหาวิทยาลัย ปีการศึกษา 2562 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ 
(ทุกระดับ
การศึกษา) 

สาขาวิชา 
ส าเร็จการศึกษา 

สถาบัน ปีท่ีส าเร็จ 

1 ผศ.ดร. นพรัตน์ มะเห ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

วิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง 
วาริชศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2552 
2541 
2534 

2 ดร. นัฏฐา คเชนทร์ภักดี อาจารย์ ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

เทคโนโลยีการอาหาร 
ผลิตภัณฑ์ประมง 
อุตสาหกรรมประมง 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2559 
2549 
2546 
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ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ 
(ทุกระดับ
การศึกษา) 

สาขาวิชา 
ส าเร็จการศึกษา 

สถาบัน ปีท่ีส าเร็จ 

3 ผศ. ดลฤดี พิชัยรัตน์ ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

วท.ม. 
 

วท.บ. 

วิทยาศาสตร์การอาหาร 
 
วิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า             
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2551 
 

2545 
4 รศ. สุแพรวพันธ์  โลหะ

ลักษณาเดช 
รองศาสตราจารย์ วท.ม. 

วท.บ. 
ผลิตภัณฑ์ประมง 
ประมง 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 

2539 
2535 

5 ผศ. อุไรวรรณ วัฒนกุล ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

วท.ม. 
วท.บ. 

ชีวเคมี 
วิทยาศาสตร์ทั่วไป 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2542 
2538 

6 รศ.ดร. ชุตินุช สุจริต 
 

รองศาสตราจารย์ ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

เทคโนโลยีชีวภาพ 
เทคโนโลยีชีวภาพ 
ชีววิทยา 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยทักษิณ 

2553 
2541 
2538 

7 รศ. ชมพูนุช  โสมาลีย ์ รองศาสตราจารย์ วท.ม. 
ทษ.บ. 

วิทยาศาสตร์การประมง 
ประมง 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีการเกษตรแม่โจ้ 

2539 
2536 

8 ผศ. อ านาจ สร้อยทอง ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

กศ.ม. 
กศ.บ. 

พลศึกษา 
พลศึกษา 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 

2544 
2528 

9 นางผ่องศรี พัฒนมณี อาจารย์ ศศ.ม. 
คบ. 

การแนะแนว 
การศึกษาบัณฑิต 

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 

2548 
2534 
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ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ 
(ทุกระดับ
การศึกษา) 

สาขาวิชา 
ส าเร็จการศึกษา 

สถาบัน ปีท่ีส าเร็จ 

10 ผศ. ประภาศรี ศรีชัย ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

ศศ.ม. 
ศศ.บ. 

บรรณารักษ์ศาสตร์และสารนิเทศศาสตร์ 
บรรณารักษ์ศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

2554 
2537 

11 นางสาวเดือนรุ่ง ช่วยเรือง อาจารย์ ศ.ม. 
ศ.บ. 

เศรษฐศาสตร์ 
เศรษฐศาสตร์  

มหาวิทยาลัยรามค าแหง 
มหาวิทยาลัยรามค าแหง 

2544 
2539 

12 นางสาวเจตนา อินยะรัตน์ อาจารย์ ศศ.ม. 
คบ. 

ไทยศึกษา 
ภาษาไทย 

มหาวิทยาลัยทักษิณ 
มหาวิทยาลัยราชภัฎสวนสุนันทา 

2547 
2540 

13 ผศ. วรรณกร เพชรด้วง ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

วท.ม. 
วท.บ. 

จิตวิทยาชุมชน 
จิตวิทยาชุมชน 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

2555 
2552 

14 รศ.ดร. ณัฐฑิตา  
โรจนประศาสน์ 

รองศาสตราจารย์ ปร.ด. 
สถ.ม. 
บธ.บ. 

ประชากรศึกษา 
สถิติ 
ธุรกิจศึกษา(บัญชี) 

มหาวิทยาลัยมหิดล 
จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
สถาบันเทคโนโลยีและอาชีวศึกษา 

2553 
2536 
2523 

15 ผศ. มาลินี ฉินนานนท์ ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

วท.ม. 
 

กศ.บ. 

การศึกษาวิทยาศาสตร์(เคมี) 
 
วิทยาศาสตร์-เคมี 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า      
เจ้าคุณทหาร ลาดกระบัง 
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 

2542 
 

2533 
16 ผศ.ดร. ลักษมี วิทยา ผู้ช่วย

ศาสตราจารย์ 
ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

เคมี 
เคมีอนินทรีย์ 
เคมี 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2551 
2545 
2542 
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ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ 
(ทุกระดับ
การศึกษา) 

สาขาวิชา 
ส าเร็จการศึกษา 

สถาบัน ปีท่ีส าเร็จ 

17 นางจันทรา อุ้ยเอ้ง อาจารย์ วท.ม. 
วท.บ. 

สถิติ 
สถิติ 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2548 
2543 

18 ดร. ธเนศ สินธุ์ประจิม อาจารย์ ปร.ด. 
วท.ม. 
วท.บ. 

ฟิสิกส์ 
ฟิสิกส์ 
ฟิสิกส์ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2559 
2544 
2540 

19 ผศ. ดร. อมรรัตน์  
อังอัจฉะริยะ 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 

ปร.ด. 
 

วท.ม. 
วท.บ. 

นิเวศวิทยาและความหลากหลายทาง
ชีวภาพ 
จุลชีววิทยา 
ชีววิทยา 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 
 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

2556 
 

2544 
2540 

20 นางสาวกัตตินาฎ  
สกุลสวัสดิพันธ์ 

อาจารย์ วศ.ม. 
วท.บ. 

วิศวกรรมสิ่งแวดล้อม 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีสิ่งแวดล้อม 

จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
มหาวิทยาลัยมหิดล 

2555 
2553 

21 นายกฤดิกร แก้ววงศ์ศรี อาจารย์ วศ.ม. 
วศ.บ. 

วิศวกรรมคอมพิวเตอร์ 
วิศวกรรมคอมพิวเตอร์ 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2559 
2556 

22 นายปิยะพัฒน์ ช่วยอินทร์ อาจารย์ ศศ.ม. 
ศศ.บ. 

การสอนภาษาอังกฤษเป็นภาษานานาชาติ 
ภาษาอังกฤษ 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 

2556 
2552 

23 นางสาวสุภาพร เจริญสุข อาจารย์ ศศ.ม. การสอนภาษาอังกฤษเป็นภาษานานาชาติ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 2556 
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ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 
ต าแหน่ง 

ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ 
(ทุกระดับ
การศึกษา) 

สาขาวิชา 
ส าเร็จการศึกษา 

สถาบัน ปีท่ีส าเร็จ 

ศศ.บ. ภาษาอังกฤษ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 2552 

ตารางท่ี 1.1-6 จ านวนอาจารย์ผู้สอน ที่เป็นอาจารย์พิเศษจากภายนอกมหาวิทยาลัย  ปีการศึกษา 2562 
ล าดับ ชื่อ – นามสกุล 

หน่วยงาน/ต าแหน่ง 
คุณวุฒิ 

(ทุกระดับการศึกษา) 
สาขาวิชา 

ส าเร็จการศึกษา 
สถาบัน ปีที่ส าเร็จ 

1 นางสาวชนากานต์ เพชรประสิทธิ์ ผู้ประกอบการร้านกรีนเฮาส์ 
จ. ตรัง 

ศศ.ม. 
ศศ.บ. 

เทคโนโลยีการศึกษา 
ศิลปะศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

2552 
2546 

 
ตารางท่ี 1.1-7 ผลงานวิจัยของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร นับรวมผลงาน 5 ปีย้อนหลัง 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล ชื่องานวิจัย 
ระยะเวลาท าวิจัย  

(ว/ด/ป) 
งบประมาณ แหล่งทุน 

ภายใน ภายนอก 
1 ผศ.ดร.นพรัตน์ มะเห กระบวนการผลิตและการ

เปลี่ยนแปลงคุณภาพของหอยตลับ
แช่เยือกแข็ง 

1 ต.ค.60-30 ก.ย.61 300,000 ✓  

2 ดร. นัฎฐา คเชนทร์ภักดี ชนิดและความเข้มข้นที่เหมาะสมของ 
pentasodium tripolyphosphate 
, sulphate และ citrate ในการ
ดัดแปลงไคโตซานจากเปลือกปูด า 

1 ต.ค.61-30 ก.ย. 62 232,300 ✓  
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ล าดับ ชื่อ – นามสกุล ชื่องานวิจัย 
ระยะเวลาท าวิจัย  

(ว/ด/ป) 
งบประมาณ แหล่งทุน 

ภายใน ภายนอก 
และผลของไคโตซานดัดแปลงต่อ
น้ าหนัก การสูญเสียน้ าและปฏิกิริยา
ออกซิเดชันของไขมันในผลิตภัณฑ์แช่
เยือกแข็งในระหว่างการเก็บรักษา 

3 นางดลฤดี พิชัยรัตน์ การใช้ประโยชน์จากผักพ้ืนบ้าน
ภาคใต้เพ่ือเป็นแหล่งใยอาหารและ
สารต้านอนุมูลอิสระในผลิตภัณฑ์
ขนมปัง 

1 ต.ค.60-30 ก.ย.61 339,600 ✓  

4 รศ.สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช ผลของสารกันเสียจากธรรมชาติจาก
พืชสมุนไพรต่อการเปลี่ยนแปลง
คุณภาพของกุ้งขาวแวนนาไมและ
เนื้อปลาแล่ในระหว่างการแช่เย็น 

1 ต.ค. 60-30 ก.ย.61 360,700 ✓  

5 ผศ.อุไรวรรณ วัฒนกุล คุณค่าทางโภชนาการและสารพฤษ
เคมีที่ส าคัญในสาหร่ายพวงองุ่น 
(Caulerpa lentillifera) ที่เลี้ยงด้วย
ระดับธาตุอาหารต่างกัน 

1 ต.ค. 61-30 ก.ย.62 232,300 ✓  
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ตารางท่ี 1.1-8 ผลงานวิจัยของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ตีพิมพ์เผยแพร่ นับรวมผลงาน 5 ปีย้อนหลัง 
ล าดับ

ที ่
ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่ได้รับการ
ตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  (ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชื่อการประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า 
แม้ว่าบทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์

สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ หลายครั้งก็
ตาม 

หลักฐาน 
/ตารางประกอบ 

1 คุณค่าทางโภชนาการ และการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ ของ
สาหร่ายพวงองุ่น (Caulerpa lentillifera) หลังการเก็บเก่ียว 

นพรัตน์ มะเห 
มาโนช ข าเจริญ 
ดลฤดี พิชัยรัตน์ 

วารสารวิทยาศาสตร์ มข.  ปีที่ 47 เล่มที่ 3 
(2562)  
หน้า 478-489 

2 การดัดแปลงใยอาหารจากกากมันส าปะหลังเพ่ือลดโลหะ
หนักโดยการประเมินการยับยั้งชีวภาพพร้อมใช้ 

นัฎฐา คเชนทร์ภักดี 
รัชฎาพร อุ่นศิวิไลย์ 

วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล             
ศรีวิชัย 

ปีที่ 12  ฉบับที ่1  

3 ผลของการทดแทนเนื้อปลาด้วยกากถั่วเหลือในผลิตภัณฑ์
ข้าวเกรียบปลาสด 

ดลฤดี พิชัยรัตน์ 
นพรัตน์ มะเห 

วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล             
ศรีวิชัย 

ปีที่ 9  ฉบับที ่2 
หน้า 197-211 

4 ผลของสภาวะการบรรจุต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของเนื้อ
หอยตลับลวก (Cherax quadricarinatus) 

สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช  
 

วารสารแก่นเกษตร  
 

ปีที่ 47 (2562) 
ฉบับพิเศษ  
หน้า 1331-1336 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่ได้รับการ
ตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  (ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชื่อการประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า 
แม้ว่าบทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์

สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ หลายครั้งก็
ตาม 

หลักฐาน 
/ตารางประกอบ 

5 Optimal Replacement of Fish Meal Protein by Stick 
Water in Diet of Sex-Reversed Nile Tilapia 
(Oreochromis niloticus) 

Uraiwan Wattanakul 
Wattana Wattanakul 
Karun Thongprajukaew 

The 9th Rajamangala University of 
technology International Conference 
RMUT. 1-3 August 2018. Rua Rasada Hotel, 
Trang, Thailand.  

วารสาร Animals  
26 July 2019  
1-12 pp. 

 
ตารางท่ี 1.1-9 ผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร นับรวมผลงาน 5 ปีย้อนหลัง 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล ชื่องานวิจัย 
ระยะเวลาท าวิจัย  

(ว/ด/ป) 
งบประมาณ แหล่งทุน 

ภายใน ภายนอก 
1       
2       
3       

 
 
 
 



 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย            มคอ. 7 
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ตารางท่ี 1.1-10 ผลงานวิจัยของอาจารย์ประจ าหลักสูตร นับรวมผลงาน 5 ปีย้อนหลัง 

ล าดับ ชื่อ – นามสกุล ชื่องานวิจัย 
ระยะเวลาท าวิจัย  

(ว/ด/ป) 
งบประมาณ แหล่งทุน 

ภายใน ภายนอก 
1 ผศ.ดร.นพรัตน์ มะเห การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากสาหร่าย

ก้ามกุ้ง (Chara corallina) 
1 ต.ค.62-30 ก.ย.63 300,000  ✓ 

2 ดร. นัฎฐา คเชนทร์ภักดี สภาวะที่เหมาะสมของการอบแห้งสาหร่าย
พวงองุ่น (Caulerpa lentillifera) ด้วย
ตู้อบลมร้อน (Hot Air Oven) 

1 ต.ค.62-30 ก.ย. 63 25,000 ✓  

3 นางดลฤดี พิชัยรัตน์ การพัฒนายกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์
ชุมชนจากปลาทะเลในอ าเภอสิเกา จังหวัด
ตรัง 

1 ต.ค.62-30 ก.ย.63 110,000  ✓ 

4 ผศ.สุแพรวพันธ์ โลหะลักษณาเดช การพัฒนาผลิตภัณฑ์นักเก็ตปลาพร้อม
บริโภคและการเปลี่ยนแปลงคุณภาพใน
ระหว่างการเก็บรักษา 

1 ต.ค. 62-30 ก.ย.63 40,000 ✓  

5 ผศ.อุไรวรรณ วัฒนกุล สารอาหารและสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน
ผลิตภัณฑ์ที่ได้จาการแปรรูปสาหร่าย
ก้ามกุ้งแผ่น ที่ผ่านการไฮโดรไลเชท 

1 ต.ค. 62-30 ก.ย.63 300,000  ✓ 
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องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ 
ตัวบ่งชี้ท่ี 4.2 คุณภาพอาจารย์ 
ตารางท่ี 4.2-1 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ ปีปฏิทิน 2562 
(ค่าน้ าหนัก 0.20) 

ล าดับที่ ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่
ได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  

(ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชื่อการประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า แม้ว่า
บทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจาก

การประชุมวิชาการ หลายครั้งก็ตาม 

หลักฐาน 
/ตาราง
ประกอบ 

บทความวิจัยฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ 
1 ผลของการต้มต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของเห็ด

เสม็ด 
ดลฤดี พิชัยรัตน์ 
นพรัตน์ มะเห 

การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ 
ครั้งที่ 29 ประจ าปี 2562  
ระหว่างวันที่ 9-10 พฤษภาคม 2562  ณ โรงแรม
สยามออเรียนทัล อ าเภอหาดใหญ่ จังหวัดสงขลา 

 

2 ผลการอบแห้งและการทอดต่อการเปลี่ยนแปลง
สารอาหารในผลิตภัณฑ์จากสาหร่ายพวงองุ่น 

อุไรวรรณ วัฒนกุล 
วัฒนา วัฒนกุล 
นพรัตน์ มะเห 

การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ 
ครั้งที่ 29 ประจ าปี 2562  
ระหว่างวันที่ 9-10 พฤษภาคม 2562  ณ โรงแรม
สยามออเรียนทัล อ าเภอหาดใหญ่ จังหวัดสงขลา 

 

3 องค์ประกอบทางเคมีและสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน
ผลิตภัณฑ์ข้าวกล้องงอกผสม 3 สายพันธุ์ 

อุไรวรรณ วัฒนกุล 
พีรพงษ์ พ่ึงแย้ม 
ศุภลักษณ์ สุดขาว 

การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ 
ครั้งที่ 29 ประจ าปี 2562  
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ล าดับที่ ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่
ได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  

(ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชื่อการประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า แม้ว่า
บทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจาก

การประชุมวิชาการ หลายครั้งก็ตาม 

หลักฐาน 
/ตาราง
ประกอบ 

ระหว่างวันที่ 9-10 พฤษภาคม 2562  ณ โรงแรม
สยามออเรียนทัล อ าเภอหาดใหญ่ จังหวัดสงขลา
ระหว่างวันที่ 8-9 พฤษภาคม 2561  ณ โรงแรมบีพี 
สมิหลา บีช อ าเภอเมือง จังหวัดสงขลา 

 
ตารางท่ี 4.2-2 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ และผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตรปีปฏิทิน 2561 (ค่าน้ าหนัก 0.40) 

ล าดับที่ ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่
ได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  

(ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชือ่การประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า 
แม้ว่าบทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์

สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ หลายครั้งก็
ตาม 

หลักฐาน 
/ตาราง
ประกอบ 

บทความวิจัยฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ 
1 Effect of Cinnamon Oil and Garlic Extract for 

Fresh Shrimp Preservation 
Supraewpan Lohalaksnadech 
Dumrong Lohalaksnadech 

The 6th The International Conference on 
Food Agriculture abd Biotechnology 
(ICoFAB 2019). Mahasarakham Univercity, 
Mahasarakham, Thailand.  
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ตารางท่ี 4.2-4 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ไม่อยู่ในฐานข้อมูล ปีปฏิทิน 2562 
(ค่าน้ าหนัก 0.80) 

ล าดับที่ ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่
ได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  

(ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชื่อการประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า 
แม้ว่าบทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์

สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ หลายครั้งก็
ตาม 

หลักฐาน 
/ตารางประกอบ 

บทความวิจัยที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มที่ 1 
1. คุณค่าทางโภชนาการและการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ

ของสาหร่ายพวงองุ่นหลังการเก็บเก่ียว 
นพรัตน์ มะเห 
มาโนช ข าเจริญ 
ดลฤดี พิชัยรัตน์ 

วารสารวิทยาศาสตร์ มข.  
 

ปีที่ 47  ฉบับที ่3 
หน้า 478-489 

2. ผลของสภาวะการบรรจุต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ
ของเนื้อหอยตลับลวก (Cherax quadricarinatus) 

สุแพรวพันธ์  โลหะลักษณาเดช 
 

วารสารแก่นเกษตร ปีที่ 47 ฉบับ
พิเศษ หน้า 
1331-1336 

3. พฤติกรรมของผู้บริโภคในจังหวัดตรังต่อผลิตภัณฑ์
เสริมอาหาร 

สุดคนึง ณ ระนอง 
นพรัตน์ มะเห 
รัตนาพร อนันตสุข 

วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล              
ศรีวิชัย 

ปีที่ 11 ฉบับที่ 3 
หน้า 461-477 
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ตารางท่ี 4.2-5 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ปรากฏในฐานข้อมูลระดับนานาชาติ และได้รับการรับรองในรูปแบบอ่ืนๆ      
ปีปฏิทิน 2562 (ค่าน้ าหนัก 1.00) 

ล าดับที่ ชื่อบทความวิจัยฉบับสมบูณ์ (Full Paper)  ที่
ได้รับการตีพิมพ์สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ  

(ไทย/อังกฤษ) 

ชื่อเจ้าของผลงานและผู้ร่วม ชื่อการประชุมวิชาการ วัน-เดือน-ปี สถานที่/
จังหวัด/ประเทศที่จัด / เลขหน้า  ไม่นับซ้ า 
แม้ว่าบทความวิจัยนั้นจะได้รับการตีพิมพ์

สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ หลายครั้งก็
ตาม 

หลักฐาน 
/ตาราง
ประกอบ 

บทความวิจัยที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ปรากฏในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตามประกาศ ก.พ.อ. หรือระเบียบคณะกรรมการการอุดมศึกษา ว่าด้วย 
หลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการส าหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ. 2556 

1. Optimal Replacement of Fish Meal Protein 
by Stick Water in Diet of Sex-Reversed Nile 
Tilapia (Oreochromis niloticus) 

Uraiwan Wattanakul 
Wattana Wattanakul 
Karun Thongprajukaew 

วารสาร Animals   26 July 2019 
หน้า 1-12 
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ส่วนสรุปผลการประเมิน และทิศทางการพัฒนา 

สรุปผลการประเมิน 

ตารางท่ี  A ผลการประเมินรายตัวบ่งช้ีตามองค์ประกอบคุณภาพ 

ตัวบ่งชี้คุณภาพ เป้าหมาย 

ผลการด าเนินงาน 
คะแนนประเมิน
ของหลักสูตร 

ตัวตั้ง ผลลัพธ์ (% 
หรือ

สัดส่วน) ตัวหาร 

องค์ประกอบที่ 1  
ตัวบ่งชี้ 1.1 การบริหารการจัดการหลักสูตร   
ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่ก าหนดโดย 
สกอ. 

ผ่าน  ผ่าน 

องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต 
ตัวบ่งชี้ 2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบ 
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 

ระดับ 4  
14.52 

4.84 4.84 
3 

ตัวบ่งชี้ 2.2 (ปริญญาตรี) บัณฑิตปริญญาตรี 
ที่ได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระ ภายใน 
1 ปี 

ร้อยละ 
70 

12 
100 5 

12 

องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา 
ตัวบ่งชี้ 3.1 การรับนักศึกษา ระดับ 3  ระดับ 3 3.00 
ตัวบ่งชี้ 3.2 การส่งเสริมและพัฒนา 
นักศึกษา 

ระดับ 2  ระดับ 3 3.00 

ตัวบ่งชี้ 3.3 ผลที่เกิดกับนักศึกษา ระดับ 2  ระดับ 3 3.00 

องค์ประกอบที่ 4  อาจารย์ 
ตัวบ่งชี้ 4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย์ ระดับ 3  ระดับ 3 3.00 

ตัวบ่งชี้ 4.2 คุณภาพอาจารย์ ระดับ 5  ระดับ 5 5.00 

ตัวบ่งชี้ 4.2.1 ร้อยละของอาจารย์ประจ า        
หลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก 
  

ร้อยละ 
40 

2 
 ร้อยละ 40 

5.00 
 5 

ตัวบ่งชี้ 4.2.2 ร้อยละของอาจารย์ประจ า 4 ร้อยละ 80 5.00 
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ตารางท่ี  A ผลการประเมินรายตัวบ่งช้ีตามองค์ประกอบคุณภาพ 

ตัวบ่งชี้คุณภาพ เป้าหมาย 

ผลการด าเนินงาน 
คะแนนประเมิน
ของหลักสูตร 

ตัวตั้ง ผลลัพธ์ (% 
หรือ

สัดส่วน) ตัวหาร 

หลักสูตรที่ด ารงต าแหน่งทางวิชาการ ร้อยละ 
60 

5 

ตัวบ่งชี้ 4.2.3 ผลงานวิชาการของอาจารย์ 
ประจ าหลักสูตร 

ร้อยละ 
20 

4.4 
ร้อยละ 88 5.00 

5 

ตัวบ่งชี้ 4.3 ผลที่เกิดกับอาจารย์ ระดับ 3  ระดับ 4 4.00 

องคประกอบที่ 5  หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
ตัวบ่งชี้ 5.1 สาระของรายวิชาในหลักสูตร ระดับ 3  ระดับ 3 3.00 

ตัวบ่งชี้ 5.2 การวางระบบผู้สอนและ 
กระบวนการจัดการเรียนการสอน 

ระดับ 3  ระดับ 3 3.00 

ตัวบ่งชี้ 5.3 การประเมินผู้เรียน ระดับ 3  ระดับ 3 3.00 

ตัวบ่งชี้ 5.4 ผลการด าเนินงานหลักสูตรตาม 
              กรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
              ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 

ร้อยละ 
100 

 ร้อยละ 100 5.00 

องคประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ตัวบ่งชี้ 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ระดับ 2  ระดับ 3 3.00 

เฉลี่ยรวมทุกตัวบ่งชี้    3.68 
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ตารางท่ี B  การวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดบัหลักสูตร 

องค์ 
ประกอบท่ี 

คะแนน
ผ่าน 

จ านว
นตัว
บ่งชี ้

I 
ปัจจัยน าเข้า 

P 
กระบวนการ 

O 
ผลลัพธ ์

คะแนน
เฉลี่ย 

ผลการประเมิน 
0.01–2.00 ระดับคุณภาพน้อย 
2.01–3.00 ระดับคุณภาพปานกลาง 
3.01–4.00 ระดับคุณภาพด ี
4.01–5.00 ระดับคุณภาพดีมาก 

1 : การก ากับมาตรฐาน ผ่านการประเมิน หลักสตูรได้มาตรฐาน 

2 : บัณฑิต 

คะ
แน

นเ
ฉล

ีย่ข
อง

ทุก
ตัว

บ่ง
ชี้ใ

น 

อง
ค์ป

ระ
กอ

บที่
 2

 -6
 

2 - - 4.92 4.92 ระดับคณุภาพดีมาก 

3 : นักศึกษา 3 3.00 - - 3.00 ระดับคณุภาพปานกลาง 

4 : อาจารย์ 3 4.00 - - 4.00 ระดับคณุภาพด ี

5 : หลักสูตร การเรียนการ    

    สอน การประเมินผู้เรียน 

4 3.00 3.67 - 3.50 ระดับคณุภาพด ี

6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู ้ 1 - 3.00 - 3.00 ระดับคณุภาพปานกลาง 

รวม 13 7 4 2  
ผลการประเมิน 3.43 3.50 4.92 3.68 ระดับคณุภาพด ี

ระดับ

คุณภาพด ี

ระดับ 

คุณภาพดี 

ระดับ

คุณภาพ

ดีมาก 
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ทิศทางการพัฒนา 
 

ตารางท่ี C ประเด็นที่ต้องด าเนินการเร่งด่วน ระยะสั้น ระยะกลาง และระยะยาว และเป้าหมายการพัฒนา 

 
ตารางท่ี D แผนการพัฒนาที่สอดคล้องกับเป้าหมาย 

แผนการพัฒนา ระยะสั้น 
ปี 2563 
การส่งเสริมให้นักศึกษาฝึก
ปฏิบัติทักษะทางด้านปัญญา
และทักษะทางด้านปฏิบัติเพ่ิม
มากขึ้น 

 
เสนอโครงการที่มีการการส่งเสริมให้นักศึกษาฝึกปฏิบัติทักษะทางด้าน
ปัญญาและทักษะทางด้านปฏิบัติเพิ่มมากขึ้น 
 

ปี 2564 
การพัฒนาผลงานทางวิชาการ
ของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

 
กระตุ้นให้อาจารย์มีการพัฒนาตนเองในการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ
ในระดับนานาชาติหรือวารสารที่มีคุณภาพให้มากยิ่งขึ้น 

ปี 2565  

ประเด็นที่ต้องด าเนินการเร่งด่วน 
เป้าหมายแผนการพัฒนา  

2563 2564 2565 2566 2567 
ระยะสั้น (1-2 ปี)      
- การส่งเสริมให้นักศึกษาฝึกปฏิบัติทักษะ
ทางด้านปัญญาและทักษะทางด้านปฏิบัติ
มากขึ้น 

✓     

- การพัฒนาผลงานทางวิชาการของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

 ✓    

- การพัฒนาศักยภาพของอาจารย์ให้มีความ
เชี่ยวชาญเฉพาะด้านที่มากขึ้น 

  ✓   

ระยะกลาง (3-5 ปี)      
- การสร้างศูนย์การแปรรูปอาหารเพ่ือเป็น
แหล่งบริการวิชาการ 

   ✓  

ระยะยาว (5 ปี ขึ้นไป)      
- การปรับปรุงห้องปฏิบัติการเพ่ือเป็นแหล่ง
บริการวิชาการ 

    ✓ 
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ตารางท่ี D แผนการพัฒนาที่สอดคล้องกับเป้าหมาย 

แผนการพัฒนา ระยะสั้น 
ก า ร พั ฒ น า ศั ก ย ภ า พ ข อ ง
อาจารย์ให้มีความเชี่ยวชาญ
เฉพาะด้านที่มากขึ้น 

เสนอของบประมาณส านับสนุนให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรในการ
ฝึกอบรมความเชี่ยวชาญเฉพาะด้าน 

แผนการพัฒนา ระยะกลาง 
ปี 2566 
การสร้ า งศูนย์ การแปรรู ป
อาหารเพ่ือเป็นแหล่งบริการ
วิชาการ 

 
เสนอของบประมาณในการสร้างศูนย์การแปรรูปอาหารเพ่ือเป็นแหล่ง
บริการวิชาการทางด้านอุตสาหกรรมอาหาร 

แผนการพัฒนา ระยะยาว 
ปี 2567 
การปรับปรุงห้องปฏิบัติการ
เพ่ือเป็นแหล่งบริการวิชาการ 

 
เสนอของบประมาณในการปรับปรุงห้องปฏิบัติการทั้งทางเคมีและ                  
จุลชีววิทยา เพ่ือเป็นแหล่งบริการวิชาการทางด้านอุตสาหกรรมอาหาร 
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